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Azorbaycan Respublikas: Prezidentinin 29 aprel 2019-cu il tarixli 1143 noémrali
Seroncami ilo tosdiq edilmis “Azarbaycan Respublikasinda gida tohlikasizliyinin temin
edilmasine dair 2019-2025-ci illar U¢tn Do6vlst Programi”nin “Tadbirlar Plani”nin 10.1.2-ci
yarimboandinin icrasi maqsadile, Azarbaycan Respublikas: Prezidentinin 13 noyabr 2017-ci il
tarixli 1681 nomroali Fermani ile tesdig edilmis *“Azarbaycan Respublikasinin Qida
TohlUkoasizliyi  Agentliyi  haggqinda ©sasnamoa”nin  2.0.3-cti, 3.0.2-ci vo 4.0.1-ci
yarimboandlarini ve 5.10 - 5.12-ci bandlarini rahboar tutaraq, Azsrbaycan Respublikas: Qida
TahlUkasizliyi Agentliyinin Kollegiyasi
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QORARA ALIR:

1. Azarbaycan Respublikas1t Qida Tohlikasizliyi Agentliyinin faaliyyoat istigamotlori
Uzrs asagidak: texniki normativ hiiquqi aktlar tasdiq edilsin:

1.1. “Bitki va bitkicilik mahsullarinin xtsusiyystlarindsn asili olarag, strafl fitosanitar
karantin baxist ve ekspertiza uUc¢ln numunoalorin goéturilmoasi ve laboratoriyaya
gOndarilmasinoa dair Talimat” (Slave 1);

1.2. “Baytarhq apteklarinin taskilina voa faaliyyatino dair talablor” (Slave 2);

1.3. “Ot satis1 muossisalorinin faaliyystino dair baytarlig-sanitariya normalari ve
gaydalart” (Slave 3);

1.4. “Heyvan va qus kesimi moantagalarine dair baytarlg-sanitariya normalar: ve
gaydalan” (Slave 4);

1.5. “Qida mohsullar1 Gizrs gigiyena taloblarina dair qaydalar” (Slave 5);

1.6. “Qida mohsullar1 G¢tin mikrobioloji gostoricilora dair sanitariya normalari ve
gaydalan” (Slave 6);

2. Bu Qerarin 1.2 - 1.6-c1 bandlori ile tosdiq edilon texniki normativ huquqi aktlar 1
aprel 2021-ci il tarixindan quvvaye minir.

3. Azorbaycan Respublikas: Qida TahlUkasizliyi Agentliyinin Aparatinin Hiquq, kadr
vo icraya nazarst sbbssinin mudiri veazifasini icra edsn Elsad Cabrayilov bu Qorarin
“Normativ hiquqi aktlar hagginda” Azearbaycan Respublikasinin Konstitusiya Qanununun
toloblarine uygun olaraq Azarbaycan Respublikasimin HUquqi Aktlarin Dévlst Reyestrine
daxil edilmasi moqgsoadilo 3 (U¢) gun oarzinds Azarbaycan Respublikasimin odliyyes
Nazirliyina gondarilmasini tamin etsin.

4. Kollegiyanin moasul katibi Asif 9bdulazimov bu Qararin suratinin aidiyysti Uzro
gOndarilmasini tamin etsin.

5. Bu Qorarin icrasina nazarsti 6z Uzorimdo saxlayiram.

Kollegiyanin sadri,

Azarbaycan Respublikasinin

Qida Tahlukasizliyi Agentliyinin sadri )
Qosqgar Tahmazli
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Azoarbaycan Respublikas: Qida TahlUkasizliyi
Agentliyinin Kollegiyasiin 3 noyabr 2020-ci il
tarixli 19 némrali Qorari ilo
tasdiq edilmisdir.

Olavs 1

Bitki va bitkicilik mahsullarinin xtsusiyystlarindan asili olaraq, atrafli fitosanitar
karantin baxis1 va ekspertiza tigin numunalarin géturulmasi ve laboratoriyaya
gbndarilmasina dair

TOLIMAT

Bu Tealimat “Fitosanitar nazaroti haqqinda” Azorbaycan Respublikast Qanununun,
“Fitosanitar noazaroti sahasindo bazi normativ hiqugi aktlarin tesdiq edilmasi hagqinda”
Azoarbaycan Respublikas: Nazirlor Kabinetinin 29 dekabr 2006-c1 il tarixli 280 ndmrali Qoarari
ilo tesdiq edilmis *“Azarbaycan Respublikasina getirilmis ve respublikadan aparilmasi
nozards tutulan karantin nazarstinds olan materiallara fitosanitar karantin baxisinin
kecirilmasi vo ekspertizanin aparilmas: Qaydalari”nin ve 31 sayh Fitosanitar Todbirlors dair
Beynolxalq Standartin taleblari nazors alinaraq hazirlanmisdair.

Bu Talimat Azarbaycan Respublikasina goatirilmis vo respublikadan aparilmas: nazardes
tutulan bitki va bitkicilik mahsullarinin astrafl: fitosanitar karantin baxisi ve ekspertiza tgun
nimunsalarin goturulmasini, nimunsalarin goturdlmeasi G¢in uygun tsullarin segilmasini va
laboratoriyaya gondarilmasini tonzimlayir.

1. Osas anlayislar

1.0. Bu Talimatda istifads edilon anlayislar asagidak: menalar: ifads edir:

1.0.1. fitosanitar nazarati - bitki muhafizesi vo karantini, pestisidlarin, bioloji
preparatlarin vo digor bitki muhafize vasitalarinin istifadasi sahasinds dovlst nazaratinin
hayata kegirilmoasi;

1.0.2. salahiyyatli organ - fitosanitar nazarati sahasindo ganunvericiliyin taloblarina
amoal edilmasina noazarat edon morkoazi icra hakimiyyati orqanm — Azarbaycan Respublikasi
Qida Tohlukasizliyi Agentliyi;

1.0.3. yuk - bir 6lkadan digarino dasinan ve fitosanitar sertifikatla musayist olunan
bitki, bitkicilik mahsullar1 vo (ve ya) digar materiallarin (akin va sopin materiallari — toxum,
ting, sitil vo s.) har hanst migdar: (yuklsr bir vo ya ¢ox mallardan veo ya partiyalardan ibarat
ola bilar);

1.0.4. baxis - bitki, bitkicilik vo diger msahsullarda zararli organizmlsrin
movcudlugunu askar etmak ve ya onlarin fitosanitar nezarsti hagqinda ganunvericiliyin
talablarina uygunlugunu yoxlamagq tgln salahiyystli organ tarafindan aparilan vizual (gozle
vo ya aparatlarla goruls bilon) yoxlama tadbiri;

1.0.5. partiya — torkibi, mansayi va s. eyniliyi ilo se¢ilon vo yukin bir hissasini taskil
edan eyni bir mal vahidlarinin macmusu;
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1.0.6. vizual yoxlama - adi go6zls, lupa, binokulyar ve diger bdyudicl vasitalarin
komaoyi ile yoxlama;

1.0.7. karantin tatbiq edilon zararli organizm - arazide hoalalik mévcud olmayan voa
yaxud movcud olaraq mohdud dairado yayilmis ve resmi mubarize obyektina ¢evrilmis,
atraf muhite, arazinin igtisadiyyatina va ahalinin saglamhgina potensial tahliike yaradan
zararli organizm;

1.0.8. tanzimlanan zararli organizm - karantin tstbiq edilon zararli organizm vo ya
tonzimlanan karantin tatbiq edilmayan zararli organizm;

1.0.9. yayilma yolu - zorarli organizmlsrin daxil olmas: vo yayilmasina imkan veran
istonilon vasito;

10.10. gizli yoluxma - vizual baxis zamani zararli organizmlarin slamatlari askar
edilmasa do laborator muayinslor, analizlor ve tahlillor naticesinds zararli organizmliarin
askarlananmast,

1.0.11.sirayatlanma — yukin zararli organizmlarin tasiri naticasinds yoluxma hals;

1.0.12. askarlama (zararli organizmin) — ylUko baxis ve ya yukdan goturtlan
numunolarin analizi zaman: zararli organizmlarin askarlanmast,

1.0.13. numuna vahidi - musyyonlasdirilmasi zaroarli organizmin mal Uzarinds
paylanma eyniliyi, zorarli organizmlorin horakatlilik vo ya harokatsizlik doracasi, yukin
gablasdirilmas: usulu, onun ehtimal olunan istifadasi kimi moasoalalorlo slagedar olaraq
yukdan goturidlmasi nazardos tutulan nimunanin forma ve hacmini tayin edon 6l¢u vahidi;

1.0.14. noqtavi numuna - fitosanitar karantin baxis1 zamani ilkin ndmunanin
hazirlanmasi maqsadi ils bir partiyadan birbasa se¢ilmis ve bu Talimatin 7-10-cu hissalarina
uygun qaydada ve miqdarda goturulan mahsul,

1.0.15. ilkin nimuna - mahsul partiyasindan goturulan négtavi nUmunslarin comi;

1.0.16. orta numuna - ilkin nimunoalardan laboratoriya ekspertizas: ucun ayrilmis
numuno;

1.0.17. baglama vahidi - qablasdirilmis mahsullarin birlasdirilmasi naticasinda
yaradilan mamulat (taxta yesiklor, karton qutular, kisalar va s.);

1.0.18. substrat - bitki vo mikroorganizmlar tictn qida muhiti.

2. Yuklardan niimunalarin goturilmasi maqgsadi

2.0. Yuklordan numunolarin goturulmasi baxis vo/vo ya ekspertizasinin aparilmasi
tctin asagidaki maqgsadlarls hayata kegirilir:

2.0.1. tanzimlanan zararli orqanizmlarin askar edilmasi;

2.0.2. yukdo tenzimlenan zoararli organizmlarin vo ya onlarla siraystlonmis yuk
vahidlorinin saymin bu organizmlor Ggun musyyoan edilmis yol verilon haddinin
asilmamasinin tamin edilmasi;

2.0.3. fitosanitar risk saviyyoasi muoayyan edilmoamis organizmlarin askarlanmasi;

2.0.4. karantin tatbiq edilon zararli organizmlarin 6lks arazisine daxil olmasi va/ve ya
yayilmasi haqqginda alave malumatlarin toplanilmasi;

2.0.5. fitosanitar talablars uygunlugun yoxlanilmasi,

2.0.6. yukun sirayatlonma saviyyasinin muayyonloasdirilmasi.
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3. Partiyanin identifikasiyasi

3.1. YUk bu Talimatin talablarine uygunlugunun musyysnlasdirilmasi tgln bir neges
ayn vizual yoxlamadan ibarat baxis hoyata kecirilir. Baxis zaman: har partiyadan ayriligda
numunolar goturdlmalidir. Hoar bir partiyadan gotlrilmis numunslar tecrid olunmah
(ayrica tutulmali) ve etiketlonmolidir.

3.2. Bu Toalimatda basga gayda muoayysn edilmadiyi halda, mal partiyanin eyniliyi
asagidaki meyarlar tzrs musyyoan edilir:

3.2.1. monsayi;

3.2.2. istehsalcist;

3.2.3. qablasdirma yeri vo vasitalori;

3.2.4. n6vy, sortu va ya yetisgonlik daracasi;

3.2.5. ixracatgr,

3.2.6. istehsal zonast;

3.2.7. tonzimlanan zararli organizmlar ve onlarin xtsusiyystlori;

3.2.8. istehsal yerinda islonmoasi (emah);

3.2.9. emal tipi.

3.3. Dovlat fitosanitar mufsttislori (bundan sonra - mufattis) torsfindon mal
partiyalarimin taninmas: ticiin bu Talimatin 3.2-ci bondinda gb6sterilon meyarlar tzros ardicil
olarag, o cimladan etiketlonma gaydalarina uygun sokilds geydler aparmalidur.

4. NUmuna vahidi

4.1. Numuno go6tirmo ilk ndvbado niimuna vahidinin (masalon, meyva, kok, buket,
¢oki vahidi, paket vo ya karton qutu ve s.) muayyanlasdirilmasindan ibaratdir.

4.2. NUmuna vahidinin muoayyoenlasdirilmasi zararli organizmin mal Gzarindo
paylanma eyniliyi, zorarli organizmloarin horakatlilik vo ya harokatsizlik doracasi, yukun
gablasdirilmasi Usulu, onun ehtimal olunan istifadasi kimi masalalarls alagalidir.

4.3. Baxis zaman birdan ¢ox zararli organizm novu askar edilss, askar edilan har bir
zararli organizm névu Uzros biri-birindan asili olmayan ayrica niumunos vahidlari goturalur.

5. NUmuna gotirmas tsulunun secilmasi

5.1. NUmuno goéturtlmasi, salahiyyatli organin mufattislori torafindon aparilan baxis vo
ya ekspertiza G¢un numunos vahidlarinin secilmoasi prosesidir. Yukloro vo ya partiyalara
fitosanitar baxis zamani1 nUmunolarin goturulmasi, se¢ilmis vahidi avez etmadan: aparilir.
Asagidaki nimunagdtirme Gsullarindan istifads edilir:

5.1.1. al ils;

5.1.2. xususi texniki avadanhq ve ya vasitolor ilo (mexaniki ve yaxud silindrik
nimunagoturtculer, calovlar, suplar, sinaq siiselari, kagiz paketloar, zarflor vo ya qutular ve

s.)

1 Dovleat fitosanitar mufattiglori nimuna gotiirme tam basa ¢atmayana godor bu material ytkin tzarine
gaytarmuir.
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5.2. Uygun nuimuns gotirms tsulunun se¢imi zararli organizmin rast galinmasi tezliyi
vo onun mal vo ya partiyada paylanmasi, hamg¢inin, xtsusi baxis imkanlari ilo slagali
omoliyyat parametrlari Uzros aparilir.

5.3. Muayyan zarorli organizmin askarlanmasi ehtimalini artirmaq tg¢tn, nimuna
goturme aparildig1 hallarda, mufsttislor tarafindan partiyanin siraystlonms ehtimali daha
¢ox olan hissesini ve ya hissoalarini muayyon edilorak, moaqgsadli nimuns gotirme
Usullarindan istifados edilmalidir.

5.4. NUmuna Olcust - yoxlanilan ve ya tohlil edilon partiyadan vo ya yukdan
goturilmis vahidlerin  migdarnidir. Baxis Utgun goOtUridlocok nimunsnin miqdart bu
Talimatin 7-11-ci hissslarinds va 3 nOmrali slavasinds verilmisdir.

5.5. Goturudlon nimunsloar Uzrs yukun fitosanitar veziyystinin giymatlondirilmasi vo
aparilan ekspertizanin noaticalari muvafiqg mohsul partiyasina samil edilir.

6. NUmunalarin gottrtlmasinea dair tmumi talablar

6.1. YuUklorin karantin totbiq edilon zorarli organizmlor, eloco ds, tahlikali
zoararvericilorlo yoluxmasimin askarlanmasi Ug¢ln avvalce nagliyyat vasitalarinin igorisino,
yani yukin dasindigr hissslora vo Umumi sahasine, gapilara, o cimladan gablasdirma ve
arakesmo materiallarina ve yukun sathina baxis hayata kegirilir. Mufsttis ilk ndvbads
zararvericilorin rast gelinmoasi ehtimali yuksak olan yerlordan (tokuntdlar, ovuntular,
catlardaki toz yiginlari, yariglar, nisbatan ¢ox isinan yerlar vo s.) nUmunalar géturtlmalidir.

6.2. Karantin tatbiq edilon zorarli organizmlar vo yaxud digor tohlukali zorarvericilar
askarlandiqda yoxlama dayandirilir, yoluxmus mahsullar ganunvericiliys uygun gaydada
zoararsizlasdirilir vo ya geri qaytarilir.

6.3. Fitosanitar nazaratin kegirilmasi zaman: rast gslinan zadslanmis vo Xastaliklars
yoluxmus, vo ya yoluxma oalamsatlari olan butin bitkigilik mahsullar: secilorak ayrica
nimuna paketlorine y1gilir vo laboratoriya eksperizas: Uglin ayrilan nimunays daxil edilir.

6.4. Gizli yoluxmalarin askarlanmasi Ggtin orta nimunalarin ayrilmasi zaruridir.

6.5. YUklardon nimunalarin goturulmasi zamani yuk sahibinin ve ya onun salahiyyotli
numayoandasinin istiraki tamin edilmalidir.

6.6. Ilkin nimunanin goturilma yerinda laboratoriya ekspertizas: Ugiin ayrilmig
numunalor formalasdirildigdan sonra, nimunoalarin goéturuldiyd mohsulun galan hissasi
yenidoan goturalduyu partiyaya birlasdirilir.

6.7. Partiyan togkil edon buttn nagliyyat vasitalori bosaldildigdan sonra onlarin daxili
sothina baxis kegirilir, toktntl va ovuntular oldugu halda onlardan nimunalar goturularak
ekspertizasinin aparilmasi dg¢tin géndorilir.

7. Toxumlug materiallardan ndgtavi nimunalarin goturdlmasi

7.1. Toxumlug materialdan noqtovi numunoalar har bir vagondan, konteynerdon,
avtonoqliyyat vasitoalorindon, anbardan vo silosdan goturalur.

7.2. Idxal ve ya ixrac olunan toxumlardan néqtavi niimunalar U¢ gatdan gotiraliir: Ust
gatdan (10 sm -a godar dorinlikdan), orta gatdan (galagin ortasindan) ve alt gatdan
(vagonun dibindan 10-15 sm yuxari hissadon). Hor bir néqtavi nUmuns iri toxumlu bitkilar
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dcun 20-25 gramdan, xirda toxumlu bitkilar Gc¢in ise 10 gramdan az olmamahdir.
Toxumlardan ndqgtovi numunalar konussakilli va ya silindirsakilli supla vo yaxud nimuna
go6turaca ils alinar.

7.3. Acig sokilde (galag halinda) dasinan toxumlardan numunalarin goturtlmasi
asagidaki telablora uygun hayata kegirilir:

7.3.1. Avtonogliyyat vasitelori ilo dasinan toxumlardan noqtovi numunalar galaq
sothinin 5 négtesindan (kuinclardon ve ortadan olmagla) goétarulir (sxem A);

7.3.2. Vagonlarin yuklonmasi ve bosaldilmasi zaman: ndgtevi nimunalar xUsusi
calovla borabor fasilolarlo konveyerdonttkilon moahsulun qarsisinmin bitin eni boyu
kasmoakls goturdlur. Bu zaman ilkin nimunsnin kutlasi har 1000 kg toxum udgun 100
gramdan az olmamaldir;

7.3.3. Tam doldurulmamis vaqgonlardan ndqtevi nidmunslar birbasa vagondan
asagidaki sokilda goturullr: hacmi 16-20 ton olan vaqonlarda zarf Gsulu ile — galaq sathinin
bes noqgtesindan (sxem A); ikigat yukgoturme gabiliyyatli (33-40 ton) vaqonlarda ikiqat zarf
Usulu ile — galaqg sothinin sokkiz noqgtssindan (sxem B); Ucgat yukgoturmo qgabiliyyatli (60
ton) vagonlarda tgqat zarf Usulu ilo - sathin on bir nogtasindoan (sxem C);

7.3.4. Toxumlarin ilkin nimunoasinin tmumi ¢akisi muvafiq olaraq 2 kq, 3,5 kq, 4,5 kg-
dan az olmamaldir.

7.4. Qalaq seoklinds saxlanilan toxumlardan ndmunalarin goturtlmesi asagidaki
toloblora uygun hoayata kegirilir:

7.4.1. Silos qurgularinin doldurulmas: va bosaldilmasi zaman: ndqtavi nimunalar
xususi calovla vo ya nUmuns goéturucu ilo barabar fasilalorlo goturalur. Bu zaman
formalagdirilan ilkin nimunsalarin kutlasi har bir ton Ggiin 100 gramdan az olmamahdar;

7.4.2. Anbarlarda galagin sathi sorti olaraq sahoalari taqriban 20 m? olmagla seksiyalara
bolundr,

7.4.3. Hor seksiyadan bu Toalimatin 7.1.3-ci bandinda g0sterilon (sxem A) gaydaya
uygun - bes ndgtadan niimuns goturaldr.

7.5. Taralarla dasinan ve ya taralarda saxlanilan toxumlardan numunslarin
goturulmeasi asagidaki talablara uygun hayata kegirilir:

7.5.1. Kiso vo yaxud paketlordo gablasdirilmis toxumlardan nUumunslor partiyanin
muxtalif yerlorinden goturulmus kisslordan (torbalardan, paketlarden) 8.3.2 banddo ki,
gOstarilon migdarda goturuldr;

7.5.2. Toxum numunalsrinin goturtdlmasi tgun secilmis kisalarin migdar: (qigah
gargidal: istisna olmaqla) asagidaki cadvalda gostarilmisdir:

Partiyada olan kisalarin sayi, adadla Se¢cmo miqgdar, adadlo
10-a gador Batdn kisalor
11-30 Hor Gglincu kisa, 5-don az olmamagla
31-400 Hor besinci kiss, 10-dan az olmamagla
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401-1000 Hor yeddinci kisa, 80-don az olmamagla

1000-dan ¢ox Hor onuncu kiss, 120-don az olmamagla

7.5.3. Partiyadan secilmis har kisadon noqtovi nimunalar goturdaltr. NUmunalarin
gOturidlma yerini kisanin Ust, orta vo alt hissasindon olmagqgla névbalasdirirlar;

7.5.4. Agiq (sokulmus) kisalorden ndgtevi numunalar konus vo ya silindirsakilli
suplarla, tikili kisalardon isa kiso suplar: ile dalik agmagla goéturaltr. NUimunalar mufattis
torefindon goturuldikdan sonra agilmis dalik sahibkar tersfindan baglanmalidur;

7.5.5. Kagiz kisslords acilan doliklor niimuns goturdldikdsn darhal sonra, galin
kagizla va yaxud yapisgan lentls (6l¢ulari an az1 70x70 mm olmali) yapisdirilmalidar;

7.5.6. Iri ve az denaver toxumlardan niimunalar (sékilmis kisalardan) ol il géturulir;

7.5.7. Paketlorin sayr 1000-don c¢ox olmayan partiyalarda paketlasdirilmis
(gablasdirilmis) toxumlara baxis zaman: gotlrtlacok paketlorin migdar: asagidak: kimi
olmalidar:

Paketds toxumun ¢okisi, kg Secilon paketlor (%), lakin 10 adoddon az
olmamagla
0.1-0 godor 2.0
0.2-don 0.5- godar 15
0.6-dan 1.0- godar 1.0
1.1-dan 3.0- godor 1.0
3.1-don 10.0- godor 1.0

7.5.8. 1000-dan cox paket olan partiyalardan har névbati migdarin 0,5%-i godor olave
numuns goturultr. Bu halda secima dusan har bir paketin icarisindaki butiin toxumlar
noqtavi nimunalar hesab olunur.

7.6. Qicalr gargidalh toxumlarindan nidmunsalarin goturtlmesi asagidak: tslablore
uygun hayata kegirilir:

7.6.1. Qical gargidal toxumlar: olan partiyalardan analiz G¢tin nimunalar asagidaki
gaydada gotaralar:

7.6.2. 10 Kisayo godar olan partiyalardan — buttn kisslardan;

7.6.3. 11-don 100-a godar kiso olan partiyalardan - hor besinci kisadan, 15-don az
olmamagq sorti ils;

7.6.4. 100-don cox kiso olan partiyalardan - har onuncu kisadan, lakin 15-den az
olmamagq sarti ils;

7.6.5. Anbarlarda qgalaglanmis qical gqargidal toxumlarindan négtavi nUmunalar ol ilo
Uc muxtoalif gat1 (Ust, orta, alt) shato etmoaklo bes yerdoan goturultr. Hoar bir yerdon segcmoamoak
sarti ilo bir-birinin ardinca bes qiga (coami 75 adad) goturuldr,

7.6.6. Kiplarda saxlanilan gargidali toxumlarindan noqgtsvi nimunslar bes yerden
goturalur: moarkazds 3 muxtoalif gatdan, konar hissalardon (dort torafdon) bir gatdan (comi 7
nogtavi nUmuno). Har bir yerdan segmamak sarti il ardicil olaraq 10 gical: qargidal (comi
70 adod) goturuldr;
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7.6.7. Vaqgonlarda olan qi¢al: gargidal: toxumlarindan néqtavi nimunsalar yUklams ve
bosaldilma zamani barabor fasilolarls (araliglarla) goturaltr. Har nazarat vahidindan 75 qica
gétaralar;

7.6.8. Avtomobillarde olan toxumlardan ndqtovi nimunalar bes yerdon goéturalir:
avtomobilin markazi vo kanarlarindan 2 gatdan olmaqla 2 gica (cemi 20 qiga) gétaralur;

7.6.9. Kisolarda olan toxumlardan nimunoalar sl ilo goéturtltr. On kisadon ibarst olan
partiyalardan har kisadan 2 qica olmagla goturalar;

7.6.10. Qargidal oucalarni elo gottirmek lazimdir ki, onlarin say:r 25-den az olmasin.
Gotaralan gigalarin doni tamizlonarak orta nUmuns hazirlanir vo analiz edilir.

8. Kasilmis gullardan ndqtavi numunalarin goturulmasi

8.1. Eyni cinsli tarada gablasdirilmis kasilmis gul partiyasindan har bir bitkiden
asagidaki migdarda baglama vahidlari secilmalidir:

Parti lan bagl hidlarini
artiyada olan baglama vahidlarinin says, Segilan baglamalarin say1, adadlo

odadlo.
10-a godor 2
11-50 5
51-100 7

10 va har nbvbati 100 baglama vahidina Ggtin

100-dan gox slave 1 baglama

8.2. Hor secilmis baglama vahidinda muxtslif yerlarden géturilmakls kasilmis gullarin
20%-no baxis kegirilir.

9. Okin materialindan néqtavi nimunalarin goturulmasi

9.1. Gul bitkilarinin soganagi, soganagh yumrulari, kokiimsov ve kék yumrularindan
nuimunsalar bu Talimatin 8-ci hissasinds gdstarilon gaydalara uygun olaraqg goturaldr.

9.2. Dibgak bitkilarinden nimunsalarin gotlrdlmeasi asagidaki telablora uygun hayata
kegirilir:

9.2.1. Yesik althglarda olan dibgak bitkilarine baxis zaman: asagidaki miqdarda yesik
althqglar: gétaraltr:

Partiyada olan yesik altliglarin sayi, adoadls Secilmis althglarin sayi, adad

10-a godor 2

11-20 3

21-50 5

50 adaddan gox 5 va har sonraki 50 adad Ugtn slave 1 yesik
althq

9.2.2. Har yesik althgdak: dibgok bitkilarinin 10%-i ekspertizaya calb edilir;
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9.2.3. Dibgak bitkilori althgsiz vo gablasdirilmamis olarsa, onda nuimunoalar dibgok
bitkilarinin har bir névinin migdarindan asili olaraq secilib, goturalar.

Partiyada olan dibgak bitkilarinin

Secilon dibgoak bitkilarinin miqdari, adadlo

say1, adadlo
50-ya godoar hamisi
51-300 50 va hor sonraki 5 dibgok bitkisi tg¢tin alave 1 adad
301-1000 50 va hoar sonraki 20 dibgak bitkisi tigtin alave 1 adad

1000-dan ¢ox

50 vo har sonraki 100 dibgak bitkisi Gigtin alaves 1 adad

9.3. Sitillordon nudmunslorin goturulmasi zamani, yesiyin muxtslif hissalorindan
sitillarin 5%-i gadar, lakin 50 adaddon az olmamagq sorti ilo goturdldr.

9.4. Tinglardan nimunalarin goturulmasi zamani, yukin muxtslif hissalarindan ve ting
dastlori mumkun olan yerlarindan goturalir:

Partiyada olan tinglarin sayi, adad Baxis Uglin secilon tinglarin migdari, %
500-2 gadar 10
501-don 1000-a godoar 5
1001-dan 10000-a godoar 2
10000-dan ¢gox 1

9.5. Ciliklardan niimunslarin goturtlmesi asagidaki talablors uygun hayata Kegirilir:
9.5.1. Terkibinds 10-a gadar baglama vahidi olan partiyadan 1 baglama vahidi nimunas

dcun gotaraldr,

9.5.2. Secilmis har baglama vahidinin muxtslif yerlorinden 10% (50 adeddan az

olmamamagla) cilik ¢ixarilir.

9.6. Toxumlug kartofdan ntmunalarin gotlrtlmssi asagidak: talsblorsa uygun hayata

kecirilir:

9.6.1. Dasinan ve galag halinda saxlanilan toxumluq kartofdan ndmunalar sahmat
gaydasinda ikigat zarf sxemi Uzra goturalldr: 2 gatdan - galagin Ust sethindan ve 30-40 sm

darinlikdan:;

9.6.2. Har noqgtavi nimunays 5-10 kartof yumrusu daxil edilir. Eyni zamanda torpaq

nimunoalari do goturaldr;

9.6.3. Analiz tguin goturulon nimunalarin migdar: partiyanin hacmindon asilidir;
9.6.4. Taralarda olan kartofdan musyysan miqdar baglama vahidlari segilir ve onlarin
har birindan ilkin ndgtavi nUmuns gotaralar:

Baglama vahidlarinin Nogtali Ka.rtOf yumr_ul_arl Torpagq nimunasinin
miqdari, adadlo numuns, % nL_Jmunalarmm kutlasi, gram
miqdari, adadls
100-gador 20 60 600
101- don 400-a godor 5 90 900
401-dan 1200-a gadar 2 120 1200
1200-doan 2000-a godoar 1 150 1500
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9.7. Kartof yumrularindan tokulen torpaq suprunttlarinden ndmuna goéturtalmeasi
asagidaki codvals ve taleblars uygun hayata kegirilir:

Partiyanin ktlssi, ton mzzr;:njggla Torpag nimunasinin kitlasi, gram

5-0 godoar 60 600

6-dan 20-ya godor 90 900

21-don 60-a godor 120 1200

61-don 100-a godor 150 1500

100-dan ¢ox 150 1500 va har novbati 100 ton kartof tGglin
olavo olaraq 30 kartof yumrusu vea 300

gram torpaq goéturaltr

9.7.1. Kartof partiyasindan torpaq supruntust Ust gatdan gotaraltr;

9.7.2. Torpaqg numunasi har nogliyyat vasitesindon alt hissedon vo yaxud
bosaldildigdan sonra dosemadan goturalur;

9.7.3. Tarada olan kartoflara baxis zamani mehsuldan tokulen torpaq galig: baxilan har
baglamadan gotaralar,

9.7.4. Torpaq ¢ox oldugda, nimuns 500 gram miqdarda goturalur;

9.7.5. Laborator nimunalarini kicik hacmli olmas: (250 gramdan az), eleco do, torpagin
olmamast ve ya torpaq suUpurintlsundn goturdlmasi mimkin olmadig: hallarda
laboratoriya nimunasina alave olaraq 200 adad c¢ox ¢irkli kartof yumrular: slavs edilir;

9.7.6. Kartof yumrularimin temizlonmasi zamani toplanan torpaq analiz G¢un goéttrulsan
sUpuruntulars alave edilir, kartof yumrulari ise partiyaya gaytarilir;

9.7.7. Kartof yumrularmin tzearinds torpag az miqdarda oldugda, bittn se¢ilmis kartof
yumrulari tomiz yuyulur ve toplanan su analiz edilir.

9.8. Toxum yetisdirilmasi UGgln nazards tutulmus koékumeyvslilordan nUimuns
goturulmeasi asagidaki telablara uygun hayata kegirilir:

9.8.1. Numunoalarin goturtlacayi kisalorin migdar: partiyanin hacmindoan asili olaraq
muayyon edilir:

Partiyada olan kisalorin say1 , adadls Baxilan kisalarin migdari, adadls
500-2 godar Hor 50-ci
500-don 1000-a godoar Hor 100-cu
10 000-dan gox 10 va har sonraki 500 kiss Ugun slava 1 kisa

9.8.2. Hor kisadon 5 adad kék yumrusu goturalir. Kok yumrulariin Gzearindaki torpaq
tomizlonarak naqgliyyat vasitasinin désemasi Ve ya kisadan toplanmis torpaga slave edilir vo
laboratoriya analizi Gguin gondorilir.

10. 9rzaq va texniki maqgsadlar (emal) Ug¢lin nazarda tutulmus mahsuldan nimunalarin
goturulmasi
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10.1. Qalag halinda dasinan ve saxlanilan taxil vo taxil mahsullarindan nimunalarin
goturulmeasi asagidaki talablara uygun hayata kegirilir:

10.1.1. Vagon ve avtomobillarda dasinan taxil ve taxil mshsullarindan ve onlarin
toxumlarindan noqtsvi nimunsalarin géturtlmasi bu Talimatin 7.1-ci bandins uygun olarag,
asagidaki codvalda muoayyan edilmis gaydada gottrallr:

Partiyada olan vagon, avtomasinlarin NUmuno goéturdalsn vaqon, avtomobillarin sayi,
sayi1, adadlo adadlo
5-2 godor Hor nagliyyat vasitasindan
6-dan 15-a godor Hor Gglincl nagliyyat vasitasindoan
15-dan ¢ox Hor besinci nagliyyat vasitesindan

10.1.2. Gamida dasinan taxil ve taxil mahsullarindan va onlarin toxumlarindan ndqteavi
numunolarin géturilmasi zamani, gominin bosaldilmasindan avval xususi texniki avadanliq
vo Yya vasitalor ilo (mexaniki ve yaxud silindrik nimunagdturuculesr, ¢alovlar, suplar, sinaq
suigalari, kagiz paketlor, zarflor vo ya qutular va s.) nimunsalar géturaltr ve har bir anbardan
goturulon nimuns ayri-ayriliqda analiz edilir. Bunun tglUn anbarlardaki mehsulun sathi
sorti olaraq saholari tegribean hor biri 100 m? olan seksiyalara bolundr. NUmunalar 5
nogtadoan kutlalori 50-100 gram miqdarinda olmagla goturultr: seksiyalarin ktinclarindan ve
moarkoazindan ve bu noqtalards 2 gatdan - tst sathdan 10 sm masafedo ve 1 m dorinlikdo.

10.1.3. Goturulmus ndgtevi nimunslar kvadrat soklinds yayilir, daha sonra bir gaba
yigilir vo gangdirilir. Bu clr garnsdirma U¢ dafe hayata kegcirilir. Bu yolla alhnan ilkin
numuna doarhal dan slaklerindan Kkegcirilorak analiz edilir va karantin tatbiq ediloan
zoararvericilarin vo alag toxumlarinin mévcud olub-olmamas: aydinlasdirilir. Bundan sonra
alinmis ilkin nimuna bir daha kvadrat seklinds diiz tebage kimi yayilir ve l6vhalarin
komayi ilo diagonal boyunca dord ugbucaga bdlindr. iki oks ugcbucagdan taxil
kanarlasdirilir, galan ikisindan ise bir yers yi1gilir, gostarilmis Usulla garisdirlir ve yenidan
dord dcbucaga bolundr. Bunlardan ikisi sonrak: bolmaya gedir, bu proses iki tgbucaqda
orta nUmuns tgun talsb olunan migdar alinanadsk davam edir.

10.1.4. Taxihin ve taxil mahsullarinin orta ve alt gatlarina baxis bosaldilma zaman:
hoyata kegirilir.

10.1.5. NUmunalor, izahat veraqglorindo vo ya etiketlorinda g0starilon tahliikasizlik
gaydalarina vo seartlorino riayst edilmoaklo bosaltma calovlarimin ve ya den nasoslarmin
axiindan gotaralar.

10.1.6. Bosaltma zamam yuktn har 1000 tonundan kutlssi 7 kg-dan az olmayaraq ilkin
numunos goturaldr.

10.1.7. Numunolar hoarakotde olan materiallardan (taxil ve taxil moahsullar)
goturuldukds noqtovi nimunoalar xususi ¢alov vo ya numunagoétiricu vasitassi ils, axinin
suratini nozors almaqgla muoayyan intervallarla elo goéturtalmalidir ki, goturtlon nimunanin
Umumi katlasi har 5 ton moahsula 100 gramdan az olmasin.

10.1.8. Toplama bunkerlarindan, quyulardan ve elevatorlardan niUmunalar mexaniki va
yaxud silindrik nimunagoturtculor ve calovlar vasitasi ilo goturular.

10.1.9. Anbarlarda galaq halinda saxlanilan taxil vo ya taxil mahsullarindan nimunalar
vagon supu va ya yaxud anbar supu vasitasi ilo goéturtltr. Bunun tgtin galagin sathi sarti
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olarag sahasi 20 m? olan seksiyalara boltndr. Qalagin hinddrltyt 1,5 m-a gadar olduqgda,
har seksiyada iki gatdan (Ust ve alt gatlardan 2 nimuns), 1,5 m-don hundur olduqgda iss 3
gatdan (Ust, orta ve asag1 qatlardan 3 niimuns). Bu zaman ilkin niimunanin kutlasi 2 kg-dan

az olmamaldar.

10.2. Konteynerlarlo dasinan mahsuldan niimunalarin goturtlmesi asagidak: talablore

uygun hayata kecirilir:

10.2.1. Eyni bir 6lkedan konteynerds daxil olan eyni adl: ytikden nimunsalar asagidaki

gaydada gotaralar:

Partiyada olan konteynerlarin saysi,

NUmunos goturulmeasi Ggun secgilon

odadlo konteynerlarin sayi
1-2 1
5-0 godoar 2
10-a godor 4
20-ya godor 5
20-dan gox 5 va har sonraki 10 konteyner tgin 1 slave

10.2.2. NUmuna goturidlmasi Ggtin secilon konteynerlorin har birindan 5 baglama
vahidi goturultr ve ekspertiza ug¢un gondorilir;

10.2.3. Bir vo ya bir neco konteynera muxtslif név mahsullar (bitkilar) daxil oldugda
hor mahsul névlu ayrica partiya hesab olunur. Bu halda, har partiyadan an azi1 3 baglama

vahidi goturdlmali ve agilmahdr.

10.3. Taralarda dasinan vo ya saxlanilan mahsullardan nimunalarin goturuldiyu
baglama vahidlsrinin say1 partiyadak: baglama vahidlarinin Gmumi sayina nisbatds

asagidaki kimi muayyenlasdirilir:

Partiyada olan baglama vahidlarinin sayx,

NUmuna goturulmus baglama vahidlarinin sayx,

adadla adadla
10-a godor Har bir baglama vahidindan
11-dan 100-o gador 10 adad baglama vahidindan
100-dan ¢ox Baglama vahidinlarinin Umumi saymin kvadrat

koku

10.4. Yarma va undan nimuns goturtlmeasi asagidaki talsblare uygun hayata kegirilir:
10.4.1. Yarma ve un moahsullart Gzrs dasinma prosesleri baglama vahidi kimi

kisalardan istifads edilir.

10.4.2. Kisalorlo dasinan yarma vo un mehsullarindan goturulacek nimunalarin say1
partiyadaki kisalarin imumi sayindan asilidir. Bu asililigin nisbeti asagida gostarilmisdir:

Partiyada olan kisalarin sayi, adadla

NUmunoa goturilsn kisalarin sayi, adadlo

5-0 godar

Butun kisalor

6-dan 100-o godar

5-don az olmayaraq

101-don 300-a godar

7-don az olmayaraq

301-don 1000-a godoar

10-dan az olmayaraq
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1000-dan gox 10 va har sonraki 1000 kisa tgtin alave 2 kisa

10.4.3. Hoar kisadon 200-300 gram un gotuaraldr vo bu 1 (bir) négtavi nimuna hesab
edilir.

10.4.4. Harokotdo olan (konveyerds) mahsuldan noéqtavi nUmunalar nimunagoturuci
vo ya ¢alov vasitasi ilo baraboar intervallarla (en azi hor 2 saatdan bir) els hesabla gotaraltr
ki, ilkin niUmunanin katlasi harakatds olan mahsulun har 1 tonuna 50 gramdan az olmasin.
NUmunanin mumi katlasi 200-300 gram olmahidar.

10.4.5. Yuklanmis un dasiyan avtomobillardan nUmunalar suplar vasitasi ils ytuklanmas
lyukundan iki gatdan — Ust sathden 10 sm derinlikden ve alt gatindan 15 sm masafado

goturaldr. TIkin nimunanin kitlesi ekspertiza nimunasinin kitlesinden az olmamalidr.
10.5. Tozo meyve, torovaz vo kokiUmeyvslilordean nimuna goétlrtlmesi asagidak:

toloblora uygun hayata kegirilir:

10.5.1. Mahsullar baglama vahidlorinds oldugu zaman numuns olaraq nagliyyat
vasitesinin muxtalif hissalorindon (Ust, orta, alt terof) asagidaki cadvelo uygun sayda

baglama vahidleri gottralar:

Partiyada olan baglama vahidlarinin sayzi,

Gotaralsn baglama vahidlsrinin sayi, adadle

adadlo
50-a godor 3
51-100 5
101-300 7
301-500 9
501-1000 10

1000-dan ¢ox

10 ve har sonraki 100 baglama vahidi tgtn alava
1 baglama vahidi

10.5.2. Qalag ve dasts halindaki mahsullardan ntimuns géturidlmeasi zamani terovoz Vo

kokumeyvolilor partiyasindan

ilkin  nUmunoalarin formalasdirilmasi

Ucin nagliyyat

vasitalarinin muxtoalif yerlorindon (Ust, orta ve alt toraflordon) an az1 5 néqtavi nimuna
goturalar. IIkin nimunanin kiitlasi asagidaki kemiyyat gostoaricilarine uygun olmalhdir:

Partiyanin kutlasi vo ya partiyada olan
dastalarin Umumi sayi, adadla

Birge nimunonin ¢akisi vo ya goturulmus
dastalarin Umumi miqdar:

200-2 godoar 10

201-500 20

501-1000 30

1001-5000 60

5000-dan gox 100 va har sonraki 1000 kg (edad) tgtin alavol0
kq (edad)

10.5.3. Taza sitrus meyvalarinden nimunslarin gottrulmasi asagidak: talablara uygun

hayata kegirilir:
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10.5.3.1. Eyni novlua wvo tipli

(6lcult) taralara gablasdirilmis sitrus meyvolori

partiyasindan noqgliyyat vasitalorinin muxtalif yerlorindon olmagla (Ust, orta veo alt

toroflordon) baglama vahidlari gotaralar:

Partiyada olan baglama vahidlarinin sayx,

Secilmis baglama vahidlarinin sayi, adad

odoadls
100-o godar 3
101-500 5
501-1000 7

1000-dan ¢ox

7 vo har sonraki 1000 baglama vahidi Ggtin alave
2 baglama vahidi

10.5.3.2. Goturalmis butin baglama vahidlerindaki meyvalar ilkin nimuns hesab
edilir va laborator analiz Ggln (Slave 3-o uygun olaraq) yerinds nimuna segilir.
10.6. Tozoa gilomeyvalordan nimunas goturtlmesi asagidak: tolablors uygun hayata

kegirilir:

10.6.1. 100-s goder baglama vahidi olan partiyalardan sn azi 3 baglama vahidi

goétaraldr;

10.6.2. 100 baglama vahidindan ¢ox olan partiyalardan har sonraki tam ve ya natamam
dolu 50 baglama vahidi tgln slave bir baglama vahidi gottraldr,
10.6.3. Ayrilmis baglama vahidlarinin har birinin maxtslif yerlarindan 300 grama gadar

nogtavi nimunolar goéturaldr,

10.6.4. Daxili yoluxmanin muayyoanlosdirilmosi

dctin ilkin  nimunanin muxtalif

yerlarindan goturulmus cayirdakli meyvalarin an azi 10 %-i kasilir.
10.7. Qurudulmus meyvo, torovez Vo kokiumeyvolilordon numuno goturulmosi

asagidaki telablora uygun hayata kegirilir:

10.7.1. Qurudulmus meyvo, toroavoz vo koOkimeyvalilorden ndqtovi nUumunslarin
goturulmesi asagidaki cadvale asasen tonzimlanir, goturtlen baglama vahidlsrinin miqdar:

partiyanin hacmindoan asilidir:

Partiyada olan baglama vahidlarinin saysi,

Gotaralsn baglama vahidlsrinin sayi, adadle

adadlo
25-a godor 2
26-90 3
91-150 5
151-500 8
501-1200 13

1200-dan ¢ox

13 vo har sonraki 100 baglama vahidi tgtn alava
1 baglama vahidi

10.7.2. NUmuns goturtlen har baglama vahidinin Ust, orta ve alt gatlarindan xirda
meyvali vo dogranmis meyvalar Ggun 100 gqramdan; iri meyve Ve teroevezlar uguin 200
gramdan; garisiqg meahsullardan 200 gramdan az olmamagqgla nimuns goturulmolidir.
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10.8. Bostan bitkilarinden nimuna goturulmesi asagidak: teloblors uygun hayata
kegirilir:

10.8.1. Bostan bitkilori baglama vahidlerinds (konteynerlor, gofaslor ve s.) naqgl
olundugda, onda partiyanin muxtslif yerlorindan asagidaki migdarda baglama vahidlari
secilir:

Partiyada olan baglama vahidlorinin says, Secilan baglama vahidlarinin sayi, adadle
odadlo

10-a godor 1

11-20 2

21-50 3

51-100 5

100-dan gox 5 va har sonraki 50 baglama vahidi tGgln slave 1

baglama vahidi

10.8.2. Secilon baglama vahidlsrinds olan moehsula yerindace tam fitosanitar karantin
baxist kegirilir.

10.8.3. Bostan bitkilari tarasiz daxil oldugu halda, ilkin nimuns galagin muxtslif
yerlarindan goturularak (3-don az olmamag sorti ila) formalasdirilir.

10.9. Qarzaklimeyvealilar vo lapalardan niimuna goturulmasi asagidaki talablora uygun
hoayata kegirilir:

10.9.1. IIkin nimunsnin formalasdiriimasi Uiglin 50-ya gadar baglama vahidindsn ibarat
partiyanin muxtaslif yerlorinden 5 baglama vahidi; 50-don ¢ox baglama vahidi olan
partiyalardan 5 vahid ve har sonraki 20 baglama vahidi tgln slave olarag 1 baglama vahidi
gotaralar;

10.9.2. Goturalsn har baglama vahidinin Ust, orta, alt hissalarindan 500 qrama gadar
moahsul ayrilaraq doarhal ve tam olaraq analiz edilir;

10.9.3. Oger qerzoklimeyvoalilor ve lopalar istehlak¢t baglama vahidlerinde
gablasdirilibsa, onda nimunalar qurudulmus meyvs, terovez, kokimeyvalilards oldugu
kimi (bu talimatin 10.8-ci bondi) goturaldr.

10.10. Tatin xammalindan nimuna goturtlmesi asagidak: telablore uygun heayata
kecirilir:

10.10.1. Tatan xammalinda minimal négtsvi nUmunes miqdarlar: 3 baglama ve yarpaq
(darzlar tgtin), 50 yarpad (agor baglanmisdirsa) ve ya mahsulun 500 grama togkil edir.

10.10.2. NoOqtovi nUmunalarin goéturulmoasi mohsulun gablasdirmasindan asihidir:
darzlards har 10 taydan 3 ndqtavi nUmuno, ¢allaklards - har 5 ¢allokdan 3 négtavi nimuns,
tarasiz - har 100 kg mahsuldan 3 négtavi nUmuna goturalar.

10.10.3. Kitlasi 300-400 gram olan bir ovuc gévdos (saplaq) bir négtavi nUmunas taskil
edir. 10 nogtevi nUmuna (baglamanin har 2 yan sathinin har birindan 5 nimuns) goéturaldr.

10.10.4. Katlesi 5 tona godoar olan partiyalarda an azi 2 baglama, 5 tondan artiq olan
partiyalarda ise an az1 4 baglama analiz olunur.

11. NUmuna tgun zararvericilarin toplanmasi
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11.1. Zararvericilarin toplanmas: zamani asagidak: Umumi talablora riayat edilmalidir:

11.1.1. Zarorvericilorin novunudn daqiq tayin edilmoasi U¢un hoar iki cinss aid
nimunoalarin olmasi vacibdir. Buna gora do, zoararvericilorin toplanmasi zaman: har névdoan
mumkin gadoar ¢ox nimuno (on azi 10 adad ) toplamimalhidir.

11.1.2. Zararvericilor son dearoco ehtiyatla toplanmali, onlari zadslonmoadon vo toalof
edilmadan yigmaq lazzimdur.

11.1.3. Zoarorvericilori ol ila goturmeak olmaz. Kepanak ve milgaklari ucarksn sl ilo
tutmag ve ya ovucun igi ile sixmag olmaz. Homginin Kicik canh va 6l zararvericilari yas
barmaglarla yigilmamahdar.

11.1.4. Zararvericilori tamiz sinaq stigelarine yigmaqg lazimdir. Bu zaman 15x60 mm
Olcull, dibi yasti entomoloji (zararvericilordon nimuns goétirulmesi tgun istifado olunan
xususi sinaq stisosi) sinaq siisalarindon istifados edilir.

11.1.5. Sinaqg stigelarinin agzimi yalnmz tomiz higqroskopik pambigdan hazirlanmis
tixacla (pambiq tixac) baglamaq lazaimdir. Tixac (xUsusile da canl zararvericilorin oldugu
sinaq stisalori Ugun) kifayst godar six vo mutlaq bir pambiqg pargcasindan (b6lunmus pambiq
hissalarindan istifads etmak olmaz) hazirlanmis olmaldir. Tixaci sinaq siisesindan ksnara
¢ixmayacaq soakilda yerlasdirmoak lazimdir.

11.1.6. Eyni sinaq stisasine muxtalif yUklardon toplanmis zararvericilori yerlasdirmak
olmaz.

11.1.7. Bir sinag stisasine bu Talimatin 11-ci hissasinin 11.2-11.15-ci bandlarinds
muayyen edilmis miqdarlardan artiq zararverici (xtsusils ds canli) yigmag olmaz.

11.1.8. Canh bocak surfalarinin ve ya tirtillarinin oldugu sinaq stiselarine mutlaq bir
gadar yem qoyulur. Iri 6lglilli zararvericilarin bir-birini zedelomamasi Uiclin sinaq siisosine
yerlaso bilan btizmali kagiz zolag: goyulur.

11.1.9. Cox kicik olgult va zarif zararvericilari iri 0lgulti zararvericilarls bir yerds eyni
sinaq stisasine yerlasdirmok olmaz.

11.2. Canli bocaklarin toplanmas: asagidaki talablara uygun hayata kegirilir:

11.2.1. Fitosanitar karantin baxist kegirilon yuklards badaninin uzunlugu 0,5 sm-dan
cox olmayan bocaklari toplamaq Ugtin harakeat edan bbcayin garsisina agzi agiq sinaq siisesi
yerlasdirirlar ki, 0 sinaq siisasinin i¢ina dusstin ve ya surlinsun. Onu talasa, kagiz pargas: vo
ya nestoar ucu ils italayarak, sinaq stisasinin i¢arisine girmasine kémok edilir.

11.2.2. Surstle gacan vo ya uga bilon bocoklari toplamaq tgun, onun UGzoarini sinaq
stisasi ilo gapamaq lazimdir. Bocek hoarokat edoarak, sinaqg stisesinin dibina ¢atdigda, sinaq
stisasinin agzin1 pambiq tixacla baglamaq lazimdur.

11.2.3. Sdratli harakat edan bilon kigik bocaklori ve digar Kicik zararvericilari
aspiratorla toplamaq lazimdir. Aspiratorlarin is prinsipine asason, zararvericilar gtcli hava
axmu ila ¢ixa bilmayacaklari rezervuara sorulur. Onlar: aspiratordan morilkaya (6ldtrGcU
kameraya) ve ya sinaq stiisosine yerlasdirmok lazimdir.

11.3. Canli bocak surfalarinin toplanmas: asagidaki talablars uygun hayata kegirilir:

11.3.1. Unyeyan, danyeyan, dariyeyan va s. bocaklarin surfalarinin yigilmas: zaman:
onlarin harsakat yolunun garsisina agzi agiq sinaq stisesi yerlasdirilir. Sonra strfani talasa,
kagiz parcas: vo ya nestor ucu ils iteloyarak sinaq stisesinin igarisine dlismasine ve ya sinaq
stisasinin i¢arisine sUrinub girmasina kdomak edilir.

11.3.2. Canl1 bocak surfalarini aspiratorla yigmaq olmaz.
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11.4. Bocak surfalarinin strfe gabiglarmin toplanmas: asagidaki taloblars uygun hayata
kegirilir:

11.4.1. Zaroarvericilorin novlarinin muayyan edilmoasi uUg¢ln boécak strfslorinin surfa
gabiglarinin askarlanmas: lazimdir. (Misal olaraq, muosyysan yukin kapra bocoayine
yoluxmasini yukds askar edilmis Trogoderma ndvine aid bocak surfalorinin gabiglarina
asason muoayyon etmak mumkunddr.)

11.4.2. Askar edilmis gabiglar ehtiyatla toplanmali, zadslonmemsali vo gabigin bas
hissoasi itirilmamalidir.

11.5. Canh guvasakilli kepanaklarin toplanmas: asagidak: toaleblors uygun hayata
kegirilir:

11.5.1. Sakit oturan kepenoklori toplamaq Usulu - yukin Gzsrinds ugan kepeanak
oldugda onun ugusunu izlamak ve olgatan yers oturmasini gozlemak lazimdir. Oturan
kaponaklori aspiratorla yigmaq olmaz. Ehtiyatla ve cald harakat edarak kepanaklarin Ustinu
konarlari diz vo hamar olan genis sinag siisesi ilo gapamaq lazimdir. Bu zaman,
koponoklorin biglar, basi ve ya ganadlar zedslonmemslidir. Ustu ortilmus kepenok
haroakatsiz oturmaga davam edirss, sinaq stisesini ehtiyatla strtsdirmakls onu bir gadar
narahat etmak lazimdir ki, harakat etsin. Hoarakest edan kapanak sinaq siisesinin dib hissasins
yaxinlasan kimi, sinaq stisesinin agzmi 6nce barmagla, sonra iss pambiq tixacla baglamaq
lazimdir. Kepanayi darhal morilkaya yerlasdirmak lazimdar;

11.5.2. Har Kkepanak ugln ayrica tamiz quru sinag stisesi olmaldair. ikinci canl
kaponayi eyni sinaq siisesine (birincinin yanina) yerlasdirmeak olmaz.

11.6. OlU kapenoaklerin ayaglarindan ve ya biglarindan tutmagla toplamag olmaz. Bu
zaman 01U kepanaklarin ganadlarinin kostal (6n) kenarindan nazik pinsetles ehtiyatla tutmaq
lazzmdir. Bu zaman, kepanayin biltun baden hissalari (xlUsusan de garin hissasi) bltov
galmali vo zadalonmoamolidir.

11.7. Canh tirtillarin toplanmasi asagidaki talablars uygun hayata kegirilir:

11.7.1. Fitosanitar karantin baxis1 zaman taranin, divarin vo ya ddsemoanin Uzarinds
olan tirtillarin harakot etdiklari istigamatds garsisina agzi agiq sinaq stisesi yerlasdirirlor ki,
0, sinaq stisasinin igarisine surlnsidn. Onun talasa, kagiz parcas: ve ya nestor ucu ile
italayarak, sinaq stisesinin igarisine dlsmasine komok edilir. Canli tirtillar: heg¢ bir halda sl
ilo (barmagqla) tutmaq vo ya pinset ilo gotirmok olmaz.

11.7.2. Taza meyvolordo tapilmis tirtillar: kasilmis meyvoanin tzorinds saxlamaq olmaz.
Tirtillart ehtiyatla c¢ixarib, zadslanmis meyvonin kigik hissasi ilo birlikdsa sinaq stisasine
yerlasdirmak lazimdir.

11.7.3. Cixarma prosesinds zadoalonmis tirtillar az miqdarda su ila sinaq siisesine
yerlagdirilir. Sinag stisesinin agz1 agac gabigindan ve ya rezindan olan tixacla baglanilir ve
laboratoriya ekspertizasina calb edilir.

11.8. Tirtullarin va kepenak puplarmin tor baramalarinin toplanmas: asagidaki talablora
uygun hayata kegirilir:

11.8.1. Baramalar i¢aridaki canli hagarat azilmadan ve ya qabig1 zedslanmadan onlarin
substratdan iti uclu yumsaq pinsetls, bir kenarindan (orta hissadontutmaq olmaz) ehtiyatla
tutaraq yigmad lazimdur;

Azarbaycan Respublikastnin Hiqugi Aktlarin Dovlat Reyestri



11.8.2. Kapanaklarin baramas: olmayan aciq puplarmn: ehtiyatla nestarin ucu ilo sinaq
stisasine toplamag lazimdir. Kepanak puplarmi heg bir halda pinsetls vo ya ol ila (barmagla)
goturmoak olmaz;

11.8.3. Kapanaklarin pup gabiglar: ¢ox ehtiyatla - pup qabiglarinin ayri-ayri hisselori,
xususile da garncigin son segmentlari itirilmasin, hamginin sonlugda yerloagon ¢ox nazik
tikcuklar, qarmaglar ve ya cwantilar qirilmadan toplaniimahdir. Kepenayin ndévi
hissolarinin xarakteri, migdari ve yerloasmosine gdro musyyoan edilir. Pup ila birlikds
hamginin pupun garinciginin sonunda yerlason tirtil gabigini da gétirmoak lazimdiur,

11.8.4. Amerika ag kepenayina yoluxma ehtimali olan teze meyvelare Vo digar bitki ve
bitkicilik mahsullarina fitosanitar karantin baxis1 zaman kepenayin puplarmi toplayarkesn,
yalniz tirtillarin puplarint vo pup gabiglarini deyil, hamginin pupu ohato edan seyrak tor
baramasinin hamisini vo ya an azindan bir hissasini do gétirmek lazimdir;

11.8.5. Kapanaklari na canly, na da 6l vaziyystds tirtillar ve ya diger zararvericilorls
eyni sinag stisesine yerlosdirmoak olmaz.

11.9. Meyve milgaklarinin canh sudrfslarinin toplanmas: asagidaki telablora uygun
hoyata kegirilir:

11.9.1. Kasilmis meyvados tapilmis, gidalanmani tamamlamamis meyva milgaklarinin
surfalarini, xususile kigik olanlart (uzunlugu 5 mm-den az olan), meyvads saxlamaq
lazimdir. Askar edilmis meyvo milgaklarinin surfalari kasilmis meyva ils birlikds nUmuns
paketlarinds (galin parca ve ya kagiz torbalar) laboratoriyaya géndarilmalidir.

11.9.2. Qidalanmasi basa ¢atmis vo meyvadan ¢ixmaga hazir olan ve ya meyvoani artiq
tark etmis milcaklorin surfalari tapildiqda onlar bos sinaq siisasine yerlagdirarak, sinaq
stisasinin agzini ¢ox six sakilde pambiq tixacla baglamaq lazimdir. Daha sonra sinaq stigesini
zadelonmis meyva ilo birlikde polietilen Kkisays yerlosdirorok moentaqayes Vo Yya
laboratoriyaya canh veaziyystdo ¢atdirmaq lazimdir.

11.10. Meyva milgaklarinin puparilsrinin toplanmas: asagidaki telablora uygun hayata
kecirilir:

11.10.1. Meyvalara baxis zaman: meyve milgaklorinin bagh puparilsri askar edildikds,
onlart nestarin kOmayi ile substratdan ayirmaq ve sinaq siisesino yerlosdirmoak lazimdir.
Kagiza yapismis puparilari kagizin hamin hissasi ila birlikds, bir-birinden ayirmadan sinaq
stisasine yerlosdirmak lazimdir;

11.10.2. Puparilari vo onlara aid ayri-ayr: hissalarini itirmoadon toplamaq lazimdir.

11.11. Yasticalarin (koksidlarin) toplanmas: asagidaki talablore uygun hayata kegirilir:

11.11.1. Yasticalarin ¢oxu substrata horokotsiz vo ya ¢ox az horakotli voziyyotds
yapisdigina gors onlari substratla birlikds toplamag lazimdir. Bunun tgtn iti nestarle agacin
gabiginin, zogunun, meyvenin gabigmin va yarpaglarin an yoluxmus hissssi kasilir. Zoaif
yoluxma zamani tok-tok rast galinon yasticalarin an iri nimunoloari segilorak bir nego koasik
edilir;

11.11.2. Unlu yasticalarin oldugu bitkilarin kesilmis hissalarini enli sinag stisalarine
hagoratlar stisoya toxunmadan yerlasdirmak ve azilmadan labortoriya ekspertizasina calb
etmak lazimdir. Yasticalardan nimuns toplanarkon mUmkin on iri  numunalar
goturulmelidir. Yasticalarin oldugu sinaq stiselari pambiqg tixacla baglanilir;

Azarbaycan Respublikastnin Hiqugi Aktlarin Dovlat Reyestri



11.11.3. Uzerinds canagh yasticalarin, yalangi ¢anagl yasticalarin oldugu bitkilarin
kasilmis hissalari iki pambiq gatinin arasina qoyulur, kagiza bukultr ve ya kagiz paketlors,
zarflora ve ya qutulara yerlasdirilir;

11.11.4. Yasticalar1 bitkidon bitki hissalori ilo birlikds kasib goturmoak ve yaxud
yoluxmus bitkini butovlikds gétirmek mimkuin olmadiqda, yasticalar substratsiz yigilir;

11.11.5. Unlu yasticalar avval nazik iynanin ve ya nestorin ucu ils ehtiyatla narahat
edilir va bir ne¢o saniyadon sonra onlar xortumcuglarimi bitki toxumasindan cixardaraq,
sirinmeaya baslayir. Bu zaman onlar igarisine dncadan 70%-li spirt doldurulmus ve ya bir
godar azilmis nazik kagiz zolag yerlasdirilmis sinaq stisesines yigilmalidar;

11.11.6. Yalanci canaqh yasticalara iynanin ve ya nestarin ucu ilo ehtiyatla toxunmagla
sinaq stisasine toplamagq lazimdir. Surfalari ve yumurtas: olmayan cavan disilori 70%-li spirt
olan sinag siisalarina, bark ortuklt boyuk disilari ise bos sinaq stisalarine yerlasdirilir;

11.11.7. Zararvericinin n6vunu dagiq muayyan etmok magsadi ile ¢anaqli yasticalar:
subtratdan xususilo ehtiyatla - toyin G¢lin an 6nomli hisse, yoani disinin badoni itmadan
goturmak lazimdir. Canaq galdirildigdan darhal sonra iynanin isladilmis ucunu disinin
canagin altindak: badanins ilisdirib spirtls sinaq stisesine atilir; hemin sinaq siisesine mtlaq
canag1 da yerlosdirmek lazimdir. ©n az1 10 (on) an iri ¢canaql: yastica yigiimaldur;

11.11.8. Xarici gorunust farglonan ¢anagl yasticalar vo yasticalar, hotta bir bitkiden ve
ya eyni meyvolardan goturuldikdos ayri-ayri sinaq stiselarine yerlagdirilmolidir.

11.12. Agganadhilarin (aleyrodidlorin) toplanmas: asagidaki talsblore uygun hoayata
kecirilir:

11.12.1. Agganadhlar canaglh yasticalarla eyni gaydada oldugu kimi, substrat
hissaciklari ils birlikds toplanir va bos sinaq siiselarine yerlasdirilir.

11.12.2. Agganadlilarin puparilari yarpadglarda askar edildikds, yarpaqglar iki pambiq
tobagesinin arasina qoyularaq, kagiz zarfo vo ya qutuya yerlasdirilir vo laboratoriya
ekspertizasina calb edilir. Agganadlilarin névlsri mustasna olaraq puparilorin slamatlarina
gora muayyan edilir. Yetkin agganadhlar yalniz oturmus veziyystds olanlari, sinaq siisesi ila
ortmoaklos toplamimalidir.

11.13. Monenolarin spirta batirilmis nazik akvarel firgcasinin kdmayi ilo 70-80%-li spirt
olan sinaq siiselarine toplamagq lazimdir. Ilk névbads boyiik fardlerin (qanadl: ve ganadsiz),
elaca da an kigik surfalarin toplaniimalidir.

11.14. Tripslorin, digar Kkicik zararvericilorin vo genalarin toplanmas: asagidak:
taloblora uygun hayata kegirilir:

11.14.1. Tripslarin, digar Kicik zararvericilarin ve genolorin toplanmas: zaman: kagiz
Uzarine tokulmus zararvericilor nazik akvarel firgas: ilse va ya isladilmis iynanin ucu ila
icarisinda 70%-li spirt olan sinaq stisesinea toplanilir;

11.14.2. Boyuk fardlarin (ganadl ve ya ganadsiz) toplanmasi zaruridir;

11.14.3. Analoji gaydada 70-80%-li spirto batirilmis firganin kdmoyi ilo otyeyanlar,
garisqalar, termitlar vo digar Kigik hasaratlar yigilir;

11.14.4. Ganalar spirta batirilmis iynanin kdmayi ils yigilir. NOovlserin miayyen edilmasi
dctin canli nUmunsalari substratin bir hissasi ila yigib bos sinaq stisalarine yerlosdirmak
lazimdir.

11.15. Iri hasoratlarin toplanmas: asagidaki taleblora uygun hayata kegirilir:
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11.15.1. Iri zarorvericilor ayri-ayriligda sinaq siisalarine ehtiyyatla - onlar: zadslomaden
(xtsusilo ds b1g, ganad ve ayaqlary) toplanilir. Zararverici toplanmis sinag stisesine yem
goyulur ve sinag stisesinin agzi kip pambaq tixacr ile baglanilir;

11.15.2. Coxayaghlarin, maryamqurdlarimin, horimgoaklarin har bir fardi darhal spirtle
doldurulmus ayri-ayr sinag siiselarins yerlasdirilir.

12. NUmuna goturulmasi zamani zararvericilarin dldtrtulmasi

12.1. Fitosanitar karantin baxis1 zamani bazi hagoratlar birbasa igarisinds spirt olan
sinaq stisalarina yerlosdirilir. Tirtillar, bdcaklorin yumsagboadonli surfalarini vo puplar:
yigma zaman maveaqagetti olaraq canl saxlanilir, sonra ise laboratoriya sortlarinds
sabitlosdirilir (fiksa edilir) vo bundan sonra saxlama Ugtn spirto yerlasdirilir.

12.2. Milgaklar, kapanaklesr, bocakler yigma zaman: dsrhal morilkalara (6ldtrict
kameralara) yerlosdirilir.

12.3. ©n sads morilka hacmi 50 va ya 100 ml olan Ki¢ik enlibogaz siise balondan va ya
daha yaxsis1 diametri aspiratorun diametrine uygun olan enli divarli sinaq stisesindan
hazirlanir. Morilkaya namin hopdurulmas: ve hagoratlarin zadslanmoalarden gorunmasi
ucun filtr kagizindan bir nego blizmoali zolaq yerlagdirilir. Oldurtict kameranin igi har zaman
quru vo tamiz olmahdir. Bu sebsbdan dldurtlmus hasaratlarin bosaldilmasindan sonra onu
pambiq vo ya oski ilo silmak va filtrasiya kagizimin zolaglarm ¢irklondikca dayisdirmak
lazimdir.

12.4. Zararvericilarin oldurtlmeasi dgun, muxtalif efirlorin buxarlarindan istifads edilir.
Butun hallarda zoharlayici maye zaroarvericinin badoanini islatmamalidir.

12.5. Kigik kapoanaklar, milgaklar ve kigik zarganadhilar sinaq stisesinds tlttn tlstlsu
ilo dldaralar.

12.6. Olduruct kameraya yalniz bir yukdesn yigilan zararvericilor yerlasdirilmali vo bu
sababdoan bir ne¢s 6ldurtct kameranin olmas: vacibdir.

13. IlIkin niimunanin hazirlanmasi

13.1. Mufattis partiyadan goturdlyld her bir nogtevi niimunayes baxib bir-biri ilo
muqgayiso etmoalidir. Muqgayiso edilon material hamcins (eyni vo ya név mohsul) oldugda
blttin ndqtavi nimunalar hamar tamiz satha (is¢i stol, mtsambe, kagiz, brezent ve s.) sapilir
vo torkibindo karantin totbiq edilon zararli orqanizmlarin (zararvericilarin, alaq otlarinin
toxumlarinin ve s.) olub-olmadig: yoxlanilr.

13.2. Mohsul partiyasindan gotarulen hamcins nogtevi numunslorin comi ilkin
numunoani tagkil edir.

13.3. Tlkin nimunaya baxis zamam karantin tstbiq edilon zarerli orqganizmlar
(zaroarvericilor (canh va 6l0), alag otlarinin toxumlar: va s.) vo ya Toalimatda noazordoa tutulan
hallarda zadalanmis toxum vae meyvaloar askar edildikds, hamin niUmunalar sinaq stisalarinas
va Kicik paketloro yigiliraq bu Telimatin 15-ci hissesina uygun olaraq etiketlonir, orta
nimunayoe alave edilir.

14. Orta nUmunanin ayrilmasi
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14.1. Baxis zaman goturulmus ilkin nUmunslardan Talimatda nazards tutulan hallarda
vo Olave 3-do gdstarilon migdarda orta nimunalar ayrilir.

14.2. Orta nimunolarin hazirlanmasi tg¢un ilkin nimuna hamar sathli masaya sopilir.

14.3. Kartofun, bas soganin ve meyvekoklUlarin orta nimunasine onlardan tokilmus
torpag: olave etmoak lazzimdr.

14.4. Orta numuneanin ayrilmasindan sonra ilkin nimunalorin gahqglari ndqtavi
numunoalarin goéturuldliyl partiyaya gaytarilir.

15. Toplanmis materiallarin etiketlanmasi

15.1. Bitki va bitkigilik mahsullarindan gottrtlmuds nimunoalara bu Talimatin 1 némrali
Olavesindo gostarilon nimuna etiketi yapisdirilir. Laboratoriyaya gondarilon nimunalar
(sinaq stisalarino toplanmis numunolar de daxil olmagqgla) laborator nimuna paketlorine
toplanilir.

15.2. Etiketlorin Uzarinds geydlar aydin sakilds, ixtisarlar olmadan basa dusUlacok
gaydada yazilmali vo aidiyyati material barasinds butiun zaruri malumatlar (nUmunanin adi,
moahsulun moansayi, mahsulun ¢akisi, nagliyyat vasitasinin némrasi, nUmunanin miqdari,
numunonin goturulms tarixi, taqdim edon regional bdlms, mufattisin adi,soyadi, atasimin
ads, vazifasi vo imzasi) oks olunmalidir.

15.3. Sinag stisasine etiket avazine geydlesr edilmis kagiz parcalari goymaq olmaz.

15.4. Toplanmis materiah etiketsiz saxlamaq yolverilmoazdir.

16. Goturulmus numunalarin rasmilasdirilmasi va laboratoriyaya goéndarilmasi

16.1. Yuklsardan goturilmus nUumunalar (sinaq stisalarine toplanmis nimunslar ds
daxil olmagla) solahiyyatli orgamin mdufasttisi torofindon ekspertiza kegirilono qoadoar
numunalarin gorunmasina va onlarin gizli sokilde doayisdirilmasinin mumkunsuzlUyutna
tominat verilacak sokilds mohurlanir.

16.2. NUmuna goturulms prosesi basa catdirildigdan sonra darhal mufattis tarafindan
bu barada Talimatin 2 ndmrsli Olavesinda gostarilon akt tortib edilir. Akt t¢ ntsxadan ibarst
olur ki, bu nusxalardan biri niumuns ils birlikds aktla tasvir edilmis mahsul nimunslarinin
muqayise edilocayi parametrlar Uzro sinagimin apariimas: ve digar senadlosma islarinin
aparilmas: moagsadile “Uygunlugun giymatlondirilmasi sahasinds akkreditasiya haqgqinda”
Azoarbaycan Respublikasinin Qanununa uygun olaraq akkreditasiyadan ke¢cmis aidiyyati
laboratoriyaya gondorilir. Aktin ikinci nusxasi ise salahiyyatli organda sxlanilir. Aktin digor
nusxasi iss nNUmunos goturdlmus yukdn sahibinds 6zlndas saxlanilir. Goturtlmus nidmunalar
mufattisin nazarati iloe mUsayot edilir voa salahiyyatli organin nagliyyat vasitslori ilo muvafiq
laboratoriyalara catdirilir.
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Olava 1
NuUmuna etiketi formasi

AQTA

Azarbaycan Respublikasinin
Qida Tahlukasizliyi Agentliyi

NUMUN®O ETIKETI Ne

NUmunanin adi

Mbahsulun mansayi Cokisi

Noaqliyyat vasitasinin Ne-si

NUmunanin miqdar

NUmunanin goturalme tarixi ”

Taqdim edan regional bolma

M{fattisin adi, soyadi, atasinin adi, vazifasi ve imzasi
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Olava 2

Mahsul nimunsalarinin goturilmasi aktinin nimunavi formasi

AZORBAYCAN OIDA TOHLUKOSIZLiYi AGENTLIYI

(yoxlayic1 organin adi, iinvani)

MOHSUL NUMUNOLBRININ GOTURULMOSI
AKTI

“ ” 20 il “ ”

(aktin tortib edilmo tarixi.) (Mahsul nimunalarinin dagiq goturilme vaxt: (saat, degigs.)

Yuk sahibinin adi, soyadi, atasinin adi ve onun toasorrifat obyektinin adi vo yerlosdiyi
unvan:

Mbohsul nimunalarini gotiran mufattisin vazifasi, soyadi, adi ve atasinin adu:

Mbohsul ndmunalarinin goturilmoesinds istirak edon yuUk sahibinin nUimayoandssinin
vozifasi, soyadi, ad1 vo atasinin adi:
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NuUmunasi goturtlmis mahsulun . . Goturulmis mahsul
. Istehsalci, istehsal . C
ad1 (istehsalgi, marka, model, tarixi ndmunalarinin sayi,
partiya va s.) formasi, migdari ve hacmi

NuUmunalarinin saxlandig yer (nazarat mantaqasi, anbar, dayanacaq, nagliyyat vasitasi va s.):

Yuk sahibinin izahati, irad1 va ya etirazi (agar varsa)

Qeyd:

Aktin suratini icra tgun gabul etdim:

(imza)
Mbahsul nimunalarini gétirmus mufattis:

(imza)
Mahsul nimunalarinin géturlmasindas
istirak edan yuk sahibi, yaxud
salahiyyatli nUmaysndasi:

(imza)
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Olavea 3

otrafh fitosanitar karantin baxisi va ekspertiza ticin gottrulan nimunalardan

laboratoriya analizi t¢tin ayrilan orta niUmunalarin migdari

S/N ‘ Nidmuns gotarialan mahsullarin ad: Olgu vahidi Migdar:
I Danli bitkilar (toxum va dan)
1 Qargidali: dondan gram 1500
gicadan adad 25
2 | Bugda, covdar, arpa, yulaf, diyu (¢altik) gram 1000
3 | Dar1, gumiza (iri donlori olan taxil) gram 500
4 | Moqar, kals, afrika darist gram 250
Il Paxlalilar (toxum va dan)
1 | At paxlasi gram 2000
2 | Noxud, lobya, qgoyunnoxudu, meorci, large, gram 1000
gulltce
111 Taxallar voa paxlalilar fasilasindan olan otlar
(toxum)
1 | Colnoxudu, acipaxla, xasa gram 1000
2 | Xosonbdul, yonca, gara yonca gram 250
3 | Tongal otu, mesa largoasi (gulltco) gram 100
4 | Cobantoxmagi, daraqotu, topal, rayqras, gram 150
pisikquyrugu
5 | Tarlaotu, girtic gram 30
IV Taravaz-bostan bitkilari ve kokimeyvalilar
(toxum)
1 | Matboax, sokar ve yem ¢ugunduru gram 800
2 | Qarpiz, yunangabagi, balqabaq gram 500
3 | Xiyar, yemis gram 250
4 | Onginar (artisok), ispanag, sogan-qaragorayi gram 100
5 | Toxumluqg sogan gram 1500
6 | Toxumluq kartof odod 200
7 | Suyud, karaviz, yerkokt, pomidor, kalom gram 30
V Gul bitkilari (toxum)
1 Acipaxla, orikguld, gulal, asparaqus, fiqurlu gram 500
gabaqg, palma
Iritoxumlular- gilimbahar, nemofilla, siklamen
2 ) . : gram 50
(Alp bandvso), birillik georgin va s.
Ortatoxumlular-astra, sabahgult, ageratum,
3 | alisum, goronfil, heliotrop (gungigayi), klarkiya gram 15
Vo S.
4 | Xardatoxumlular-petunya, beqoniya, firongotu, gram 1
V1 Agac va kol novlari (toxum)
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1 | Iritoxumlular-orik, alca, pahd, sidr, gaval va s. gram 1000

2 | Ortatoxumlular-alma, doqquzdon,qu.armudu vea gram 100
S.

3 | Xirdatoxumlular-qovaq, garagat, tut, tuya vo s. gram 20

V11 Yagli va texniki bitkilar (toxum)

1 | Maya otu, kasni gram 50

2 | Qvayulla (kauguk agacr), kendir gram 40

3 | Catono, katan, saslar gram 500

4 | Araxis (yerfindig1) — partlamamais, gonagarcek gram 1500

5 | Glnabaxan, pambiq, gohve-dan, kakaopaxlasi, gram 1000

6 | Tatun, lale gram 20

7 | Bamiys, ¢ati otu gram 200

VIl Taza meyva va taravazlar

1 | Ananas, nar, qreyfrut odad 10

2 | Banan, armud, limon, naringi, mandarin, saftal, sdod 15
almavos.

3 | Cayirdoklilor-arik, gavali, albali, gilas ve s. gram 1000

4 | Qarzaklilar: qoz, findiq, sabahd va s. gram 1500

5 | Badimcan, Kkartof, Xxiyar, pomidor, sogan, odod 50
sarimsaq Vo S.

6 | Kalom, kahi, kasni, turp vo s. odad 50

IX Digarlari

1 | Okin materiallan adad 5

) B_'utUn _nijy kasilmis gullor, bazak (dekorativ) vo sdod 5
diger bitkilor

3 | Darman bitkilari gram 200

4 | Cay, kofe, kakao gram 250

5 | Meyva qurular: gram 500

6 | Odviyyatlar vo digor mohsullar gram 1000

; Yem_lik Vo (_jigar texniki yuklar, dari, yun, barama gram 1500
vo digorlari

8 |un gram 1500

9 | Meso materiah gram 1000

10 | Torf vo torpaq gram 1500

11 | Yarmalar-garabasaq, yulaf vo s. gram 1000
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Azoarbaycan Respublikas: Qida TahlUkasizliyi
Agentliyinin Kollegiyasiin 3 noyabr 2020-ci il
tarixli 19 némrali Qorari ilo
tasdiq edilmisdir.

Olave 2
Baytarliq apteklarinin taskilina va faaliyyatina dair
TOLOBLOR
1. Umumi muddaalar

1.1. “Baytarhq apteklorinin toskilino vo foaliyystine dair Toalablor” Azarbaycan
Respublikasi Prezidentinin 2017-ci il 13 noyabr tarixli 1681 ndmrali Ferman ilo tosdiq edilmis
“Azorbaycan Respublikasinin Qida Tahluikassizliyi Agentliyi hagginda 9sasnama’nin 2.0.2-ci,
2.0.3-cu, 3.0.2-ci vo 4.0.1-ci yarimbandlarina asasan hazirlanmisdair.

1.2. Bu Toalablor baytarlq aptekinin qurulusuna ve avadanhglarla tachizatina dair asas
talablari muayyanlasdirir.

2. Osas anlayislar

2.0. Bu Taloblards istifads edilan anlayislar asagidaki manalar: ifads edir:

2.0.1. Baytarliqg apteki - heyvanlara qullug asyalarinin ve vasitalorinin, baytarlq
preparatlarit vo vasitalorinin (baytar hokimin resepti osasinda hazirlanan baytarliq
preparatlari da daxil olmagla) reseptli ve ya reseptsiz parakends satisin1 hoayata kegiron
aptek taskilats,

2.0.2. Baytarlig aptekinin anbari (bundan sonra - anbar) - heyvanlara qulluqg
osyalarmin vo vasitalorinin, baytarliq preparatlarinin ve vasitolarinin gobulu vo
saxlanmasini temin edon, avadanhglarla tachiz edilmis baytarliq apteklorin daxilinds vo ya
konarinda yerlagan saho;

2.0.3. Baytarliq preparatlar: - yem vo yem olavalari, heyvan xastaliklorinin mualicasi,
profilaktikasi, diagnostikasi, heyvanlarin stni mayalanmasi, onlarin mehsuldarhginin
artirilmasit magsadilo ve heyvan embrionlarinin transplantasiyasi zaman: isladilon buttn
preparatlar, maddolor, materiallar vo saira vasitalor, heyvan ve insanlar t¢iin imumi olan
baytarhq toyinath (musayistedici ve ya istifado telimatlarinda baytarliqgda tatbiq edilacayina
dair molumatlar olan) preparatlar, antiseptiklor, dezinfeksiya, dezinseksiya vo deratizasiya
vasitolari, kimya, oczacilig monsali maddslor, vitaminlor, bioloji stimulyatorlar, yem
moagsadilo isladilon kend tasarrufati ve senaye tullantilari, heyvan organizmins ve onun
saxlandigr mikromuhits tesir eds bilan har cir maddalar,

2.0.4. Bioloji preparat - vaksin, gan preparatlari, allergenlar, somatik huceyralor,
toxumalar, rekombinat zulallar (o cimladan antitellar) kimi bioloji monsoli preparatlar;

2.0.5. Fotolabil preparatlar - isiq enerjisinin tasirindon fiziki-kimyovi xassalorini
dayisan darman preparatlari;
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2.0.6.Termolabil preparatlar - temperaturun tosirindan fiziki-kimyoavi xassalorini
doayisan darman preparatlari;

2.0.7. Higroskopik preparatlar - Havanin rutubsti (maye) ilo temasda oldugda fiziki-
kimyoavi xassolarini doyison dorman preparatlar:.

3. Baytarliq aptekinin qurulusuna dair talablar

3.1. Baytarhq apteki fordi insa edilmis ayrica binada, yaxud ayrica girisi olan qeyri-
yasayis sahoasindo taskil olunur (zirzemi ve yarimzirzemi istisna olmagqla).

3.2. Baytarhq aptekinin yerlasdiyi binanin fasadinda aptekin adi, is rejimi, olago
nomrasi, hayata kecirilon faaliyyat névi haqqinda azerbaycan dilinde moelumat 16vhasi
yerlasdirilmalidir.

3.3. Baytarhg aptekinin Umumi sahoasi 20 m?den az olmamal vo baytarhq
preparatlarmin va vasitalorinin saxlanmas: va satici tguin saquli stise ils ahcilardan tacrid
olunmus xidmat (satis) bolmalarino ayrilmahdir.

3.4. Baytarhq aptekindsa otaglarin veo avadanhglarin tomizlenmeosi, yuyulmas: vo
dezinfeksiyas1 islorindo istifade olunan tomizlayici lovazimatlar, zaruri yuyucu vo
dezenfeksiyaedici vasitalorin, hamginin xtisusi geyimlarin ve Ust geyimlorinin, ayaggabilarin
ayrica saxlanmasi U¢un ayrica dolab olmalidir.

3.5. Baytarhq aptekinds ve anbarda asagidak: avadanhqglar ve cihazlar olmalidar:

3.5.1. termolabil preparatlarin saxlanmasi G¢tin soyuducular;

3.5.2. baytarhq preparatlarinin hacm ve ¢okisini 6lgmok UgUn vasitalar (torazi, bolgulu
silindr, stokanlar vo s.);

3.5.3. temperatur ve rutubst kimi vacib mikroiglim parametrlarini 6lgmak tgun
cihazlar (termometr, higrometr, psixrometr vo s.);

3.5.4. sanitar-gigiyenik rejim, omoayin muhafizesi ve tohlukssizliyi, yangin
tohluikasizliyi vo otraf muhitin muhafizasini temin edon digor lavazimatlar.

4. Baytarliq aptekinin su, istilik, kanalizasiya, havalandirma va isiqlandirma sistemlarina
dair talablar

4.1. Baytarliq apteklorinin istilik, havalandirma, isiqlandirma sistemlari ilo tochizati
Azarbaycan Respublikasinin Nazirlor Kabinetinin 2014-ct il 11 mart tarixli 71 némrali Qarari
ilo tasdiq edilmis “Tikinti obyektlarinin istilik tachizatinin, tebii vo stini isiglandirilmasinin,
havalandiriimasimmin ve akustikasimin layihslandirilmasi Qaydalari”’nin telablarine uygun
olmalidir.

4.2. Baytarhq apteki morkoazloasdirilmis fasilosiz elektrik, isti vo soyuq su tachizaty, istilik,
kanalizasiya, tebii vo mexaniki havalandirma sistemlari ilo, hamg¢inin yangin tahlUkesizlik
signali ile tachiz edilmolidir. Fordi tikilids, eloco do kond oarazisindo yerloson baytarliq
apteklarinds geyd olunanlar fardi qurasdiriimalidir.

4.3. Sanitar-texniki vasitalar (al-Uz yuyan, unitaz ve s.) islok vaziyystdo olmali, ¢at vo ya
digor qusurlari olmamalidar.

4.4. Baytarhq aptekinin otaglarinda optimal hava mubadilasi tabii vo mexaniki (sorucu
vo verici) havalandirma sistemlari ilo tonzimlonir. Baytarliq aptekinin daxilinds havanin
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temperaturu bu Toalablarin 6.13-ct bandi nazars alinmagla, 15-25°C, nisbi rttubat iss 40 - 65%,
anbarin daxilinds isa nisbi rutubst 50-65%, temperatur musbat 2-15°C saviyyeasindo
olmalidir. Baytarhq apteki vo anbar daxilinds ilin muxtoalif fasillorinda havanin temperatur vo
namlik rejimi nizamlanmalidur.

4.5. Baytarhq aptekinin mudiri aptekds vo hamgcinin anbarda havanin temperatur vo
nisbi ratubat gostericilorine gtindslik nazarsat olunmasini temin etmalidir. Har bir soyuducu
mdovcud temperaturun izlsnilmasi tgtin termometrlarls tachiz edilmoalidir.

5. Baytarliq aptekinds avadanliglar, mebellar va digar lavazimatlara dair talablar

5.1. Baytarhq aptekindo vo anbarda ddsema, tavan vo divarlar hamar sothli ve aciq
rongdo olmagla, yuyucu ve dezinfeksiyaedici maddalarin tasirine davamli olmalidir.

5.2. ©l-Uz yuyan ve diger santexnika avadanhglarinin qurasdirildig: yerlards divarlar
ratuboto davamli materiallarla 6rtalmslidir.

5.3. Baytarlig aptekinds vo anbarda asma tavanlarin istifadesins icazo verilir. Asma
tavanlar asan tomizlenoan vea dezinfeksiya edilo bilon materialdan hazirlanmalidur.

5.4. Baytarhq preparatlar: vo vasitalarinin, o cimladon heyvanlara qullug asyalarinin
saxlanilmas: vo gorunmasini tomin etmok Uglin baytarhqg apteklari vo anbarlari avadanhq,
mebel vo roflarle teamin olunmalidir. Avadanliglar, mebellar vo digear lovazimatlar yuyucu ve
dezinfeksiyaedici maddalorin tasirine davaml materiallardan hazirlanmis gigiyenik ortiyoa
malik olmalidur.

5.5. Baytarhq aptekindo vo anbarda baytarliq preparatlarinin saxlanmas: bdlmasinda
narkotik vasitalar, psixotrop maddslor vo onlarin prekursorlari, guclt toesiredici baytarhq
preparatlarinin saxlamlmas: t¢tin xususi ayrilmis yer, seyf va ya qifilli demir dolablar togkil
olunmalidir.

5.6. Tamirs ehtiyac: olan avadanhg, mebel vo qurgular darhal dayisdirilmali ve ya tamir
olunmals, yararsiz hala dtsanlar iss istismardan ¢ixarilmalidir.

6. Baytarliq aptekindas preparatlarin saxlanilmasi, realizasiyasi va keyfiyyatinin tamin
edilmasina dair talablar

6.1. Porakondo satis fealiyysti zamam baytarliq preparatlarinin ve vasitalarinin, o
cumladan heyvanlara qullug asyalarmin gebulu ve saxlanmasi moaqgsadile togkil edilmis
anbarlarin asagidaki bélmalari olmalidar:

6.2.1. gobul bolmasi;

6.2.2. saxlanma bdlmasi;

6.2.3. yuklomo bolmasi.

6.3. Anbarda roflor, stellajlar vo dolablar qurasdirildigda divardan 0,6-0,7 m, tavandan
0,5 m, ddsemoadon 0,25 m masafalor gozlonilmalidir. Raflor arasindaki mesafo 0,75 m
olmagla isiqglanmaya mane olmamalidir.

6.4. Anbarin baytarliq preparatlarmin saxlanilmas: bdélmasine homin baytarhq
aptekinin is¢i heyatindan basqga kenar sexslorin girisinea icazs verilmir.
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6.5. Baytarhq preparatlarinin yUkloma-bosaltma islorinin  hoayata kegirilmasi
muddoatinds preparatlarin atmosferin zorarli tesirindan (yaginti, giines stasi, toz ve s.)
muhafizasi tomin olunmahdir.

6.6. Baytarliq aptekindes geydiyyat sohadstnamasi olmayan, yararliliqg muddati bitmis vo
ya istifadoya yararsiz hala dusmis (tempratur rejmina amal edilmadan naqgl edilmis,
preparata xas olmayan rong Ve torkib doyisikliyi olan, etiketi olmayan vo ya etiketdoki
yazilari oxunmayan vo hermetik (kip borkidilmis, six qapadilmis, qaz vo ya maye
buraxmayan, hava kegirmayan vo s.) gablasdirilmayan ve s.) baytarhq preparatlarmin
saxlanilmasina ve satilmasina yol verilmir. Baytarhiq preparatlarimin tullantilarinin
toplanmasi, saxlanmasi, emali, zarorsizlasdirilmasi vo koanarlasdirilmast mexanizmi
Azarbaycan Respublikas: Nazirlor Kabinetinin 2007-ci il 28 dekabr tarixli 213 némrali Qoarari
ilo taesdig edilmis “Tibbi tullantilarin idare olunmasina dair Toaleblar”s uygun hoyata
kecirilmalidir.

6.7. Bioloji preparatlarin gobulunda, buraxilmasinda qgablasdirilmanmin kip, onun
daxilindaki maddeanin hamcins olmasina ve etiketlorin movcudluguna ciddi fikir
verilmalidir. Saxlanildig: flakonlarda cat oldugda, calxalandigda garismayan topaciglar vo
nazik tebaqo (gaysaq) yarandigqda, preparata xas olmayan rang ve konsistensiya dayisikliyi
olduqda, etiket olmadiqda ve ya ondaki yazi oxunmadiqda, agizlar kip baglanmadiqda,
yararlilig muddsti bitdikde ve donduruldugda onun gobul edilmasins, buraxiimasina vo
istifadasine icazs verilmir.

6.8. Baytarliq preparat vo vasitalorinin altliglar olmadan désemoado yerlasdirilmasins yol
verilmir.

6.9. Istifads talimatlarinda xiisusi saxlanilma saraiti tolob edan baytarhq preparatlarinin
yalmz bos gablasdirma formasi vitrine qoyula bilar.

6.10. Baytarhq aptekinds baytarhq preparatlarinin diztlmasi ve yerlasdirilmasi onlarin
toksikoloji ve fiziki-kimyavi xUsusiyyetlori nezero ahnmagla asagidaki qaydada
gruplasdirilmalidir:

6.10.1. narkotik vasitalor, psixotrop maddolar, onlarin prekursorlar: vo gtcli tasiredici
preparatlar;

6.10.2. istifado gaydasindan asili olaraq (daxils, xarice gobul edilon vo s.);

6.10.3. agreqat halina uygun olarag (maye, toz saklinds va s.);

6.10.4. fiziki-kimyavi xUsusiyyastlarine uygun olarag;

6.10.5. yararlilig muddotindon asili olarag;

6.10.6. digor baytarhq preparatlari.

6.11. Baytarhq preparatlarinin yuyucu vo dezinfeksiyaedici maddolarlo vo yemloarlo
birgo saxlanilmasina yol verilmir. Yalniz hermetik gablasdirilan dezinfeksiyaedici maddolar,
repellentlor, attraktantlar, insekto-akarasidlor vo yemlar diger baytarliq preparatlar: ils birge
saxlanila bilor.

6.12. Fotolabil, termolabil, higroskopik, ugucu xassali, qoxulu ve rongverici baytarlq
preparatlarinin xtsusiyystlari nazars alinmagla saxlaniimas: asagidak: kimi apariimalidar:

6.12.1. fotolabil baytarliq preparatlart isiq kegirmaysn materialdan hazirlanmis
taralarda garanhq yerds vo ya dolablarda saxlanilir;

6.12.2. termolabil baytarliq preparatlari soyuducuda istifade tolimatlarinda talob
olunan muvafig temperatur rejiminds saxlanilir;
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6.12.3. hiqroskopik baytarliq preparatlart nem kecirmayon materialdan hazirlanmis
taralarda vo havanin nisbi rttubati 50-65%-dan ¢ox olmayan sorin yerdos saxlaniimahdar;

6.12.4. ucucu xassoli baytarliq preparatlar: xtisusi materialdan (siiso, metal, aliminium
folga) hazirlanmis va hermetik bagli olan taralarda ve sarin yerds saxlaniimaldar;

6.12.5. qoxulu baytarhq preparatlar: goxu kegirmayan va hermetik bagh olan taralarda,
tacrid olunmus yerds saxlanilmalidir;

6.12.6. rongverici baytarliq preparatlart hermetik qgablasdirmalarda ve xususi
dolablarda saxlanilmalidir.

6.13. Muxtoalif hazir formal baytarliq preparatlarmin saxlaniimas: asagidaki kimi
olmahdir:

6.13.1. hoblar vo drajelor, moalhomlor, maye vo inyeksiya Uc¢ln preparatlar ayri-
ayriligda, quru, sarin ve lazim galdiyi halda iss isigdan gorunan yerlords saxlaniimalidir;

6.13.2. zordab ovozedicilor ve detoksikasiya mohlullari muvafiq temperaturda vo
isigdan gorunan yerdo saxlaniimahdar;

6.13.3. ekstraktlar musbat 12°C-15°C temperaturda isigdan qorunan yerdo
saxlanilmahdir.

6.14. Aerozol soklindo olan baytarliq preparatlart muivafiq temperaturda, isigdan
gorunan yerda saxlanilmagqla, zarbalardon ve mexaniki zadalardan gorunmalidar.

6.15. Baytarhiq aptekinds, o cumlodon anbar otaglarinda havanin temperaturu vo
rutubat gostoaricilori glinds an azi bir dofe geydos alinmalidir.

6.16. Bioloji baytarlig preparatlarini soyuducuda temperatur rejimine nozarst edilmokls
saxlanilmali va ya nogl edilmalidir.

7. Baytarliq aptekina dair sanitariya - gigiyenik talablar

7.1. Baytarhq aptekinin tomizlanmasi yuyucu vo dezinfeksiyaedici vasitalardon istifado
olunmagla, nom Usulla ve gundolik hayata kegcirilmoalidir.

7.2. Toamizlik iglari tgun istifade olunan vasitalor tayinati Uzrs istifade olunmali va
ayrica dolabda saxlamilmalidir. Bu vasitalorin farglondirilmasi moaqgsadile muxtalif rang
calarlar1 ila nisanlana bilsr.

7.3. Baytarhq apteklarinin daxilinds ve otraf arazisindo gomiricilora vo hosoratlara garsi
rubds an azi 1 (bir) dofo olmagla dezinfeksiya, dezinseksiya vo deratizasiya islori hoyata
kecirilmalidir.

7.4. Baytarhq aptekinin girisi ayaggabi tomizlenmasi tglin xususi ayaqalti ¢arcivalorlo
tochiz olunmali vo tomiz saxlaniimalidur.
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Azoarbaycan Respublikas: Qida TahlUkasizliyi
Agentliyinin Kollegiyasiin 3 noyabr 2020-ci il
tarixli 19 némrali Qorari ilo
tasdiq edilmisdir.

Olavo 3
Ot satis1 muassisalarinin faaliyyatina dair
BAYTARLIQ-SANiTARiYA NORMALARI VO QAYDALARI
1. Umumi muddaalar

1.1. “Ot satist muossisalarinin foaliyystino dair Baytarhg-sanitariya normalari vo
gaydalari” “Baytarliq hagginda” Azorbaycan Respublikasti Qanununa ve “Codex
Alimentarius” Komissiyasi torafindon hazirlanan beynoalxalq texniki normalar ve gaydalara
(“ot gigiyenasmin tmumi prinsiplari”’- CAC/RCP 58-2005) uygun olaraq islanib hazirlanmis
vo ot satis1 muoessisalorinin foaliyystine dair baytarhqg-sanitariya normalar: vo gaydalarini
muoayyon edir.

1.2. Ot satist muessisesinin foaliyyotine dovlet baytarliq noazarsti Azarbaycan
Respublikasinin Qida Tahlukasizliyi Agentliyi torafindon hayata kecirilir.

2. Osas anlayislar

2.0. Bu Qaydalarda istifads edilon anlayislar asagidak: menalar: ifads edir:

2.0.1. Ot satis1 muassisasi (bundan sonra — muassisa) - ot vo ot mohsullarinin
gebulunun, saxlanmasinin ve satisinin hayata kecirildiyi vo bu Qaydalarin talablarine cavab
veran tikililar vo ya ticarat obyektlarinds bu magsadls ayrilmis xtsusi yerlar;

2.0.2. Heyvan va qus cemdayi - baytarhg-sanitariya gaydalarina uygun kasilorak
gansizlasdirilmis, darisi soyulmus ve ya tukloari temizlanmis (quslara munasibatds), daxili
orqganlari, basi kesilib ve atraflar: diz oynagindan ayrildigdan sonra bitév heyvan ve qus
govdosi;

2.0.3. Baytarhg-sanitariya ekspertizast - ot vo ot meahsullarimin dovlet baytarhq
mufattislori torsfindon yoxlanmilmasi, muayinssi, onlara baxisin kegirilmasi vo XxuUsusi
muayinaloarin aparilmas,

2.0.4. Baytarlig nisanlamasi - Azarbaycan Respublikasi Nazirlot Kabinetinin 2006-c1 il
209 nomrali gorarn ilo tesdiq edilmis “Baytarhq normalarina cavab veran moahsullarin
sahibino hamin mahsullarin satisina icazo veran ekspertiza aktinin taqdim edilmosi vo ya
moahsulun (atin, heyvan ve qus comdaklarinin, diger mohsullarin) GUzarindo nisan
goyulmasr” Qaydalarina uygun olaraq heyvan ve qus comdayinin ve ya onun ayri-ayri
hissoalarinin baytarlig-sanitariya ekspertizasindan kegirilorak gida ti¢un, yaxud digar tayinati
Uzrs yararh olub-olmamasinin baytarliq mutoxassislari torafinden muxtslif formal: (oval,
duzbucaglh ve s.) baytarliq damgasi ve ya stampla isarslanmasi;
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2.0.5. Ot va at mahsulu - insanlarin gidalanmas: tgun yararh olan ot (heyvan ve qus
ati), o cimladan bahq, xar¢ongkimilar ve digar suda yasayan onurgasizlar (deniz meahsullari)
va sub mahsullar;

2.0.6. Sub mahsul - heyvan va qus kasimi zamani alds edilon ve gida tg¢un yararli olan
at vo ot mahsullar: (dil, boyrakler, beyin, Grak, garaciyar, agciyar, isganbas, kitabg¢a, dalag,
diafraqgma, otraflar, quyrugq, yelin, patonak va s.);

2.0.7. Dezinfeksiya - xastalik toraden mikroorganizmlarin kimyavi maddolor vasitasilo
moahv edilmasi;

2.0.8. Tullant1 - mussisadas at va ot mahsullarinin gsabulu, saxlanilmas: ve satis1 zamani
toplanan ve “Istehsalat ve maisat tullantilar: hagoinda” Azerbaycan Respublikas: Qanununa
uygun olaraq ksnarlasdirilan, kanarlagdirma Ugtin nazards tutulan, kenarlasdiriimali olan
moahsullar.

3. Ohata dairasi

3.1. Bu Qaydalar st vo ot mohsullarinin musassisalar terafindon dasinmasi, goabulu,
saxlanmasi vo satilmast ilo bagh fealiyyste samil edilir.

3.2. Bu Qaydalar st vo ot mohsullarinin realizasiyas: ilo masgul olan butin ndév
muoassisalara samil edilir.

4. Muassisasinin qurulusuna va yerlasmasina dair talablar

4.1. Muossiso fordi insa edilmis ayr tikilids, binalarin ayrica girisi olan geyri-yasayis
sahasindos (zirzemi ve yarimzirzomi istisna olmagla), hamgcinin ticarat obyektlarinde bu
Qaydalarin 4.2-4.10-cu bandlsrinda gdstoarilon taleblora cavab veran xususi ayrilmis yerlords
yerlasa bilar.

4.2. MuUsssisa bir otagdan (ticarst zalindan) ibarst oldugu taqdirds onun sahasi serti
olarag 3 bOlmayas ayrilir: stin dogranmas: ve islanmasi, otin ¢esidlonmasi ve gablasdiriimas:
vo ot satig (vitrin) bolmasi.

4.3. Musssise yasayis binasinin altinda yerlasdiyi halda at vo at mahsullarmin gabul
edilmasi Ugun alave giris gapisit olmahdir.

4.4. Muessisenin divarlari, tavani, ddsomosi, poncorslari, gapilari yuyulabilon vo
dezinfeksiyaedici mahlullarin tasirine davamli materialdan olmalidar.

4.5. MuUassiso daxilinds 6rtuk materiallarinda qusur (qiriglar, ¢atlar ve s.) askarlandiqda
darhal tomir olunmalhdir.

4.6. MuUsssisanin kanalizasiya xattindeki drenaj sistemi otin dogranmasi ve satis
bdlmasindon aralhida yerlosmali, zararvericilorin, pis goxu ve ¢irkab sularin kanalizasiyadan
geriys dogru harakatini mahdudlasdiracaq sekilds qurasdiriimalidir.

4.7. Muessisonin isci heyati Ucln nazearde tutulmus sanitar govsaq otag: (oldugu
toqdirds) asagidakilarla tachiz olunmalidur:

4.7.1. baglanan gapular;

4.7.2. sanitar qovsaq;

4.7.3. sllori yumaq ve dezinfeksiya etmok Ugln vasitalar, ¢anag, quruducu qurgu ve ya
birdafalik desmallar, asilganlar;
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4.7.4. giris qapisimin agzinda ayaqqabilarin dezinfeksiya edilmasi magsadi ilo qoyulan
dezinfeksiyaedici 6rtuk.

4.8. Muessisonin daxilinds kondisionerlar qurasdirilmali ve ilin muxtslif fasillarinda
havanin temperatur ve nomlik rejimi nizamlanmalhdir.

4.9. Musssise daxilinds tabii vea suini isiglandirilma temin edilmoalidir. Stni isiglandirma
cihazlar1 insanin gérme qabiliyystine meanfi tesir géstarmayan qoruyucu Ortikle tamin
olunmalidir.

4.10. Muessisadoa istilik, su, kanalizasiya, tebii vo mexaniki havalandirma sistemlori,
hamginin yangin tohlikasizlik signali qurasdiriimalidir.

5. Muassisada lavazimatlara (alat va avadanliglara) dair talablar

5.1. Muossise ot vo ot mahsullarimin saxlanilmas: U¢tin soyuducu skaf, soyuducu vitrin
vo ya dondurucularla tachiz olunmalidar.

5.2. Muessisodo gida UgUn yararsiz hesab olunan, hamg¢inin musayiotedici baytarhq
sonadlorinde (ekspertiza akti, baytarhq arayisi ve baytarlq sshadstnamesi) uygunsuzluq
askar edilon at vo ot moahsullarmin muveaqgoati saxlanmasi tg¢tin Uzarindo iri sriftlarlo, aydin
oxunan “Sanitar soyuducusu” yazisi olan ayr (sanitar) soyuducu olmalidir.

5.3. Soyuducularda temperatur rejimi ot vo at mahsullarmin saxlanma saraitine uygun
olmalidir.

5.4. Musssisa daxilinds havanin temperaturunu, namliyini 0lgan, o cimladan ot vo at
mohsullarimin  ¢akisini  6lgean va “Olgmalarin  vehdstinin tamin edilmasi haqginda”
Azorbaycan Respublikasimin  Qanununa uygun olaraq yoxlamadan ke¢cmis 6lgme
avadanliglar: (civesiz termometr, psixrometr, torazi) olmali vo musassise daxilinds havanin
temperaturu vo namliyi barado gtin arzinds 3 dofodon az olmayaraq geydlar aparilmahdir.

5.5. Soyuducu vitrinda ot vo at mahsullarinin yaxsi géorinmasi magsadi ilo qurasdirilan
isiglandirma lampalari qoruyucularla tachiz olunmalhdir.

5.6. Muessisada istifade olunan lavazimatlar (avadanliq ve alatlor) hor is guninin
sonunda yuyucu mehlullarla yuyulub tamizlanmali vo qurudulmalidar.

5.7. Heyvan ve qus comdayinin dogranmas: prosesindes agac 16vhs (kotik) ve ya gida
mohsullar G¢tn istifadaye yararl: polietilen materiallardan hazirlanmis plastik 16vhalardan
istifads edilmolidir.

5.8. Ot dogramag ucln nazerde tutulan agac Iohvelar (kottklor) sart agacdan
hazirlanmagla catsiz vo hamar olmali, yanlar yagh boya ilo renglanmalidir. Onlar yerdean
arali moasafado althq Uzsrinds barkidilmakls, har is gununin sonunda Ustu bigagla
tomizlonmali ve duz sepilmalidir. Istifads olunmas: dévriliyindan asili olaraq kétiik kesilarok
yuvarlaglasdiriimakhidir.

5.9. Plastik ot kasim I6vhalori asan yuyulan ve sanitar taloblora cavab veran olmal vo
har is ginuntin sonunda yuyularaq dezinfeksiyaedici mahlullarla temizlonmaolidir.

5.10. Soyuducu qurgularin kondensat suyu heyvan va qus camdaklari, hamginin ot
mohsullart ilo tomas etmomaolidir.

6. Ot va at mahsullarinin dasinmasi, gabulu, saxlanmasi ve satisina dair talablar
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6.1. Ot vo at mahsullarinin dasinmasi UgUn xuUsusi izotermik va soyuducusu olan
nagliyyat névundan (avtorefrijerator) istifado olunmalidir.

6.2. Nagliyyat vasitosi tomiz olmali, yuk bélmoasinds he¢ bir kenar goxu olmamali vo
daxili soth ortuyu asan yuyulan vo dezinfeksiya edils bilon olmalidir.

6.3. Nogliyyat vasitesindo ot vo ot mohsullart geyri-arzag moahsullar: ils birlikds
dasinmamalidir.

6.4. Nogliyyat vasitosinin yUk bdlmesinin daxili sathi ot vo ot mahsullarmin
dasinmasindan avveal vo sonra yuyucu vasitoalarlo yuyulmali, qurulanmal ve dezinfeksiya
edilmalidir.

6.5. Muessisado yalmz baytarhg-sanitariya ekspertizasindan ke¢mis ot vo ot
mohsullarinin satisina icazs verilir.

6.6. MUoassisoayo daxil olan ve tzarinds baytarliq nisanlanmas: olmayan heyvan ves qus
comdoklari vo ya musaiyatedici baytarhq sonadlorinds (ekspertiza akti, baytarhq arayisi vo
baytarhq sehadstnamasi) uygunsuzlug askar edilon ot ve at moahsullar: satis tgln gabul
edilmoamalidir.

6.7. Ot vo ot moahsullar su kecirmayon, paslanmayan, asan yuyulan ve dezinfeksiya
edilsbilan gablarda saxlanmal va dasinmalidir.

6.8. Sub moahsullar diger st vo ot meahsullarindan ayri soyuducu ve dondurucularda
saxlanilmalhdir. Bu moahsullar yalniz gablasdirilmis halda oldugda digoer st vo ot moahsullar
ilo eyni soyuducuda saxlanila bilar.

6.9. Ot vo at moahsullarinin satis1 zamam soyuducu vitrinin temperaturu +2 + +6°C, atin
soyudulmasi ve uzun muddotli saxlanmasi tg¢iin dondurucularin temperaturu iss -2 + 0°C
olmalidir. Tozo at 0 + +2°C -do 1 sutka; -2 + 0°C -do 16 sutka; -3 + -2°C -ds 20 sutkaya goadar
saxlanila bilor.

6.10. Ot vo ot mohsullarmmin satist zamani ¢iy otin diger hazir mohsullarla birgs
saxlanilmasina yol verilmir.

6.11. Musssisada gida tahltkasizliyi talsblorine cavab vermayen veo yararliliq muddati
bitmis at vo ot mohsullarinin satisina yol verilmir.

6.12. Qablasdirilmis ot mahsullar: Uzsrindski etiketde mahsulun istehsal ve son istifada
tarixi ve ya yararlilig muddati gostarilmoalidir.

6.13. Muassisada ot vo at moahsullarimin satis tgiin davamli, temiz, quru, goxusuz vo
atraf muhite manfi tasiri az olan alternativ qablasdirma materiallarindan (parca, kagiz) ve ya
gahnlg: 15 mikrondan yuxar: olan plastik torbalardan istifade olunmalidir.

6.14. Satis muddstindo donu acildigdan sonra tekrar dondurulmus ot vo ot
mohsullarmin satis1 qadagandr.

6.15. Muessisada ot ve ot mohsullarindan basga geyri-arzaq meahsullarinin satisi
yolverilmazdir.

7. Muassisada sanitariya normalar1 va gaydalar:

7.1. Muossisado sanitariya normalart ve qaydalari ot vo ot mohsullarinin
tehltkasizliyinin tamin edilmasini, hamginin is proseslori muddstinds is¢i heyatin,
avadanhglarin o cimladan straf muhitin biotahltkasizlik talablari ¢argivesinds muhafizasini
tamin etmolidir.
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7.2. MuUossisadoe mutomadi olarag muvafiq yuyucu vasitalordon istifads edilmoakls
temizlik islari hayata kegirilmalidir.

7.3. Muossisada normal havalandirmanin hayata kegirilmasi d¢un muvafig serait
yaradilmalidair.

7.4. Muessisado qurasdirilmis havalandirma sisteminin filtr ve diger hissalarinin
tomizlenmasi ve ya doayisdirilmasi asan olmal, filtrlorin texniki sartlorine uygun olaraq
vaxth-vaxtinda yenilonmolidir.

7.5. Muossiso daxilindo dezinfeksiya vo diger sanitariya normalart vo qaydalarina
asasan gorulan islorin Azorbaycan Respublikas: Nazirlor Kabinetinin 22 may 2007-ci il tarixli
80 nomrali Qarar ilo tesdiq edilmis “Dovlst nimunavi baytarliq ugot ve hesabat senadlari
blanklarimin Formasi”na uygun olaraq tartib edilmis doévlst niUmunavi baytarhq ucotu
sonadlarins (jurnallarina) uygun olaraq ugotu aparilr.

7.6. Musssisodo movcud olan ve kasim prosesindos istifads olunan butln lavazimatlarin
(avadanlig veo alatlor) an az1 guinds bir dofo dezinfeksiyasi aparilmahdir. Ot ve at mohsullar:
ilo temasda olan kasici alatlor har is ginunun sonunda sterilizasiya aparat: ilo dezinfeksiya
edilmalidir.

7.7. MUsassisads is prosesinds amala galan tullantilar agz: Kip baglanan, qoxu yaymayan
vo su kecirmeayon paketlords tullantilar Gcln ayrilmis gablara toplanmaldir. Digar
maddolarin saxlanildig1 gablardan ferglonmosi Ggiin tullant: gablar: isaralonmalidir.

7.8. Musssisonin yaxinhginda tullantilarin toplanmas: Ugtin gapaql: konteynerlar vo
hamin konteynerlarin yerlagdirilmoasi U¢un saha ayrilmalidir. Tullanti gablarinin 2/3 hissasi
doldugu zaman tullantilar Ggln ayrilmis konteynerlors bosaldilmali ve har is gininin
sonunda hamin gablar tullantilardan tomizleanmali ve dezinfeksiya edilmalidir. Konteynerlar
tcln ayrilmis sahalor misssisadon kenarda yerlosdirilmali vo tomiz saxlamilmahdir. Is
prosesinds amala golon Ve kenarlasdirilan tullantilarin zerersizlesdirilmasi “Istehsalat ve
moiget tullantilarr hagqinda” Azarbaycan Respublikasi Qanununa uygun olaragq tomin
olunmaldir.

7.9. Muossisado ilkin tibbi yardim dasti olmalidir.

7.10. Is alatlorini - bicaglari, garmaglar: ve itilayici carxlari paslanmayan materialdan
(polad ve ya duralimindsn) hazirlanmis 6rtuklords (gexollarda) saxlaniimalidir. Dori
ortuklarinin va banzar materiallardan olan orttklerin istifadasi qadagandir.

7.11. Dezinfeksiya Uugun vasitolor, yuyucu vo tamizlayici msahsullar, habelos
zorarvericilorlo mubarizads istifado olunan kimyavi vasitalor at veo ot mohsullarinin
saxlandig1 bolmalardan kanarda yerlagon ayrica yerlords vo ya dolablarda saxlaniimahdar.

7.12. Ot vo ot mohsullar fiziki (stise, metal, taxta girintilar: vo s.), kimyavi (yuyucu veo
dezinfeksiyaedici maddaloar, zorarvericilorlo mubarizados istifade edilon vasitalor vo s.) ve
bioloji (mikroorganizmlar, parazitlar ve s.) ¢irklondiricilorle temasda olmamalidir.

7.13. Muessisadoa istifado olunan su vo diger axintilar kanalizasiya sistemino
axidilmazdan avval filtr qurgularindan kegirilmakls tamizlanmali ve zararsizlasdirilmalidir.

7.14. Musssisada xarice agilan buttin pancersalor hosoratlarin girisine mane olan torlarla
tochiz edilmalidir.

8. Muassisada is¢ilarin fardi sanitariya normalar: va qaydalarina dair talablar
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8.1. Musassisodo ¢alisan iscilarin sanitar geyimi (sa¢ toru ve ya oOrtuyud, xalat, onluk,
olcak) olmali vo bu geyimdean yalniz musssiso daxilinds istifads olunmalidir.

8.2. Muossisodo isgilor terofinden soxsi sanitariya normalarina riayst edilmoali, o
cumladan sanitar geyimlar tomiz saxlanmali ve sahibkarlar torafindon geyimloarin yuyulmasi
vo tamizlsnmasi UglUn soarait yaradilmahdir.

8.3. Muossisodon iscilorin sanitar geyimdo vo is ayaqqgabilan ile konara ¢ixmasi
yolverilmazdir. Muassisa isgilorinin tibbi muayinaden ke¢masi ve saglamligina dair senadi
olmali vo onlar az1 ilds bir dafs dovri tibbi miuayinadan ke¢gmalidirlor.
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Azoarbaycan Respublikas: Qida TahlUkasizliyi
Agentliyinin Kollegiyasiin 3 noyabr 2020-ci il
tarixli 19 némrali Qorari ilo
tasdiq edilmisdir.

Olavo 4
Heyvan va qus kasimi mantaqalarina dair
BAYTARLIQ-SANiTARiYA NORMALARI VO QAYDALARI
1. Umumi muddaalar

1.1. “Heyvan va qus kasimi mentaqgalorine dair Baytarlig-sanitariya normalart vo
gaydalart” seyyar, stasionar ve modul tipli heyvan ve qus kasimi mantagelarinds (bundan
sonra - kasim mantagolori) insanlarin keyfiyystli va tohltkasiz heyvan mensesli gida
moahsullari ilo tamin olunmas: vo zoonoz xastaliklorin garsisinin alinmas:t moagsadilo kesim
moantagalarine dair baytarlig-sanitariya normalar: ve gaydalarini mtesyyan edir.

1.2. Bu Qaydalar “Baytarliq hagginda” ve “Yeyinti mahsullari hagqinda” Azarbaycan
Respublikasinin ganunlarina, bu sahada Azarbaycan Respublikasmin gosuldugu beynolxalq
mugqavilalara, 0o ciimladen BMT-nin Orzaq ve Kand Tasarrifati Taskilati vo Umumdiinya
Sehiyye Taskilatinin birge organ olan “Codex Alimentarius” Komissiyas: torafindan tortib
edilmis “Ot gigiyenasinin Umumi prinsiplari’ne (CAC/RCP 58-2005) uygun olaraq
hazirlanmisdar.

2. 9sas anlayislar

2.0. Bu Qaydalarda istifads edilon anlayislar asagidaki menalar: ifads edir:

2.0.1. Sayyar (mobil tipli) kasim mantaqasi - kand tasarrufatt mahsullarimin satis
yarmarkalarinda, Qurban bayram: yaxud digor xususi todbirlar hayata kecirilon gtnlordo
baytarlig-sanitariya ve zoogigiyena normalarina ve qaydalarina uygun olarag muvaqgati
heyvan vo qus kosimi ucun yerli 6zuntidarsetma organlar torafinden muayyoan edilmis
yerda qurulan qurgu;

2.0.2. Stasionar kasim mantaqgasi - heyvan va qus kasiminin, heyvan mensali gida
mohsullarinin ilkin emalinin hayata kegirildiyi mantage (bina va ya diger tikililar);

2.0.3. Modul tipli kasim mantagasi - heyvan va ya qus kasimi hayata kegirilon demir
konstruksiya ilo qurasdirilan mtveaqgoti tikili;

2.0.4. Heyvan va qus cemdoayi - baytarhg-sanitariya gaydalarina uygun kasilorak
gansizlasdirilmis, darisi soyulmus ve ya tuklari tomizleanmis (quslara munasibatdos), daxili
orqganlari, bags1 kesilib ve atraflar: diz oynagindan kesilib ayrildigdan sonra bitév heyvan va
gqus govdasi;

2.0.5. Baytarlig-sanitariya ekspertizas: - kosim Uc¢ln nazordo tutulmus heyvan vo
qguslarin, heyvan meansoli gida mohsullarin dovlst baytarliq mufsttislori terafindon
yoxlanilmasi, muayinasi, onlara baxisin kegirilmasi ve xUsusi muayinalarin aparilmasi;
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2.0.6. Termometriya - xususi termometr vasitosilo heyvan vo qusun badan
temperaturunun muvafiq qaydada olgctulmosi;

2.0.7. Baytarlig nisanlamasi - Azearbaycan Respublikasi Nazirlor Kabinetinin 13
sentyabr 2006-cr il tarixli 209 nOmrali Qoarari ils tasdiq edilmis “Baytarliq normalarina cavab
veran mohsullarin sahibine hamin mshsullarin satisina icaze veran ekspertiza aktinin
togqdim edilmoasi vo ya mohsulun (atin, heyvan ve qus cemdoklarinin, digor mahsullarin)
Uzarinda nisan gqoyulmas: Qaydalari”na asason, heyvan vo qus comdayinin vo ya onun ayri-
ayr hissalorinin baytarhg-sanitariya ekspertizasindan kegirilorak gida Uguin, yaxud digear
toyinat Uzro yararh olub-olmamasinin baytarlig mutoxassislari torafindon muxtalif formal
(oval, diizbucaglh ve s.) damga ve ya stampla isaralanmasi;

2.0.8. Baytarliq senadlari - baytarhq foaliyyoti sahasinde “Baytarliq haqqinda” ve
“Lisenziyalar va icazalar hagginda” Azarbaycan Respublikasiin Qanunlarina uygun olaraq
verilon icazalor;

2.0.9. Heyvan mansali gida mahsulu - insanlarin gidalanmas: Ggtin yararl olan ot
(heyvan vo qus ati), balq ve baliq kurtisu, molyuska, xargangkimilar vo digar suda yasayan
onurgasizlar (deniz mahsullari) ve sub mahsullar (heyvan va qus kasimi zaman: alds edilon
vo istehlak tgln yararl olan gida mahsullar: (dil, boyraklar, beyin, trak, qaraciyar, agciyar,
isgonbs, kitabga, dalag, diafragma, atraflar, quyrug, yelin, patanak va s.));

2.0.10. Tullant1 — kasim mantagasinda heyvan ve qus kasimindan avval, yaxud sonra
toplanan ve “Istehsalat vo maisat tullantilar: haggqinda” Azarbaycan Respublikas: Qanununa
uygun olaraq kenarlasdirilan, ksnarlasdirma Ugtin nazards tutulan, kenarlasdiriimal: olan
mohsullar;

2.0.11. Baytarlig-sanitariya ekspertizasi laboratoriyas: - diri heyvan vo quslarin satisi
bazarlarinda, kesim meantagalarinds, heyvan mansali gida mehsullarinin ticarsti aparilan
obyektlords ve yarmarkalarda, hamcinin hamin mahsullarin saxlandig1 soyuducu va ya
dondurucu anbarlarda ve istehlak olundugu ictimai-iase obyektlarinds baytarlg-sanitariya
ekspertizasin1 hayata keciron stasionar, modul vo ya sayyar (mobil-tipli) laboratoriya;

2.0.12. Qida tehlukasizliyi gostericilari - sanitar-gigiyenik normalar, gahglarin vo
cirklondiricilorin  yolverilon maksimum miqgdari, gundslik qgobul hadlori vo diger
parametrlor ds daxil olmagla, insan hayatinin vs saglamhgimin gorunmasin tamin edan,
elmi cohoatdoan asaslandirilmis vo normalasdirilmis gostoriciloar;

2.0.13. Heyvan meansali alave mahsullar - gon, dori, yun, tuk, qil, lslok, sumuk,
buynuz, dirnag ve bu kimi gida tG¢un yararsiz olan digar heyvan moansgali xammal;

2.0.14. Laktasiya - momoli heyvanlarda sud vezilerinde sudin amsalo galmasi,
toplanmasi ve onun ifrazi prosesi;

2.0.15. Trixinelloskopiya - atdos trixinella surfalorini musyyan etmoak maqsadi ils
aparilan muayins;

2.0.16. Zoonoz xastaliklar - heyvanlardan insanlara vo ya insanlardan heyvanlara kego
bilon bakteriya, gobalak, virus ve parazitlarin sebab oldugu yoluxucu xastaliklar;

2.0.17. Dezinfeksiya - xostalik tdrodon mikroorganizmlarin kimyavi maddaloar
vasitoasilo moahv edilmasi;

2.0.18. izolyator - kesime goder saglamhigr stbha doguran heyvanlarin muvaqqgati
saxlanmasi Ugun xtsusi ayrilmis yer;
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2.0.19. Utilizasiya - qida tahlukasizliyi sahasinda ganunvericiliyin talablarine cavab
vermoayan heyvan moansali gida mahsullarinin, heyvan manssli slave mahsullarin, hamg¢inin
tullantilarin nazords tutulmus toyinatindan basqa diger bir teyinat Ucun istifade etmok
moagsadilo texnoloji emals;

2.0.20. Zararsizlesdirma - atraf muhite ve insamin saglamhgina tesirini azaltmaq
moagsadils tullantilarin, yararsiz ve tohltksli gida mahsullarmin xtsusi qurgularda emal (o
cumladan yandirilmasi) vo ya basdirilmasi;

2.0.21. Qida tahlukasizliyi - gida moahsullarmin qida tohlUkoasizliyi gdstaricilarine
riayot edilmokls ilkin istehsali, emali, dovriyyassi ve utilizasiyas:t moarholalarinds, habels gida
mohsullarmin istehlaki zaman insanlarin hayat ve saglamhgina zsrsr vurulmasi ile baglh
tahlukanin olmamast,

2.0.22. Kasim - insan istehlaki Gc¢un at istehsali mogsadile heyvanin kasici alstlo
kasilarak gansizlasdirilimasi.

3. Kasim mantaqgalarinin yerlagsmasina dair talablar

3.1. Kasim mantagqaloari yasayis sahalari, ictimai tayinatl vo ya Umumi istifadads olan
obyektloardan ve su hdvzalarindan (axar su menbalsarindan) asagidak: ara masafalari (sanitar-
muhafizs zolaglari) gézlonilmaklos, yerlasdirilir:

3.1.1. avtomobil yollarindan - 30 metr;

3.1.2. fermalardan - 50 metr;

3.1.3. su hovzalarindoan - 100 metr;

3.1.4. sonaye muossisalorindan - 150 metr;

3.1.5. ictimai tayinath ve ya Umumi istifadodo olan obyektlordan, o ciimladan yasayis
binalarindan - 300 metr.

3.2. Kasim meantagalarinin arazisi an az 1,5 m htuindurltkds hasarla hasarlanaraqg, digear
orazilardan ayrilmaldir.

3.3. Stasionar vo modul tipli kesim mantagalarinin (nagliyyat vasitslari Ggun giris ve
¢ixis hoazerds tutuldugu halda) nagliyyat vasitelari ve piyadalar UGcun kegidlards
dezinfeksiyaedici baryerlor olmahdair.

3.4. Kasim moantagelari diri heyvan ve quslari gstiron ve heyvan menseli gida
moahsullarin1 aparan nagliyyat vasitslarinin harakati Uc¢ln ayri-ayri giris vo ¢ixis yollarn
olmalidir.

4. Kasim mantagplarinin layihalandirilmasi va qurulusu

4.1. Iri ve xwrdabuynuzlu heyvanlarin kasim mantagoalari asagida gostarilan
bdlmalardan ibarat olmalidir:

4.1.1. Kasimdan gabaq saxlanma bo6lmasi - bu bolmada kasimo gatirilmis heyvanlarin
saxlanmasi ils yanasi, izolyator da tagkil edilir;

4.1.2. Kasim bolmasi - bu bélme “cirkli zona” (ganin axidilmasi, darinin soyulmasi) ilo
“tomiz zona”nin (daxili organlarin ¢ixarilmasi, comdayin parcalanmasi) ayrildigi bolmadir.
Burada su ils yuyula bilan tullantilarin axidilib toamizlenmasi tgtin minasib sorait yaradilir;
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4.1.3. Toplanma bélmasi - bu bdlmads toyinatindan asili olarag sub moahsullar vo
heyvan monsali olave mahsullar ayri sakilds toplanilir;

4.1.4. Bagirsaglarin tamizlsnme bolmaesi — bu b6lmads kssilon heyvanlarin made-
bagirsaq traktinin méhtaviyyatdan temizlenmasi islari hayata kegirilir;

4.1.5. Ot dogranmasi ve gablasdirilmas: blmasi — bu bdlmada heyvan comdsklarinin
vo sub mehsullarinin ayri-ayr hissalera bolinmasi, dogranmas: ve gablasdirilmas: hayata
kegirilir,

4.1.6. otin soyudulmasi bélmoesi - bu bolmoade cemdoklarin temperatur, hava
corayaninin surati vo havanin namliyindan asili olaraq forgli soyudulma muddatlari arzinds
soyudulmast ve ya dondurulmasi hoayata Kkegirilir. Otin soyudulmasi prosesi
soyuducuda/soyuducu kamerada +4°C daracays godar soyudulmasi, dondurulmasi prosesi
iso darin dondurucularda -18°C daracods dondurulmas: marhoalslarindan ibarstdir. Sub
moahsullarin saxlanilmasi Gg¢lin soyuducuda /soyuducu kamerada xususi ayrilmis yerlar
toyin edilir;

4.1.7. YUkloma b6lmasi — bu bdlmada heyvan monsali gida mahsullari ve heyvan
moansoli alave mohsullar nagliyyat vasitalarins yuklanir.

4.2. Qus kasim mantagalari asagidaki bolmalardan ibarst olmahidar:

4.2.1. Ksesimdon gabag saxlanma bolmasi - bu bdlmada kasima gotirilmis quslarin
saxlanmasi;

4.2.2. Qabul bdlmasi — bu bélmadas kasim tg¢un gatirilmis quslarin gabul prosesi hayata
kecirilir;

4.2.3. Keylasdirma vo gansizlasdirma boélmasi — bu bélmadas kasim Ug¢un gabul edilmis
guslarin keylasdirilmasi va kasilorok gansizlasdirilmas: hayata kecirilir. Keylasdirma tgln
tovsiyo edilon Usul elektrosokdan istifadadir. Elektrosok avadanlhglari quslarin novu ve
¢okisine muvafiq olan elektrik corayanmin guict ve garginliyini tanzimlayan sistemls tamin
olunur. Keylasdirma zamani qus 6lmeamsali vo an qisa zaman arzindos gansizlasdirilmalidir;

4.2.4. Qaynar su ilo portlotma vo tuklarin tamizlonmasi bdlmasi — bu bélmada kasilmis
guslar buxar istiliyi olan konteynero salinaraq vo ya qaynar su ilo portladilir vo tuklori
yolunur;

4.2.5. Icalatin tomizlonmosi bélmasi — bu bélmada tilkden tomizlanmis quslarin boyun
darisinin kasilmasindan cemdayin son islanmalarine goadar olan icalatin tamizlanmoasi
omoliyyatlar hayata kecirilir;

4.2.6. otin dogranmas: ve gablasdirilmas: bdOlmasi — bu bdlmads kasilon qus
comdoaklarinin ayri-ayri hissalors boltinmasi ve gqablasdirilmasi hayata kegirilir;
4.2.7. otin soyudulmasi bélmoasi - bu bolmoado cemdoklorin temperatur, hava

corayaninin surati vo havanin namliyindan asili olaraq forgli soyudulma muddatlari arzindo
soyudulmast ve ya dondurulmast hoayata Kkegirilir. Otin soyudulmasi prosesi
soyuducuda/soyuducu kamerada avvalce +4°C daracays godar soyudulmasi, dondurulmas:
prosesi isa darin dondurucularda -18°C daraceda dondurulmasi marhslalarindoan ibaratdir.
Sub mahsullarin saxlanilmas: Gg¢tin soyuducuda /soyuducu kamerada xtsusi ayrilmis yerlor
tayin edilir;

4.2.8. YUkloma b6lmasi — bu bdlmada heyvan moansali gida mahsullari vo heyvan
moansali alave mohsullar nagliyyat vasitalarine yuklanir.
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43. Kasim mantagalorinde “Baytarhiq hagqinda” Azerbaycan Respublikasinin
Qanununa uygun olaraq baytarhq istehsalat-nazarst b6lmslari tagkil olunmalidir. Baytarhq
istehsalat-nazarat bolmeolarindo dovlst baytarlig mufattisi torafinden heyvan ve heyvan
moansali qida moshsullarinin  normativ-texniki senoadlora Vo baytarlig normativilarinin
telablarins uygunlugunu yoxlanihr.

4.4, Kesim meantagalarinin tipindan asili olarag hamin mantagalar stasionar, modul ve
ya sayyar (mobil tipli) baytarlig-sanitariya ekspertizas: laboratoriyasi ilo temin olunmalidar.
Bu laboratoriyalarda bu Qaydalarin Olavesinde geyd olunan muvafiq avadanhqg veo
reaktivlarin olmas: zaruridir.

4.5. Stasionar ve modul tipli kesim mantagalarinds muvafiq teleblara uygun istilik, su,
kanalizasiya, tobii ve mexaniki havalandirma sistemlari, hamg¢inin yangindan muhafizs
sistemlari qurasdiriimalidir.

5. Kasim mantagalarinin qurulusuna va tachizatina dair baytarlig-sanitariya normalar: va
qgaydalari

5.1. Qabul bélmasinda dosemoalar méhkam, su kegirmayoan, asan temizlanan, yuyulan
voa dezinfeksiya edilabilon olmalidar.

5.2. Kasim meantagesinds tavan, d0sema Vo divarlar mohkem, tamhg:r pozulmamus,
yuyulmas: va tomizlsnmasi asan, hamginin c¢irk, nem, kif ve korroziyaya davamh
materiallardan hazirlanmalidir.

5.3. Kasim meantagesinde dbdsemsalor suya ve asinmaya garsi davamli, su yigimminin
garsisimi almaq moagsadile kifayst godor maili olmali ve surUsmonin qarsisint alan
materiallardan hazirlanmalidir.

5.4. Kesim meantagasinde drenaj sistemi zararvericilorin, pis qoxu ve ¢irkab sularin
kanalizasiyadan geriys dogru harakeatini mahdudlasdiracaq sekilde qurulmalidar.

5.5. Kasim mentaqgasinda pancaraler Ve qapilar zararvericilorin mantagoaya girisinin
garsisimi almag meoaqgsadile asan temizlonon ve dezinfeksiya edilabilon torlarla tachiz
edilmalidir.

5.6. Kasim moantagesinde tomiz va c¢irkli zonalar is axmmin gedisine tasir
gostarmoayacak sokilds ayriimaldir.

5.7. Kesim mentagesinds havalandirma sistemi tavanda ve divarlarda buxar amsals
galmasinin ve hava axininn ¢irkli sraziden temiz sraziys dogru harakst etmasinin garsisin
alacaq sokilds qurasdirilmahdar.

5.8. Kasim moantagesinds qurasdirilmis havalandirma sisteminin filtr va digoer
hissalorinin tamizlonmosi ve ya dayisdirilmasi asan olmali, filtrlor avadanhgin istifads
tolimatina uygun olaraq vaxtli-vaxtinda yenilsnmalidir.

5.9. Havalandirma qurgular: heyvan ve qus kasimi icra olunan, heyvan mansoli gida
moahsullar: saxlanilan yerlarin birbasa tGizarinds yerlasdirilmamalidir.

5.10. Kasim mantagesinda yuyulma islarinin aparilmas: t¢lin daimi tezyiqli su teminati
olmalidir.

5.11. Kasim mantagolarinds moisat (tasarrifat)-icmali sudan istifads edilmalidir.

5.12. Quslarin gabul bdlmasinin faaliyysti Gcun kilekdan, yagintilardan ve glnas
stalarinin bilavasito tesirindon qorunan platformadan istifads olunmahdir.
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5.13. Kasim meantaqgasinin daxilinds heyvan ve qus kasimindan baslayaraq atin
dogranmasi ve saxlanmasina gadar butlin merhalalards bdlmelar Uzre asagidaki temperatur
rejimi tomin edilmolidir:

5.13.1. soyuducularda ot vo ot mohsullari +4°C doaracado, sub mohsullar +3°C daracoado,
dondurulmus at vo sub mohsullar dondurucularda -18°C + -12°C dearacads saxlanilmalidir;

5.13.2. Qurban bayram: ve digor xususi tadbirlor zaman: istisna olmagla, otin daxili
tempuraturu yalmz +4°C ve ya daha az deracods oldugu zaman atin dogranmas: veo
sumukdoan ayrilmas: hayata kegirilmalidir;

5.13.3. Ot dogranmas: ve qablasdirilmas: bolmesinds temperatur +10 + +12 °C
daracadoan ¢ox olmamalidir.

5.14. Soyuducu vea dondurucu avadanhglar “Olgmalarin vehdstinin tamin edilmasi
haqqinda” Azarbaycan Respublikasinin Qanununa uygun olarag yoxlamadan ke¢mis
termometrlarlo tochiz edilmali, temperatura neazarot edilorak bu barade temperatur
cadvallarinda mutomadi geydloar aparilmalhdair.

5.15. Soyuducu qurgularin kondensat suyunun heyvan va qus comdoaklari, hamginin at
moahsullar ilo temasi yolverilmoazdir.

5.16. Xarice acilan gapilarda hasaratlara gars: tordan slave, asag: hissade gemiricilarin
girisine mane olan metal sabaks olmalhdir.

5.17. Kasim mentaqgalarinin  daxilinds  zerarvericilorlo  mubarizede muvafiq
qurgulardan istifads olunmalhdur.

5.18. Kasim meantagalarinds texniki avadanhg, alst va lovazimatlar paslanmayan,
korroziyaya ve dezinfeksiyaedici kimyavi maddslora garst davamli, hamcinin qida
moahsullar: Ggn muvafig materialdan olmali, désemadan, divarlardan ve bir-birindan arah
yerlasdirilmalidir.

5.19. Dezinfeksiya Uucun vasitolor, yuyucu Vo tomizlayici moahsullar, habelo
zoaroarvericilorle mubarizaeds istifade olunan kimyavi vasitalor heyvan mongali qida
mohsullan saxlandig1 bélmslarden kenarda yerlosan ayrica yerlorde va ya dolablarda
saxlanilmalidir.

5.20. Is alatlorini - bicaglari, garmaglar: va itilayici carxlar: értiiklorde (paslanmayan
polad vo ya duralimindan hazirlanmis ¢exollarda) saxlamaq lazimdir. Dori 6rtukloarinin ve
banzar materiallardan olan ortuklorin istifadasi yolverilmozdir.

5.21. Heyvan dorisinin duzlanmas: Uc¢ln nezards tutulan bdlmalsr masa, duz vea
duzlanmis doarilarin saxlanmasi Ug¢uin xtisusi gablarla tachiz olunmalidir.

5.22. Kasim meantagasinin butln bélmalsri asan toamizlenan, yuyulan ve dezinfeksiya
edilo bilan formada dizayn edilmalidir.

6. Kasimin marhalalari ve kasim va ilkin emal prosesina dair baytarlig-sanitariya
normalar1 ve qaydalarn

6.1. Kasim mantagalarinds heyvan ve ya qus kasimi asagidak: marhslalarden ibarstdir:

6.1.1. stress amillori yaratmadan (heyvanlarin ve ya quslarin six yerlasdirilmasi,
vurulmasi, doyulmasi, onlara isgence ve ya azab verilmasi kimi hallar olmadan) heyvanlarin
vo ya quslarin harakatinin mahdudlasdirilmas: vo kasiloarok gansizlasdirma prosesinin icra
olunmasi;
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6.1.2. comdayin tam sokildo gansizlasdirilmasini tomin etmok (gida ve texniki emal
Ucln ganin toplanmasi) vo heyvanlarin (donuz istisna olmagqgla) derisinin soyulmasi,
guslarin gaynar su ilo portladilmasi ve tuklarin tamizlonmasi, elace de darinin toamizlonmasi
(donuzlarda) magsadi ils texniki tadbirlarin hoyata kegirilmosi;

6.1.3. comdoayin ganla ve ya digar kontaminantlarla ¢irklonmasinin garsisinin alinmasi
moaqsadi ilo texnoloji Usullarin tatbiq edilmasi;

6.1.4. icalatin vo mada-bagirsaq traktinin ¢ixarilmasi, comdayin hissalora bolinmasi ve
dogranmast,

6.1.5. baytarhg-sanitariya ekspertizasinin noaticoalarine asasen ddvlst baytarliq mufattisi
torofindon ekspertiza aktinin verilmasi ve ya comdoak vo ya onun hissalarinds, hamginin
dearide muvafiq baytarliq nisanlamasinin hoyata kegirilmosi.

6.2. Kesim moantagalarina digar rayon ve saharlordsan nagl edilan heyvanlarin va ya
quslarin yorgunlug ve stress amillarini aradan galdirmag Gctin heyvanlara an az 1 saat,
guslara isa on az 30 daqigo vaxt arzindos dinclik verilmolidir.

6.3. Diger rayon va saharlardan kesim moantagelarine nagl olunmus heyvanlarin ve ya
quslarin igmali su ile tamin olunmasina diggeat yetirilmali vo kesimoa 2-3 saat galanadoak su ila
tomin edilmolidir.

6.4. Kasim mantagalarine nagl olunmus heyvanlarin kesimine 12 saat, quslarin ise 8-12
saat galmis yemlandirilmasi dayandiriimalidir. Kasim mantagslarinds heyvan ve qus kesimi
vaxtt minimuma endirilmali va tez bir zamanda kasim hoayata kegirilmslidir. Bu muddat
muvafiq olaraq 8-12 saatdan cox vaxt taleb etdiyi halda heyvanlar ve ya quslar mutlaq
sokilde muayyan miqgdarda yemls temin olunmalidir. Nagl zamani zadalonmis gisa muddot
arzinds hayata kegirilmalidir.

6.5. Kasim meontagoasina gatirilon heyvanlarin ve ya quslarin dari 6rtyinds kanar
cirklonmalor olmamah ve ya oldugu halda temizlondikdon sonra kesim hayata
kecirilmalidir.

6.6. Laktasiya dovrinds olan heyvanlar sagaldigdan sonra an gisa middstda kasima
gondoarilmalidir.

6.7. Kesimdon qgabaq saxlanma boOlmasi kesim moantagalarinin diger buatin
bolmalarindan divarla ayrilmahdir. Bu b6lmada saxlanilan heyvanlar kasilon heyvani
gOrmomalidir.

6.8. Qusun gansizlasdirilma prosesi tamamils su kegcirmoayon divarlara va tavana malik
xususi sahadoa aparilmalidir.

6.9. Kasim zamani qus coamdoyinin ¢irklonmasinin garsisini almaq moaqsadi ile mado-
bagirsaq sistemi dolu olan quslarin kasimi yolverilmazdir.

6.10. Buxar istiliyi olan konteynero salinaraq vo ya gaynar su ilo pdrtlatma amaliyyati
gansizlasdirma amaliyyati bitdikdon darhal sonra, qusun ndévundean asili olarag, muayyan
temperaturda tayin edilmis vaxt araliginda mitleq sakilds apariimaldar.

6.11. Qaynar su ilo portlatma va tUklarin tamizlonmasi bdlmasi kesim mantagasinin
digar bolmalarindan divarla ayrilmis ve ayrica girisi olan hissade aparilir.

6.12. Lalaklorin dosemoanin tzarinds yigilaraq galmas: yolverilmazdir.

6.13. Quslarin igalatinin temizleanmasi zaman: daxili organlarin zadslanmasi ve
camdaklarin ¢irklenmasins yol verilmamolidir.
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6.14. Soyudulma boélmasinda camdaklsr, onlarin cirklsnmasinin garsisimin alinmasi
moagsadi ilo bir-birilarine toxunmayacaq sekilds asili veziyyatdos soyudulmalidir.

6.15. Heyvan moansoali gida moahsullar: fiziki (siise, metal, taxta qirintilar vea s.), Kimyavi
(yuyucu vo dezinfeksiyaedici vasitalar, zorarvericilorlo vo xastaliklorlo mubarizads istifads
edilon vasitolor vo onlarin qgahqglari)) ve bioloji (mikroorganizmlor, parazitlor ve s.)
cirklandiricilarls temasda olmamalidir.

6.16. Kosim prosesindon sonra gan birbasa olaraq kanalizasiya sistemina axidilmamals,
paslanmayan materialdan hazirlanmis qan tankina yigilmahdir. Yigilan gan geyri-gida
mohsulu kimi emal prosesine goéndsrilmali vo ya emal prosesi Ugln yararsiz oldugu
togqdirds zorarsizlosdirilorok kanalizasiya sistemins axidilmalidir.

6.17. Kasim montaqgasinds istifads olunan su ve diger axintilar (kesim zaman: yarana
bilocok sumuk girintilari, at ve piy pargalari, gan ve s.) kanalizasiya sisteminos axidilmazdan
avval filtr qurgularindan kegirilmakls temizlesnmealidir.

6.18. Kasim mantaqgesinds is prosesinds amsals galan tullantilar agzi kip baglanan, qoxu
yaymayan Vo su kecirmayan paketlords tullantilar tGg¢ln ayrilmis gablara toplanmalidar.
Tullantilar Ggtin ayrilmis gablar isaralsnmalidir.

6.19. Kasim montagesinin yaxinhginda tullantilarin  toplanmas: Ggtin  gapadlh
konteynerlar vo homin konteynerlarin yerlasdirilmasi tg¢tin saha (meydan) ayrilmaldir.
Tullant: gablarimin 2/3 hissesi doldugu zaman tullantilar Gg¢ln ayrilmis konteynerlore
bosaldilmali ve har is gununun sonunda hamin gablar tullantilardan temizlanmali ve
dezinfeksiya edilmolidir. Konteynerlor ucln ayrilmis sahslor musssisodon konarda
yerlosdirilmali vo tomiz saxlamlmalidir. Is prosesinde amols golon veo kenarlasdirilan
tullantilarin zararsizlasdirilmasi “Istehsalat ve maisat tullantilari hagoinda” Azarbaycan
Respublikas: Qanununa uygun olarag tamin olunmalidir.

6.20. Kasim meantagplorinin  daxilinds dezinfeksiya ve deratizasiya tadbirlori
Azorbaycan Respublikas1 Nazirlor Kabinetinin 2007-ci il 23 yanvar tarixli 11 ndmrali gorarn
ilo tosdiq edilmis “Heyvanlarin planh profilaktik vo ya macburi peyvand edilmasi, heyvan
xastaliklorinin bas vermasinin ve yayilmasimin qarsisinin alinmasi, Xxastaliklari logv etmak
tclin epizootiya manbalarinda vo geyri-saglam mentaqgalards, heyvandarliq binalarinda,
onlarin arazilerinds, nogliyyatda vo digar yerlordo dezinfeksiya, dezinseksiya vo
deratizasiya islarinin aparilmas: Qaydasi”na uygun olaraq hayata kegirilir.

6.21. Heyvan vea qus dasiyan nagliyyat vasitalori, kasimds, mahsullarin tedartukinda
istifado olunan texniki avadanlq, alst vo lsvazimatlar, ham¢inin sathlar tamiz olmal ve
cirklondikds va ya har is gununtin sonunda dezinfeksiya edilmolidir.

6.22. Heyvan ve qus comdoayinin dogranmasi prosesinds taxta (kotlk) ve gida
mohsullar: G¢un istifadaye yararl: polietilen materiallardan hazirlanmis plastik 16vhalardan
istifads edilo bilor.

6.23. Kasim mantagalarinds istifads edilon alst va lavazimatlar istifadedsn sonra
toamizlonmali vo har is ginunun sonunda dezinfeksiya edilmalidir.

6.24. Kasim mantagasinds heyvan kasimi prosesi bitdikdan sonra ve ya sayyar (mobil
tipli) kesim mantagasinin ké¢urulmasi zaman: son mexaniki tomizlik ve dezinfeksiya islari
hoayata kegirilmolidir.

6.25. Kasim mantagesine kanar sexslarin daxil olmas: yolverilmazdir.
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6.26. Kesim moantageasinda ¢alisan is¢ilorin sanitar geyimi (sa¢ toru ve ya ortlyd, xalat,
onluk, slcak, rezin gokmsa) olmali ve bu geyimdan yalniz kasim meantaqgesi daxilinds istifada
olunmaldair.

6.27. Kicik inventarlarin dezinfeksiyas: temperaturu 82°C-don az olmayan isti su vo
muvafiq dezinfeksiyaedici mahlullar vasiteasi ilo aparilir.

6.28. Kasim mantaqgasi daxilindo is¢ilarin zinat agyalarindan istifadessi yolverilmazdir.

6.29. Iscilorin is geyiminda kasim mantaqgasini tark etmasi yolverilmazdir.

6.30. Kasim moantagasi qurgularin, avadanhqglarin, kesim meantagasinin sanitar
tomizlonmasi va isgilarin soxsi gigiyenasi Ugtn istifado olunan moahlullarla tomin olmalidar.

6.31. Comdak vo sub mohsullarin emal xattinds horakati zamani bir-biri ils, désoma vo
divarlarla temasi yolverilmozdir.

6.32. Comdoklarin va sub mahsullarin girklanms riskini azaltmaq maqsadi ils, kasilmis
heyvanlarin mada-bagirsaq traktinin ¢ixardilmas: ve tamizlonmasi prosesi muvafig bélmadas
hoyata kegirilir.

6.33. Donuz comdoklarinin dorilari ile birlikde emali onlarin saquli vo ya ufuqi
voziyyotds alov, isti buxar, gaynar sudan istifado etmaklo hayata kegirilir.

6.34. Daxili organlarin ¢ixarilma prosesi zaman daxili organlar, mada-bagirsaq trakt
zadalanmamali, comdaklarin xarici va daxili sathi girklanmamalidir.

6.35. Sub mohsullar ayrica soyuducu ve ya dondurucularda saxlanilmalidir.

6.36. Sub mohsullarin emalr muvafig bélmads asagida verilmis muddstlor arzinds
aparilmalidir:

6.36.1. selikli sub mahsullar - heyvan kasimindan 2 saatdan gec olmayarag;

6.36.2. digar sub mohsullar- 5 saatdan gec olmayarag.

7. Kasim mantagalarina heyvan va quslarin naglina dair talablar

7.1. Kasim montagealerine heyvanlarin va quslarin naqgli zaman: Azarbaycan
Respublikasinin Nazirlor Kabinetinin 2009-cu il 17 sentyabr tarixli 142 némrali Qorari ilo
tosdiq edilmis “Avtomobil nagliyyati ilo yUklarin dasinmasi Qaydalari”’nda go6storilmis
toloblaro riayat olunmahdair.

7.2. Nagliyyat vasitalari heyvanlarin sayina uygun oOlciide olmal: ve heyvanlarin stress
amillarina maruz galmadan rahat sekilde dasinmasini tamin etmalidir.

7.3. Nagliyyat vasitalorindon heyvanlarin rahat sekilde enmasini tomin etmoak UgUn
rampalar olmalidir. Rampalarin désemasi stirisken olmamalhdar.

7.4. Noagliyyat vasitalarinds heyvanlarin dasindigr hisselar havalandirma sistemi ils
tochiz edilmolidir.

8. Kaesimdan avval va sonra dovlat baytarliq nazarati tadbirlari
8.1. Har bir kasim mantaqgasinds bu Qaydalara smal olunmasina nazarst etmak vo

muvafiq baytarhqg-sanitariya ekspertizasinin aparilmas: tg¢un dovlot baytarhiq mufattisi
tohkim edilmalidir.
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8.2. Kasim mantagplarina goatirilmis heyvanlar ve ya quslar baytarliq ganunvericiliyine
uygun olaraq muvafiq musaiystedici baytarliq senadlari (ekspertiza akti, baytarhq arayisi ve
baytarliq sohadatnamasi) ilo tomin olunmalidur.

8.3. Kasim meantagelarina gatirilmis heyvanlar ve ya quslar kesimden gabaq saxlanma
bolmoasinda grup halinda saxlanilmali, onlarin sarbast haraket etmoaloari tomin edilmali veo
dovlat baytarlig mufattislarinin nazarstinds olmalidir.

8.4. Kasim mantagalarine daxil olan heyvanlar ve ya quslar dovlst baytarlhiqg mufottisi
torofindon muayina olunmali, miUayino zamani xasto Vo ya xostaliyo subholi heyvan ve ya
qus olarsa, habels heyvanlarin vo ya quslarin hoaqigi bas sayr musayioatedici baytarliq
sonodlorindo (ekspertiza akti, baytarliq arayisi ve baytarliqg sohadatnamosi) gostorilon bas
sayina uygun galmadiyi halda, bels heyvanlar ve ya quslar diagnoz tayin olunana gadar
izolyatorda saxlaniimalhidir.

8.5. Kasim mantagolarine gatirilon heyvanlarda ve quslarda kesimgabag: ve ya
kasimdan sonra har hansi yoluxucu xostelik askar edilarss, homin heyvan vae qus, 0
cumladan onlarin comdoayi Uzrs kasim prosesi dayandirilir vo bu barada darhal Azarbaycan
Respublikasi Qida Tahlukasizliyi Agentliyine malumat verilir.

8.6. Dasinma zamani muxtslif sesbablardan (mexaniki zads, Xxastalik, xastaliya stibhali
hallarda vo s.) Olon heyvanlardan vo ya quslardan Azarbaycan Respublikasi Nazirlor
Kabinetinin 2006-c1 il 4 dekabr tarixli 255 nomrali gorar ils tasdiq edilmis “Dovlat baytarhq
nozaroati  obyektlorinin  baytarliq (baytarhig-sanitariya) ekspertizasinin  aparilmasi
Qaydalari”na uygun olarag, nimunalar goturulerak ekspertizas: aparilmal vo ekspertiza
royinda gOstarilon naticalardan asili olaraq, Azarbaycan Respublikasinin Qida Tahlukasizliyi
Agentliyinin nazarati ilo 61U heyvanlar vo ya quslarin zararsizlasdirilmoasi ve ya utilizasiyasi
ilo bagli tadbirlar hayata kegirilmalidir.

8.7. Kasim mantagalarine gatirilon heyvanlara ve ya quslara aid baytarliq senadlarinds
onlarin saglamhigina dair melumatlar, aparilmis diagnostik muayinalar ve peyvandlomalar,
habela antibiotiklor, hormonlar, parazit sleyhino vo digor teyinath baytarliq preparatlarinin
son istifadesi ilo bagli melumatlar 6z sksini tapmalidar.

8.8. Heyvanlara vo ya quslara tetbiq edilon baytarliq preparatlarinin talimatinda geyd
olunan go6zlomo muddati bitmamisdirse, bels heyvanlarin ve ya quslarin koasimi
yolverilmozdir.

8.9. Kasim mantaqgoasine gotirilmis heyvanlar vo ya quslar kesimdan gabaq dovlst
baytarlig mufsttisi torsfinden Kkliniki baxisdan kegirilmakls, termometriya olunmalidir.
Saglamhg: slibhs doguran heyvanlar ve quslar laboratoriya naticalori miayyen olunana
gedar tacrid olunarag onlarin kesimine icazs verilmir.

8.10. Kasilon heyvanlardan ve ya quslardan goturtlen nimunsloar sayyar, modul vo ya
stasionar faaliyyot gOstoron baytarlig-sanitariya ekspertizas: laboratoriyasinda laborator
muayinalora calb edilmalidir.

8.11. Donuz ceamdaklarinda segmo Usulu ils trixinelloskopiya muayinasi apariimalidir.

8.12. Yoluxucu xoastoaliklor askar olunmus heyvan ve qus comdayina Azarbaycan
Respublikasi: Nazirlor Kabinetinin 13 sentyabr 2006-c1 il tarixli 209 némrali Qoarar ils tasdiq
edilmis “Baytarlig normalarina cavab veran mohsullarin sahibine hamin msahsullarin
satisina icazo veran ekspertiza aktinin toqdim edilmasi vo ya mahsulun (atin, heyvan ve qus
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comdoaklarinin, digar moahsullarin) Gzarinds nisan qoyulmasi: Qaydalari”na asasen baytarliq
stamp1 vurulmagla ganunvericiliys uygun tadbirlar gérulmalidir.

8.13. Baytarhg-sanitariya ekspertizasinin naticasine uygun olarag comdak ve ya onun
hissalarina vurulan baytarlig nisanlanmasinda gida mshsullari ve insan saglamhg: Gglin
zararsiz ronglayicilordon istifads edilir.

8.14. Kasim mantagalarine daxil olmus heyvanlarin ve ya quslarin kesimdean avval ve
sonra baytarlig-sanitariya ekspertizasinin noticalori dovlet baytarlig mufasttisi torafindean
Azoarbaycan Respublikas: Nazirlor Kabinetinin 22 may 2007-ci il tarixli 80 némrali Qarar: ilo
toesdiq edilmis “Ddvlet numunoavi baytarlig ucot ve hesabat sonadlari blanklarinin
Formasi”na uygun olaraq teartib edilmis dovlst nimunavi baytarlig ugotu senadlarins
(jurnallarina) uygun olaraq ugotu aparilir.

9. Heyvan mansali gida mahsullarinin saxlanilmasi va dasinmasina dair talablar

9.1. Heyvan mansoli gida mehsullar: su kecirmayon, paslanmayan, asan yuyula ve
dezinfeksiya edils bilan gablarda saxlanmali vo dasinmaldr.

9.2. Heyvan monsali gida mahsullarmin saxlanmas: “mal qonsulugu” ve “ilk daxil olan
ilk cixar” prinsipine asasen hayata kecirilmalidir. “Mal gonsulugu” prinsipine asasan, sub
moahsullar diger heyvan monsali qgida mohsullarindan ayriligda ayri soyuducu vo
dondurucularda saxlanilmalidir. Bu mahsullar yalmz qgablasdirilmis ve bir-birindan tacrid
olunmus halda eyni soyuducuda ve dondurucularda saxlanila bilar.

9.3. Qablasdirma hayata kegirilon otaglarda “Ol¢malarin vahdatinin temin edilmasi
haqqinda” Azasrbaycan Respublikasimin Qanununa uygun olarag yoxlamadan ke¢mis
termometr olmali, temperatur rejimins daim neazarst edilmali vo bununla bagh temperatur
codvoalinda geydlar aparilmalidir.

9.4. Dasinma ucgun istifads olunan vo muvafiq soyuducu sistems malik olan nagliyyat
vasitolari (refrijerator) tomiz saxlaniimali, dezinfeksiya edilmoli, diger gida mahsullarinin
dasinmas: tgtn istifade edilmamali, agar bels hal bas verarss, nagliyyat vasitalori ot vo ot
moahsullart dasinmazdan avval yenidean tomizlanib, dezinfeksiya edilmalidir.
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Olava

Baytarlig-sanitariya ekspertizasi laboratoriyasinda movcud olmali avadanliglarin va

reaktivlarin siyahisi

Avadanliq Reaktivlar
1. | Mikroskop Benzidin
2. | pH-metr Benzol
3. | Su hamami Kristal yod
4. | Laboratoriya torozisi Kalium-yodid
5. | Trixinelloskop Natrium-hidroksid
6. | Spirt lampasi Banbvsayi Gension
7. | Muxtalif 6lcult termometrlar Fuksin
8. | Elektron pipet Metilen abisi
9. | Elektron termometr Goydas
10. | Distills aparati Spirt
11. | Maisat soyuducusu Oksalat tursusu
12. | Quruducu skaf Qliserin
13. | Sinaq stisalari UgUn stativ Immersiya yagi
14. | Muxtoalif 6lcult anatomik bigaglar Safranin
15. | Muxtolif 6lcult anatomik qaycilar Hidrogen-peroksid
16. | Kondisioner Formalin
17. | Kompyuter
18. | Printer
19. | Sinaq stisesi
20. | Osya siisoasi Vo Ortuk siisasi
21. | Muxtslif olcult pipetlar
22. | Kolba 100 ml
23. | Kolba 500 ml
24. | Kolball
25. | Menzurka 25 ml
26. | Plastik pipet
27. | Kimyovi stokan
28. | Laboratoriya stol ve stullan
29. | Yazi masasi
30. | Ilk yardim dosti
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Azoarbaycan Respublikas: Qida TahlUkasizliyi
Agentliyinin Kollegiyasiin 3 noyabr 2020-ci il
tarixli 19 némrali Qorari ilo
tasdiq edilmisdir.

Olavo 5
Qida mahsullar1 Gzrs gigiyena talablarina dair
QAYDALAR
1. Umumi muddaalar

1.1. “Qida moahsullar: Uzrs gigiyena taloblarina dair Qaydalar” gida zancirinin butin
morhalslorinds - ilkin istehsal, tadaruku, istehsali, emali, gablasdirilmasi, saxlanmasi,
dasinmasi, dovriyyessi (0 cumlodon idxal-ixrac omoliyyatlari), ictimai iase veo Xxidmot
sahoalorinds istifadasi, utilizasiyasi, mohv edilmoasi omsoliyyatlar1 daxil olmagla qida
mohsullarinin tohltkasizliyine dair gigiyena talablorini misyyoan edir.

1.2. Bu Qaydalar “Yeyinti mehsullari haqginda” Azearbaycan Respublikasinin
Qanununa, Avropa Birliyinin 852/2004 (EC) sayh “Qida mohsullarinin gigiyenas:”
Reglamentins ve Kodeks Alimentarius Komissiyasinin CXC 1-1969 sayh “Qida gigiyenasina
dair imumi prinsiplor” standartina asasen hazirlanmasir.

1.3. Bu Qaydalar asagidakilara tatbiq edilmir:

1.3.1. soxsi istehlak Ug¢lin nazards tutulan gida msahsullarinin ilkin istehsalina;

1.3.2. gida mohsullarmin saxsi istehlak Uglin maisat soraitinds hazirlanmasina ve
saxlanmasina, habelo Azarbaycan Respublikasinin Nazirlor Kabinetinin 14 oktyabr 2013-cu
il tarixli 305 nomrali Qorar: ils tasdiq edilmis “Fiziki soxslar tarsfindan istehsal, yaxud
kommersiya moqsoadlori Ggln nozordo tutulmayan mallarin gomruk soerhadindan
kecirilmoasinin guzastli ve sadalasdirilmis Qaydalari”’nda musyyan edilon miqdarda fiziki
soxslor torafindon ve pogt gondorislari vasitasile gatirilon gida mahsullarina.

1.4. Qida mohsullart sahasinds foaliyyoat goOstoron subyektlor gida zancirinin butin
morhalalerinin bu Qaydalarla mUsyysn edilon gigiyena talablarine uygunlugunu tamin
etmolidirlar.

1.5. Bu Qaydalarin asas maqgsadlari asagidakilardur:

1.5.1. qida zancirinin butin morhalslorinds insanlar torafindon gida mohsullarinin
tahluikasizliyina ve yararliligina nail olunmas: tglin gida gigiyenasimin vacib prinsiplarinin
muoayyanlasdirilmasi;

1.5.2. gigiyena taloblarinin tomin edilmasi tg¢lin gida zancirinin ayri-ayri marholaloari,
texnoloji proseslar, yaxud gida mahsullarmin tshltkasizliyi ile bagl hazirlanacag ve gebul
edilocok konkret texniki normativ hiuquqi aktlarin totbigi Gzra rahbar senad gismindos
istifado edilmosi.

2. Osas anlayislar
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2.0. Bu Qaydalarda istifads edilon anlayislar asagidaki monalar: ifads edir:

2.0.1. gida gigiyenas1 - gida zoancirinin butin marhalalarinds gida mahsulunun insan
istehlak: G¢lin yararlhihigini ve tohltkasizliyini tamin etmak tgtin zaruri olan talablar;

2.0.2. qida moahsullarinin tsahlikasizliyi - qgida meahsullarinin insan hayati vo
saglamligr GcUn tahlUkali olmamasina zemanat veran, ekoloji, sanitariya, baytarhq ve
fitosanitar norma, qayda ve talablora uygunlugu;

2.0.3. qgida tahlukasizliyi - qida zeancirinin butin morhoalalorinds, habelo gida
mohsullarmain istehlaki (gsbulu) zaman: gida mshsullarinin insanlarin hayat ve saglamhgina
zarar vurmasini tam istisna edon voziyyati;

2.0.4. usaq qida mahsullart - wusag organizminin fizioloji xdususiyyatlorine
uygunlasdirilmis xtsusi gida mahsullari;

2.0.5. pahriz gida mahsullar: - profilaktiki vo mualicavi magsadlor Ugln istifads edilon
xususi gida mahsullari;

2.0.6. maisat (tasarrifat)-icmali su - yasayis mantagesindes yasayan shalinin va senaye
muoassisalari is¢ilarinin maisat (tesarrufat) ve icmoak maqgsadlari Ugln istifads olunan su;

2.0.7. soyuq zancir - gida zancirinin butin moarholalorinds gida mahsullarinin optimal
temperaturda saxlanmasinin davamhiligini shats edan seartlsrin mecmusu;

2.0.8. arzaq xammali - bitki, heyvan, mikrobioloji vo mineral mansali mahsullar, habels
gida moahsullarinin istehsalinda istifads ediloan sular;

2.0.9. ilkin istehsal - mahsulun yigilmasi, sudin sagilmasi, hamginin heyvanlarin
kasimina gadar heyvan mensali mahsullarin alds edilmasi do daxil olmagla ilkin istehsal
moahsullarinin istehsali, becarilmasi, cesidlonmasi, habels ¢dl heyvanlarinin, bahglarin ve
daniz mahsullarmin ovlanmas: ve yaban bitki meahsullarmin yigilmasi;

2.0.10. ilkin istehsal mahsullar1 - ilkin istehsaldan, o cimladan torpagdan vo diri
heyvandan alinan qgida ve yem moahsullari, o cumladan baliqg ve baliqg kirust, doaniz
mohsullary, bal, ovlanmis ¢6l heyvanlar: ve yigilmis yaban bitki mahsullars;

2.0.11. gida mahsullar1 sahasinda faaliyyat - gida meahsullarinin ilkin istehsals,
todarukau, istehsali, emali, gablasdirmasi, saxlanmasi, dasinmasi, dovriyyssi (0 cumladan
idxal-ixrac amaliyyatlari), ictimai iaso Vo xidmot sahalorinds istifadssi, utilizasiyas: vo mahv
edilmoasi ilo bagh hayata kegcirilon faaliyyat;

2.0.12. gida mahsullar1 sahasindas faaliyyat gdstaran subyektlar (bundan sonra — gida
subyektlori) - gida zencirinin butin marhalalarinds faaliyysti hoyata keciron tesorrufat
subyektlari, homgcinin dovlst organlar: (Qqurumlar:), baladiyyoalor;

2.0.13. gida mahsullar1 sahasinda faaliyyatin obyekti (bundan sonra - gida obyekti) -
gida meahsullar: sahasinds faaliyyatin hayata kegirildiyi makan, saha, bina, noqgliyyat vasitosi
vo digor modul tipli (dasina bilon) obyektlor;

2.0.14. hermetik gablasdirma - gida mahsulunun ¢irklonmasina vo ya butovltyunin
pozulmasina seboab olan tohlUkoalarin kegmasindon muhafizoni tomin edan konstruksiyaya
malik olan tutum, tara, gab va s;

2.0.15. tez xarab olan mahsullar - 6ziinemoxsus tobisti vo ya emal marhalalarindan
asili olaraq ilkin istehsal, istehsal vo ya emal edildikdon sonra 30 gune godar yararliliq
muddoti olan ve yararliliq muddosti arzindo dasinmasi, saxlanmasi ve satisinin hoyata
kecirilmasi G¢tin bu Qaydalarin 2 némrali alavesinda gostarilon talsblere uygun olan gida
moahsullar;
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2.0.16. cirklanma - gida meohsullarinin ilkin istehsali, tedaruku, istehsali, emals,
gablasdirmasi, saxlanmasi, dasinmasi, dovriyyeasi (0 cumladan idxal-ixrac amaliyyatlari),
ictimai iase Ve Xxidmot saholorinds istifadasi zamani, onlarin tahlikasizliyine ve ya
yararligina tohliks yarada bilan, terkibine maqgsadli sokilde daxil edilmayon vo otraf
muhitdoan kegon fiziki, kimyavi vo bioloji maddslars moaruz qalmast,

2.0.17. carpaz cirklanma - mikroorganizmlarin girklonmays maruz galmis sathlardan
(gida mahsullari, avadanhglar ve s.) digear sathlors dturdlmasi;

2.0.18. tomizlamsa - qizdirilma, sart firga ilo temizloma, suyu istisna edan tozsoran ve ya
digor Usullarla turbulent axin kimi fiziki Gsullarin vo yuyucu vasitalorin, goalavi vo ya
tursularin kdmoayi ilo kimyeavi Usullarin ayri-ayri vo ya birlikdos tatbigins asaslanan proses vo
ya proseslarin macmusudur;

2.0.19. dezinfeksiya programlar1 - qida obyektlorinds parazitlorin, xastaliklorin vo
zoararli mikroorganizmlarin yaranmasinin ve ya yayilmasinin garsisinin alinmasi moagsadilo
gida obyektinin rahboari terofindon temin olunan, dovri temizlik (kimyoavi vasitalorlo)
islarinin macmusu;

2.0.20. qida tahlukasizliyi sahasinda salahiyyatli organ - gida tohlUkasizliyi sahasindo
dovlat nazarstini hayata kegiron Azarbaycan Respublikasinin Qida TahlUkasizliyi Agentliyi;

2.0.21. gabaqgcil gigiyena tacrubasi (GHPs - Good Hygiene Practices) - istehlak¢ilarin
tohltiikasiz gida mohsullar: ile tomin olunmas:t moaqgsadils, gida mohsullarin ¢irklenasinin
garsisinin alinmasia yonslmis tadbirlarin macmusu;

2.0.22. Tahlikanin Analizi ve Kritik Nazarat Nogtalari (HACCP- Hazard analysis
and critical control points) - gida tohlUkasizliyinin idars edilmasi Ggiin muhdm shamiyyot
kosb edon tohliks amillarinin muayyon edilmasi, giymoatlondirilmasi ve onlara nazarot
olunmasi sistemi.

3. Qida mahsullar1 tGizra gigiyena talablarina dair prinsiplar

3.1. Bu Qaydalar asagidak: prinsiplora uygun olaraqg, gida subyektlari t¢ln gida
moahsullan Gzrs gigiyena taloblarini muayyan edir:

3.1.1. gida zancirinin butin mearhalalarinds gida mohsullarinin tahltkasizliyinin vo
yararhihigmin temin edilmasi - qgida msahsullarinin mikrobioloji, kimyavi va fiziki
cirklonmasinin garsisinin alinmasi, gida mahsullarinin  xarakterine uygun temperatur
rejimina riayst olunmas,

3.1.2. ekvivalentliliyin (qida moahsullarinin gtivvado olan digear texniki normativ htquqi
aktlarin ve beynslxalq standartlarin taloblarine cavab vermasi) tomin edilmoasi - gabaqcil
gigiyena tocrubasine dair talimatlar, gida gigiyenasi gqaydalarina voe HACCP prinsiplarina
uygunlugunun tamin edilmasi;

3.1.3. insanlarin hayat ve saglamligina mumkun tahltksnin garsisinin alhinmas: - gida
tohlukasizliyi  sahoasinda  solahiyystli organ terofindon muayyan olunmus risk
giymatlandirilmasino asaslanan mikrobioloji gbstoaricilor ve temperatura nazarot taloblarina
amal edilmasi;

3.1.4. gida tohluksasizliyi sahasinds istehlak¢ilarin huquglarimin mudafissi - gida
moahsullarinin ilkin istehsalindan istehlakciya catdirilanadak tshlukassizliyinin temin
olunmasi.
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4. Qida subyektlari va obyektlari tGg¢lin gigiyena talablari

4.1. Qida mohsullar1 6zinamaxsus organoleptik ve fiziki-kimyoavi parametrloro cavab
vermali, indiki va galacak nasillarin saglamhig: Gglin tehltks yaradan, kimyavi, radioaktiv,
bioloji feal maddolarin vo onlarin birlessmalarinin, mikroorganizmlarin, digor bioloji
organizmlarin yol verilon migdarinin tominati G¢iin mdévcud texniki-normativ huquqi
aktlarla muoayyoan edilmis talablora cavab vermolidir.

4.2. Qida obyektlarinin ilkin istehsal va oslagoli fealiyyatlari ilo bagh gigiyena talablori
bu Qaydalarin 1 nomrali slavasinds gostarilmisdir.

4.3. Bu Qaydalarin 4.2-ci bandinds g0starilon gida obyektlorinin ilkin istehsal ve oalagali
taaliyyatlori ilo bagh gigiyena talablari istisna olmagla digar gida obyektlori G¢lin gigiyena
taloblari bu Qaydalarin 2 nébmrali slavasinda gostarilmisdir.

4.4. Qida subyektlari torafindon eyni zamanda qida meahsullari G¢in musyyean edilmis
mikrobioloji gostaricilore uygunlugun ve atraf muhit temperaturunda tahltikesiz saxlanmas:
mumkin olmayan gida mohsullarinda “soyuq zencir” prinsipinin gorunmasinin tomin
edilmoasi ilo bagh gigiyena talablarine amal edilmalidir.
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1 nédmrali slave
ILKIN ISTEHSAL VO OLAQOLI FOALIYYOTLORLO BAGLI GIGIYENA TOLOBLORI
1. Ohata dairasi

1.0. Bu ©lava ilkin istehsala ve asagidaki alagali faaliyystlars tatbiq olunur:

1.0.1. ilkin istehsal mahsullarmin istehsal srazisinds dasinmasi, saxlanmas: ve ilkin
xususiyyotlarine shomiyyotli dayisiklik edilmadan emal: (ilkin formada, yarimfabrikat kimi
istifade olunarag yeni moahsula cevrilmadan, kimyavi torkibi dayisdirilmadon,
konservlasdirilmadan);

1.0.2. diri heyvanlarin dasinmast;

1.0.3. mohsulun ilkin xususiyystino shomiyyatli doyisiklik etmadan ilkin istehsal
moahsullarin istehsal yerindan diger gida obyektlarine dasinmasi.

2. Gigiyena talablarina dair muddaalar

2.1. Sonradan hoyata kecirilon emal prosesi nozore alinmagla, qida subyektlori
tarafindan ilkin istehsal mahsulunun girklsnmadan gorunmas: tamin edilmalidir.

2.2. Bu Olavenin 2.1-ci boandindsa muoayyan edilmis talobls yanasi, gida subyektlori ilkin
istehsal ve bununla slagsli faaliyystlor zaman ilkin istehsal mahsullarimin ¢irklanmasine
sobab ola bilan tahllikslars nazarstls bagh asagidakilar: etmalidir:

2.2.1. ilkin istehsal mohsullarimin tehlUkasizliyini atraf muhit amillorinin mumkdn
moanfi tasirlorindon qorumaq moagsadilo kanar arazilords faaliyyat gostarmali;

2.2.2. ilkin istehsalla masgul olan gida subyektlori istehsal etdiklari ilkin istehsal
mohsullarinin hava, torpaq, su, yem mohsullari, baytarhq preparatlari, aqrokimyavi
maddolar vo bitki muhafizasi vasitalari ila ¢irklonmasinin garsisimi almaqg tgtin tadbirlsr
hoayata kegirmali;

2.2.3. yem olavelarindan, baytarhqg preparatlarindan, bitki muhafize vasitalarindon vo
agrokimyavi maddolardan texniki normativ hlquqi aktlarin tslsblorine uygun istifads
etmoli;

2.2.4. ilkin istehsalla olagoli olan infrastrukturu, anbarlari vo digar obyektloari, ilkin
istehsal moahsulu ilo tomasda olan avadanliglari, konteynerlori, nagliyyat vasitalorini vo
digar dasiyicilar: tamiz saxlamal: ve dezinfeksiya etmali;

2.2.5. gida mohsulunun c¢irklsnmasinin garsisinin alinmas: magsadi ilo ilkin istehsal
zaman yaranan tullantilarin kenarlasdirilmasini ve zararli maddslarin hamin mahsullardan
konar (izols edilmasini) va tohlikasiz saxlanmasini temin etmoli;

2.2.6. gida vasitasilo yoluxucu xastaliklorin insanlara ke¢moasinin garsisin1 almal vo
belo hallar askarlandiqda dorhal gida tahltkasizliyi sahasinda salahiyyotli organa mealumat
verilmasini tomin etmoli;

2.2.7. heyvanlardan, bitkilordan, heyvan vo bitki moensali mahsullardan goéttrulsan
numunolar tGzoarinds aparilmis analizlarin naticalorini 6z faaliyystinds nazora almals;
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2.2.8. insanlarin gidalanmas: Ugln yararsiz olan mehsullari ayirmaqg uc¢in onlarin
cesidlonmasini  teskil etmoli vo belo moahsullarin gigiyena tealoblarini go6zlomokla
utilizasiyasini, yaxud moahv edilmasini tamin etmoli;

2.2.9. butun hallarda girklonmoanin garsisinin alinmas: dgiin maisat (tasarrufat)-icmali
su istifado etmoali;

2.2.10. gida mehsullari ils tamasda olan isgilarin saglam olmasin ve saglamliq risklari
ilo bagh talimlardo istirakini tamin etmali.

3. ilkin istehsala dair geydlarin aparilmast ila bagh faaliyyat

3.1. Qida subyektlari faaliyyat istigamoatindon ve hacmindon asili olaraq, istehsal
prosesine nozarst moagsadilo hayata kegirdiyi todbirlarle alagedar kagiz ve ya elektron
gaydada senadlogsma aparmali ve talob olunduqgda gida tahlikasizliyi sahasinds salahiyyatli
organa teqdim etmolidir.

3.2. Heyvan yetisdiron yaxud heyvan mensoli arzag xammal istehsal edon qida
subyektlori asagidakilarin geydlarini aparmalidar:

3.2.1. heyvanlara verilon yemin xususiyyatlori vo meansayi;

3.2.2. heyvanlara tatbiq edilon mualico Usullart ve baytarliq preparatlari, o cimladan
onlarin organizme daxil edilma ve daxil edilmanin dayandirildig: tarixlori;

3.2.3. heyvan monsoli gida mahsullarinin tehlUkasizliyines tasir eds bilacok xastaliklarin
bas vermasi;

3.2.4. diagnostika magsadila heyvanlardan goturilmuis nimunalards insan saglamlig:
Uclin shamiyyat kasb eden muvafiq sinaglarin naticalori;

3.2.5. heyvanlar va heyvan mongali gqida mohsullar ils bagh aparilmis baytarliq
nozarati tadbirlori (yoxlamalar ve hesabatlar).

3.3. Bitki mangoali gida mahsullar: istehsal edan yaxud yetisdiran (yigimini hayata
keciran) gida subyektlari asagidakilarin geydlorini aparmalhdar:

3.3.1. bitki muhafizasi vasitalarinin tatbiqi naticalarini;

3.3.2. Dbitki meansali mohsullarin tohlUkasizliyina tasir eda bilacok har hansi
zararvericilarin va ya xastaliklarin bas vermos hallarins,

3.3.3. insanlarin saglamhgmn ve atraf muhitin tahlUkssizliyinin tamin edilmasi
moagsadilo bitki vo bitkicilik mahsullarindan goturilmuis nimunalar ve ya zarorvericilor
Uzarindoa aparilmis sinaglarin ve tohlillarin naticalori.
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2 nomrali alava
QiDA OBYEKTLORINO DAIR GIGIYENA TOLOBLORI
1. Qida obyektlarina dair Umumi gigiyena talablari

1.1. Qida obyektlori tohltkasizlik tedbirlorindoen sonra da, mohsulun yararlihiq ve
tohltikasizliyini stbha altina ala bilacok asagida gdstarilmis arazilordan kenar yerlards
yerlasdirilmalidir:

1.1.1. gida mahsullarimin girklsnmasi Ggun tahltks kasb edan ¢irkli straf muhits malik
orazilar, yuksok sonaye aktivliyino malik arazilar;

1.1.2. tehltkasizlik tadbirlari gorilmoamis sel sularina maruz galmis oaraziloar;

1.1.3. parazitlorle yoluxmaya moruz galmis arazilar;

1.1.4. bark ve ya maye tullantilarin konarlasdirilmas: mumkutn olmayan arazilor.

1.2. Qida obyektlari sanitariya-gigiyenik cohatdon goenastbaxs, tomiz vo texniki islok
voziyyetdes saxlanilmalidir.

1.3. Qida obyektlorinds sahalarin layihslondirilmasi, qurulusu ve yerlosmasi asagidaki
gaydada tomin edilmalidir:

1.3.1. texniki xidmats, tamizlik ve dezinfeksiya islarinin aparilmasina imkan yaratmagq,
hava vasitasi ilo ¢irklonmays yol vermamak ve ya belo hallarin bas vermasini minimuma
endirmok, hamg¢inin gida mohsullar1 sahasindsa butin faaliyystlorin gigiyena talablarine
uygun aparilmasina imkan veran is sahasi ilo tamin etmok;

1.3.2. ssas ve yardimei sahalarin cirkloanmoasini, toksiki materiallarla tamaslari, kanar
hissociklorin gidaya garismasini, hamginin kondensatin vo sothds kifin amalo galmasini
istisna etmoak;

1.3.3. gabaqcil gigiyena tacrtbasinin, o ctimladan ¢irklonmays qarst mudafie veo
xususila zararvericilarlo mubariza Ggtin munasib saraiti tamin etmok;

1.3.4. gida meahsullarinin muvafiq temperatur soraitinde saxlanmasi ug¢un temperatur
rejimine nazarst etmoayo imkan veran mivafiq hacmds saxlanma ve emal soraitine malik
olmaqg, “Ol¢malarin vahdatinin temin edilmasi haqginda” Azarbaycan Respublikasinin
Qanununa uygun olaraq, yoxlamadan ke¢mis Olcma vasitalori ile tamin edilmali,
temperaturun monitoringi ve geydiyyatinin aparilmasina imkan vermok;

1.3.5. ayrica kanalizasiya xottine malik sanitar qovsag(lar)la tochiz etmoak. Bu zaman
sanitar qovsaglarin gapilar: gida mahsullarmin emal olundugu sahslare ve otaglara birbasa
acilmamalidir.

1.4. ollerin yuyulmas: uc¢un saholor muvafig qaydada yerlasdirilmis vo alyuma
canaglart ilo tochiz olunmali, isti ve soyuq su, yuyucu maddalar, hamg¢inin gigiyena
toloblarine cavab veran qurutma vasitelori ilo temin edilmoalidir. Qida moahsullarinin
yuyulmast tglin nazardos tutulan ¢anaglar al yuyulan yerlarden kanarda olmalidir.

1.5. Qida obyektlorinin istilik, havalandirma, isiglandirma sistemlari ilo tochizat
Azorbaycan Respublikasinin Nazirlor Kabinetinin 2014-ct il 11 mart tarixli 71 ndmrali gorar
ilo tosdiq edilmis “Tikinti obyektlorinin istilik tachizatinin, tabii ve suini isiglandirilmasinin,
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havalandiriimasmin ve akustikasimin layihslandirilmasi Qaydalar’”nin tealablarine uygun
olmalidir.

1.6. Qida obyektlorinin istehsal ve yardim¢: sahslorinde miuvafig gaydada
yerlasdirilmis va tabii, Umumi mubadilsli ve 6z-6zuina (avtonom) mexaniki havalandirma
sistemlori qurulmahdir. Havanin ¢irkli zonadan tomiz zonaya mexaniki axinina yol
verilmamaolidir. Havalandirma sistemlarinin filtrlori, tomizlomo vo ya avozlome talob edan
diger hissalori algatan soviyyoado yerlasdirilmoalidir.

1.7. Sanitar moiset otaglarinda (istirahat, gida gebulu ve soyunub-geyinms otaqglar,
sanitar govsaglar, dus kabinalari vo s.) profilo muvafig tobii vo ya mexaniki havalandirma
sistemlori qurulmalidir. Sanitar qovsaglarda tullantilar saxlanan otaglarda 0z-0ztne
(avtonom) mexaniki havalandirma sistemloari qurulmalidair.

1.8. Qida obyektlorinin butin otaglari ve is yerlori tobii vo stni udsullarla
isiglandirilmahidir. Suni isiglandirma lampalar: goruyucu orttklarls tachiz edilmalidir.

1.9. Kanalizasiya qurgular: ¢irklonma riskinin yaranmasmni istisna edacak vaziyyetde
qurulmahdir. Kanalizasiya xotlori tam, yaxud gismen aciq oldugu taqdirds, tullantilarin
cirkli oraziden temiz araziys, xususile do gida moahsullarinin emal mokanlarina terof ve ya
bu arazilarin igarisina axmasina imkan vermoayacoak tarzds layihalandirilmalidir.

1.10. Isci heyet dolablar ve sanitar-meiset avadanhglar: ils tachiz edilmis soyunub-
geyinmo otaqlari ile tamin edilmolidir.

1.11. Yuyucu maddolar vo dezinfeksiyaedici vasitalor gida mohsullarimin istehsal
saholorinds vo anbar otaglarinda saxlanmamalidir. Onlarin ayrica saxlanmas: tg¢tin xUsusi
yerlar vo ya dolablar togkil edilmoalidir.

2. Qida obyektlarina xtsusi gigiyena talablari

2.0. Qida obyektlorinin qurulusu ve yerlosmo voziyyoati gabaqcil gigiyena tacribasinin
totbigini ve istehsal prosesinin ardicilligini tomin etmoakls yanasi, amsoliyyatlar zaman:
carpaz cirklanmanin bas vermasinin garsisini almalidir, o cimladan:

2.0.1. DOsomo Vo divar sathlori hamar ve temirli olmal;, asan tamizlesnmanin va
muntazom dezinfeksiya islorinin aparilmasimin mamkunliydnd tamin etmalidir. Homginin
ddsemonin ve divarin sathlarinds su kegirmayan, 6zlna su ¢akmayean (geyri-hopdurucu),
yuyula bilon, yuyucu maddolarin ve dezinfeksiyaedici vasitalarin tosirino davamli olan, gida
mohsullarinin hazirlanmasi, emali hayata kecirilon gida obyektlorindos totbigins icazs verilon
(muvafig tosdigedici sonadlo - sertifikatla musayiot olunmalidir) geyri-toksik insaat
materiallarindan istifado edilmalidir. Do6somo sothlori drenajin aparilmasina imkan
vermoalidir. Divarlar iss hayata kegirilon amsaliyyat ndévins uygun olarag, munasib
hundurlikds hamar sothe malik olmahdirlar (yuyucu maddalarin veo dezinfeksiyaedici
vasitoalarin toasirino davamh ve miuvafiq tesdigedici sonadlo - sertifikatla musayist olunan
insaat materiallar: ils Gzlanmalidir);

2.0.2. Tavan (yaxud, tavanin olmadig: yerlords damin daxili sathi) vo tavanda olan
qurgular tozun va cirkin toplanmas: ve kondensatin azaldilmasi, arzuolunmaz kifin
coxalmasi, toz ve konar hissaciklarin is yerlarina dusmoasinin garsisint alan formada
qurulmalidir;
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2.0.3. Poancora vo digor acilan hissalor cirkin toplanmasinin garsisin1 alacaq formada
gurulmalidir. Xarice agilan pancearalar hasoratlarin daxile kegmasinin garsisimi alan veo
tomizlomoa zamani asanhgla c¢ixarilan qoruyucu tor Ortuklo tomin olunmahdir. Aciq
poanceralarin ¢irklsnmayoa sabeb olacag: hallarda pencaraler gida mehsullar: sahesinda
toaliyyat zamani bagli saxlanmalhdur;

2.0.4. Qapilar tamizlonma vea dezinfeksiya islorina yararli olan hamar satho ve qurulusa
malik olmalidir;

2.0.5. Qida mehsullarimin emali sahoalarinda sathlar (avadanlglarin sathlari do daxil
olmagla), xususilo do gida ile tomasda olan sathlor tomirli veziyystdo olmali, asan
tomizlonmani ve dezinfeksiya islarinin aparilmasina imkan veran torzdos olmalidir. Sathlarin
Uzlanmoasinda hamar, yuyula bilon, korroziyaya davamli ve geyri-toksik materiallardan
istifados edilmalidir;

2.0.6. Istifads edilon alat ve avadanhglarin tamizlanmasi, dezinfeksiyas: vo saxlanmasi
Uclin korroziyaya davamli materiallardan qurulmus, asanligla temizlonon ve axar isti vo
soyud su ilo tachiz olunmus yuma saholari taskil edilmalidir;

2.0.7. Qida obyekti gida mohsullarimin ayrica yuyulmas: t¢un muvafig avadanligla
tomin edilmalidir. Qida moahsullarinin yuyulmas: Ggtin istifads edilon yuma canag: va ya
oxsar avadanhglar muvafiq gaydada axar isti ve soyuq i¢moli su ilo tamin edilmali, tomiz
saxlanmali vo dezinfeksiya edilmalidir.

3. Qida obyektlarinda istifada olunan avadanliglara dair gigiyena talablari

3.1. Qida mohsulu ilo temasda olan butun alstlar, avadanhqlar ve lavazimatlar:

3.1.1. tomiz saxlanilmali vo dezinfeksiya edilmali;

3.1.2. ¢cirklanmsa hallarinin bas vermasinin garsisimi alan materiallardan hazirlanmah va
yararh voziyyoatdes saxlanmalidir;

3.1.3. tokrar istifade edilmayoan (birdafslik istifads Uglin nazards tutulan) konteyner,
gablasdirma vasitalori vo materiallar: istisna olmagqla, buatun alst, avadanliq ve lavazimatlar
tomizlik vo dezinfeksiyaya imkan veracok materiallardan hazirlanmal vo islok voziyyotdo
saxlanmalidir;

3.1.4. avadanhglar is yerinin vo otraf arazinin temizlonmoasine sarait yaradan tarzdo
yerlasdirilmalidir;

3.2. Qida obyektlari “Olgmalarin vahdatinin tamin edilmasi hagqinda” Azearbaycan
Respublikasinin Qanununa uygun olarag yoxlamadan ke¢cmis Olgms vasitaleri ilo tachiz
edilmalidir.

3.3. Qida obyektlorindes uygunlug sertifikatlar: ilo tomin edilmis avadanhqlardan
istifads edilmalidir.

3.4. Avadanhglarin ve gablarin korroziyaya ugramasmin garsisinin alinmas: maqgsadile
istifads edilon kimyovi vasitalor gabaqcil gigiyena tocriibasi asasinda tatbiq edilmolidir.

4. Qida obyektlarinda istifada olunan sayyar ve ya mivaqqgati qurgulara dair gigiyena
talabloari
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4.1. Seyyar va/va ya muvaqqgati qurgulara - bazarda cadirlar, kdskler, pistaxtalar, diger
soyyar ticarat vasitelori, bazarlarda satilmasi UGg¢ln qida msahsullarimin hazirlandig:
mokanlar, ticarat avtomatlari, nagliyyat vasitalari ve diger seyyar qurgular aiddir.

4.2. Sayyar ve ya muveqgpoti qurgularda gida meshsullarinin saxlanmasi, hazirlanmasi,
todarukt, emali vo satis1 bu Olavenin 4.3 - 4.11-ci bandlorinda g0starilon talobloro amal
edilmoakls, Azarbaycan Respublikas: Nazirlor Kabinetinin 2014-ct il 3 aprel tarixli 94 némrali
Qorart ilo tosdiq edilmis “Azarbaycan Respublikasinda ticarat, ictimai iase, moisat ve digar
nov xidmat Qaydalar1”nin talablarine uygun tagkil olunmali ve hayata kecirilmalidir.

4.3. Seyyar qurgular layihslandirildikds, quruldugda ve ya tachiz olunduqda, istismar
zamant mumkun ¢irklonmo risklorinin garsisim1i almaq meagseadilo (xUsusilo heyvanlar ve
zararvericilar tarafindan) hamin qurgular tamiz, slverisli sanitariya-gigiyena veziyyoatinds
va islak vaziyyatdo saxlanmalidir.

4.4, Sayyar qurgular sllarin gigiyena gaydalarina uygun yuyulmas: ve qurudulmas:
tcun muvafiq avadanhqlarla tachiz edilmali, gigiyena talablarine uygun olaraq is¢i heyatin
xususi geyimin (sag toru veo ya ortiyu, xalat, 6nluk, slcak) dayisdirilmasi temin olunmalhdar.

4.5. Qida mohsullar ile toamasda olan sathlor saz voziyyotds olaraq asan tomizlanmeali,
yuyucu maddalar ve dezinfeksiyaedici vasitalorin tosirino davamli olmalidir. Sathlarin
Uzlanmoasi zamani hamar, yuyula bilon, korroziyaya davamli vo totbiqins icaze verilon
(muvafiq sonadla - sertifikatla musayiot olunmalidir) geyri-toksik materiallardan istifado
edilmalidir.

4.6. Istifada edilon gablar, alstlor ve avadanhglarin temizleanmosi ve dezinfeksiya
islarinin aparilmasi Ugun gearait yaradilmalidar.

4.7. Emal zaman: gida mahsullarinin yuyulub temizlenmasi zarursti yarandig: hallarda
ayrica yuma sahesi, yuma avadanhgy, alstlar, yuyucu ve dezinfeksiyaedici vasitalar temin
edilmalidir.

4.8. Emal sahoalari va is yerlori yetarli migdarda axar isti vo soyuq moisoat (tosorrufat)-
icmali su ila tachiz edilmalidir.

4.9. Tahlukali, yaxud geyri-gida maddolarinin ve tullantilarin (maye ve ya bork maddo
soklinda) oalverisli gigiyenik soraitds saxlanmasi vo zararsizlasdirilmasi tglin muvafiq
profilaktik tadbirlar goralmalidir.

4.10. Qida mahsullarinin xUsusiyystlorine uygun olaraq munasib temperatur soraitinin
saxlanilmasi ve izlonmasi Uglin emal sahalori muvafiq qurgular ve “Olgmalarin vehdstinin
tomin edilmasi hagginda” Azarbaycan Respublikasinin Qanununa uygun olarag yoxlamadan
ke¢mis Olgmo vasitsaloari ils tamin edilmalidir.

4.11. Qida meahsullart ¢irklonma tahltikssinin qarsisini maksimum alacaq formada
yerlasdirilmalidir.

5. Qida obyektlarinda istifads olunan gida mahsullarina dair gigiyena talablari

5.1. Qida subyektlari diri heyvanlar vo ya gida mohsullarimin emalinda istifade olunan
materiallar istisna olmagla, son hazir moahsulu insan istehlaki tGg¢tlin yararsiz veziyyasto salan,
habelo parazitlor, patogen mikroorganizmlor vo ya toksinlarle ¢irklonmis ve ya kenar
maddolarlo c¢irklonma ehtimali muayyan edilmis xammal (srzag xammali, gablasdirma
materiallari vo s.), inqrediyentlar ve ya mahsullari gebul etmamaolidir.
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5.2. Qida obyektindo butin xammal ve ingrediyentlor xarab olma ve cirklonmadan
muhafiza edilacak tarzds ve saraitds saxlaniimalidir.

5.3. Qida mahsullar: gida zancirinin butiin marhslslarinds, onu insan istehlak: tGgln
yararsiz, saglamhq utgtn zararli va ya insan tarsafinden istehlakini geyri-mimkuin edacak
cirklonmadan muhafizs olunmaldir.

5.4. Ev heyvanlarimin, zorarvericilorin gida moehsullarmin hazirlandig, istifades
olundugu va ya saxlandig: yerlara girisinin garsisin1 almag Ug¢ln nazarst tadbirlari hayata
kecirilmoalidir.

5.5. Xammal, inqrediyentlar, aralhgq ve hazir mehsullar insan saglamhg: tgln risk
yarada bilacok, elaco do patogen mikroorganizmlorin ¢oxalmasina, yaxud toksinlarin
formalagsmasina sorait yaradan temperaturda saxlanmamalidir.

5.6. Qida mehsullarmin asag1 temperaturda saxlanmasi, servis edilmasi (xidmst
gOstarilmasi) hallarinda vo ya heg¢ bir termiki emal prosesi tatbiq edilmoadikds, mahsullar
yekun hazirhq marhalasindan sonra insan saglamhig: Uc¢ln tshliks yaratmayacaq
temperatura gadar soyudulmaldair.

5.7. Dondurulmus qida mohsullarinin donunun acilmas: (defrostasiya) proseduru
patogen mikroorganizmlarin arttmi: ve ya qidada toksinlarin amolo golmoasina imkan
vermoayoan soraitde hayata kegirilmalidir. Donun agilmas: naticesinds yaranan maye emal
sahasindan kanarlasdirilmalidir.

6. Hermetik gqablasdirilmis gida mahsullarimin istilikls emal: (termiki emal) ila bagl
gigiyena talablari

6.1. Emal olunmamis mahsulun emal edilmasi, yaxud emal edilmis mahsulun ndvbati
emal Ugln istifads olunan termiki emal prosesi zaman: asagidakilar tamin olunmalidar:

6.1.1 emal olunan gida mahsulunun temperaturunun tonzimlonmasi;

6.1.2. emal zamam gida mahsulunun girklsnmasinin garsisinin alinmasi.

6.2. Totbiq olunan istehsal proseslori Uzro omsaliyyatlar beynslxalq standartlara
(masalan: pasterizasiya, UHT-ultraytksak temperatur, yaxud sterilizasiya) uygun olmalidur.

7. Qida mahsullarinin gablasdiriimas: ve etiketlanmasina dair talablar

7.1. Mahsullarin etiketlonmasi dagiq, aydin ve istehlak¢ilar tgtin tam basa dustlsan ve
oxunaqli olan terzdoe hayata kegirilmalidir.

7.2. Istehlakcilarin aldadilmasi, o cimlodon eyni xassali oxsar gida mohsullarinin
xususi xassalora malik olmasi hagginda yanlis malumat vermokls istehlakgilarin aldadilmasi
gadagandur.

7.3. Qida meohsullarina xas olmayan tesir vo ya xasselorin onlara aid edilmasi
gadagandur.

7.4. Kimyoavi vo bioloji preparatlarla islonilmis gida moahsullarmin taralari tGzarindo
muvafiq xebardarliq yazilari vo nisanlari goruls bilan olmalidir.

7.5. Bukma vo gablasdirmada istifade olunan materiallar muvafiq gaydada uygunluq
sertifikatlar: ilo tamin edilmali vo mahsullar Ggtin ¢irklsnma manbayi olmamalidir. Bukms
vo gablasdirmada istifads olunan materiallarin saxlanmasi soraiti, moahsullarda cirklanma
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riski yaratmamalidir. BUkma veo qablasdirma amsaliyyatlart mahsulun c¢irklanmasinin
garsisini alacag formada hoayata kecirilmalidir. Tonokos Vo siiso gablardan istifado edildiyi
toqdirdes, onlarin tamhg: ve temizliyi tamin edilmslidir.

7.6. Olkoyo idxal edilon gida mohsullarmin tzsrindaki etiketlor vo adlar, mahsulun
torkibi ve istifadeye yararlihig muaddsti, meahsuldan istifade gaydalari barads izahat
varaqgalari basqa dillards olarsa, onlarin Azarbaycan dilins tarciimasi do tamin edilmalidir.

7.7. Qida meahsullarimin bukudlmasinds ve gablasdirilmasinda tskrar istifads Ggun
noazards tutulmus materiallar asanlqla tamizlenan ve dezinfeksiya edils bilon xasseys malik
olmalidir.

7.8. Usaq ve pohriz gida mohsullarimin etiketlonmasi zaman: etiketin Uzarinds vo ya
aciq, gabsiz dasinan mallarda gosma senadlsrinin matninds asagidaki malumatlar
gOstarilmalidir:

7.8.1. pohriz gida mohsullarmin etiketlonmasinds olaveo olarag toyinati vo istifado
gaydalari, oks gostarislor do geyd olunmalidir;

7.8.2. “Korpalorin ve erken yashi usaglarin gidalanmasi hagginda” Azarbaycan
Respublikasi Qanununun 7.3-ci maddoasi noazora alinmagla, usag gida meahsullarmin
etiketlanmasinds slave olaraq asagidaki melumatlar aks olunmahdar:

1. lizarinda amtaa nisaninin sriftindan kicik olmayan sriftls “USAQ QIDASI” yazisi;

2. alti ayhga godar korpalar Ugtin nazeards tutulmus pshriz gidalarinda mahsulun
moagsadli tayinati barads daqiq gostarislor, onun tarkibi, xususiyyatlori vo istifadasi Uzro
maoslahstlor;

3. istifadasi maslahoat gorulon yas qruplari;

4. istehlak gablasdirmasi acgildigdan sonra saxlama muddati vo saraitins dair talablar.

8. Qida mahsullarinin dasinmasina dair talablar

8.1. Qida mohsullarinin dasinmas: ucun istifade olunan nagliyyat vasitalori vo
konteynerlar sanitariya-gigiyenik cohatdon temiz vo islok voaziyyotds saxlanmali, konar iylor
olmamali, gida mahsullarinin ¢irklsnmadan mudafiasini tamin etmoali va ¢irklondiyi halda
toamizlanma vo dezinfeksiya tedbirlari aparilmahdir. Qida mahsullarmin dasinmas: Ugln
yalniz hamin magsadlar tgun techiz olunmus xdsusi noagliyyat vasitalori istifado edilir.
Dasinma omoliyyatlar1 istehlakcilar Gg¢in qgida mohsullarmin  keyfiyystinin  vo
tohluikasizliyinin gorunmasini tam tamin edon soraitds aparilmalidair.

8.2. Nagliyyat vasitalarinin vo/vo ya konteynerlorin ytk bélmolari gida mahsullarindan
basqa digar mahsullarin va agyalarin dasinmasi tgun istifads edilmamalidir.

8.3. Qida mohsullar1 dasinan nagliyyat vasitelori vo ya konteynerlar digor gida
mohsullarinin dasinmas: Ugln ve ya muxtalif gida mahsullarinin eyni zamanda dasinmasi
Ucuin istifads olunarsa, ¢irklonma riskina yol verilmamasi U¢lin dasima vasitalari yuklomalar
arasindaki muddatdo tam temizlonmeolidir.

8.4. Muxtolif gida mahsullarinin eyni zamanda nagliyyat vasitslari ve ya konteynerlorlo
birlikdo dasinmasi zamam forgli moahsullarin bir-biri ile tamasina, gida moahsulunun
cirklonmasine Vve organoleptik xususiyyatlorinin  doayismoasine sobab olan gseraitin
yaranmasina gadagandir.
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8.5. Nagliyyat vasitalori vo ya konteynerlords olan gida mahsullar: ¢irklonma risklarini
minimuma endiracok formada yerlasdirilmali vo muhafiza olunmaldr.

8.6. Maye, dogranmis, denaver Vo ya toz formasinda olan gablasdirilmamis agiq
voziyyotds olan gida mohsullari bu magsad Ug¢ln nazoards tutulan gablarda, konteynerlarda
vo ya tankerlorde aparilmalidir. Belo gablarin, konteynerlorin ve ya tankerlarin gida
mohsullarinin dasinmasi tgun nazards tutulmasimi géstarmsk maqgsadils onlarin tzarinds
aydin vo pozulmayacaq formada Azarbaycan dilinds “Yalniz gida mahsullar: Ggiin” sézlori
hakk olunmalidir.

8.7. Qida moahsullarinin dasinmasi tcun istifade olunan gablar, konteynerlor vo ya
tankerlor gida mohsullarinin muvafiq temperatur, ritubst vo digor zoruri mikroiglim
soraitinds dasinmasina, hamginin temperatur vo rutubstin izlonilmasina imkan vermolidir.
Tez xarab olan mohsullar yalniz xususi izolyasiya edilmis gablarda vo xUsusi temperatur
soraiti olan avadanliglarda dasinmalidir.

8.8. Qida subyektlorine maxsus binalarda, qurgularda, sahslords, osrazilords, gida
mohsullari dasinan nagliyyat vasitelorindo dezinfeksiya, dezinseksiya, deratizasiya,
fumigasiya islari apariimahdir.

9. Qida mahsullarinin saxlanmasina dair talablar

9.1. Qida obyektlori gida mahsullarinin, onlarin inqrediyentlorinin, arzaq xammalinin,
0 cumladon gablasdirma materiallarinin ve kimyavi maddolarin (masalon, yuyucu vasitalar,
surtki maddaleri, yanacaq ve s.) saxlanmasi uUcun bu Qaydalarin talablarine uygun
avadanhglarla tomin edilmalidir.

9.2. Qida obyektlari gida mahsullarimin saxlaniimas: Ggln asagidak: talablora cavab
veran formada qurasdirilmis avadanlhiglarla tahciz edilmalidir:

9.2.1. muvafiq qullug ve tamizlamays imkan yaradan;

9.2.2. parazitlarin daxil olmas: va ¢oxalmasina yol vermayon;

9.2.3. mohsullarin saxlanmasi zamani effektiv mudafioni tamin edon;

9.2.4. gida mahsulunun xarab olmasinin garsisim1 alan muhiti toamin edon (masaloan,
temperatur vo rutubsts nazarot).

9.3. Qida meahsullari, gablasdirma materiallari vo kimyavi maddolar har biri ayri-ayri
avadanhq daxilinds saxlaniimaldir. Onlardan har hans: birinin digari ile eyni avadanligin
daxilinda birlikda saxlanilmas: gadagandar.

9.4. Saxlama avadanhginn tipi meahsulun xususiyystlori ilo mayyean edilir. Yuyucu
vasitaloarin vea tahlUkali maddslarin saxlanmas: tgtn tahltkasiz avadanliglarin olmas: tamin
edilmalidir.

10. isci heyatin saglamliginin qorunmasi va saxsi gigiyena gaydalarina dair talablar

10.1. Azarbaycan Respublikas: Nazirlor Kabinetinin 2000-ci il 3 yanvar tarixli 1 ndbmrali
Qorar il tasdiq edilmis “Iscinin sehhatins, saglamligina manfi tasir géstoron amillar olan
agir, zararli vo tohlUkali emak saraitli is yerlorindos, habels shalinin saglamhiginin muhafizssi
moagsadilo yeyinti sonayesi, ictimai iass, Sahiyys, ticarat ve bu qebildon olan digar is
yerlarinde amoak mugavilasi baglanilarken iscilarin saglamhg: haqqinda tibbi arayis talab
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olunan pesalorin (veazifalarin) is yerlarinin siyahisi”’na osason qida zancirinin (qgida
moahsullarinin ilkin istehsali, tadartku, istehsali, emali, gablasdirilmasi, saxlanmasi,
dasinmasi, dovriyyasi) muxtalif marhalalarinds islayan soxslor ise gebul olunmazdan avval
vo igladiklari muddat arzinde macburi tibbi muayinadan ke¢mali vo tibbi arayislarla tomin
olunmaldairlar.

10.2. Qida obyektlorindsa calisan har bir soxs gigiyena qaydalarina ciddi diggot
yetirmoli, tamiz, munasib xususi geyimlo (sa¢ toru ve ya ortuyu, xalat, onluk, alcok) vo fordi
muhafizes vasitalori (alcok, maska, respirator, eynak) ilo temin edilmalidir.

10.3. Xastaliyi gida vasitasilo kego bilan veo ya bels xostalik dasiyicisit olan, yaxud
infeksiyali yaralar, deari infeksiyalari, irin vo ya diareya, sarilig, qusma, titroma kimi
sikayotlori olan saxslarin hoar hansi bir formada birbasa, yaxud dolayisiyla gida ilo tamasi,
islomasi vo ya gida emali arazisine daxil olmas: gadagandir.

10.4. Qida zancirinin muivafig marhalalarinds isloyan ve ¢alisdiglar: istehsalatin ve ya
gorduklari isin xususiyyatlori ile alagadar olaraq yoluxucu ve parazitar xastaliklori yaymaq
tohlukasi yaradan, habels sanitariya norma ve gaydalarini, gigiyena normativlarini yerino
yetirmayoan soxslar isdon kanarlagdiriimalidar.

10.5. Qida obyektinda gida mahsullar: ile tamasda isloyon har hansi bir sexsds bu
Qaydalarin 10.3-ct bandinds qeyd edilon simptomlar musyyoan olunarsa, hamin saxs,
bilavasito rohbari vo ya is yoldaslari obyektin rahbarliyine darhal malumat vermalidir. Bu
halin pozulmasi is¢inin intizam masuliyyatine calb olunmasina sabab olur.

10.6. Azorbaycan Respublikasinin Sohiyys Nazirliyinin Kollegiyasinin 2014-cu il 15
may tarixli 24/2 sayh “Icbari tibbi muayinalarin kegirilmasi Qaydasi”nin va “Isginin peso
xastaliyine tutulmag: ehtimali yUksak olan is yerlarinin Siyahisi”’na dair Telimat”in tesdiq
edilmasi barado” Qeorar ila icbari tibbi muayinalarin kecirilmasi gaydas: ve Azarbaycan
Respublikasinin Sehiyys Nazirliyinin Kollegiyasinin 2012-ci il 13 dekabr tarixli 46 sayh
“Icbari tibbi muayinalarin takmillasdirilmasi bareda” Qorar: ils icbari tibbi muayinalarin
kecirilmasi talab olunan islarin siyahis: tasdiqg edilmisdir.

11. Su tachizat1 ve kanalizasiya sistemlarina dair talablar

11.1. Qida mahsullarinin ¢irklanmasinin garsisinin alinmasi magsadilo gida obyektlari,
hor zaman istifadaya hazir yetarli migdarda axar maiset (teserrufat)-icmsli su teminat: vo
tullant: sularin kanarlasdirilmas: (kanalizasiya-drenaj) sistemlori ilo tachiz olunmalidir.

11.2. Yangina qarsi, buxar hazirlanmasi, soyutma ve diger texniki magsadlar tgtin
icmoli olmayan su istifado edildiyi hallarda, bu suyun muvafiq sekildo muayyan edilmis
ayr bir sistemds dovr etdirilmasi vo igmoali su sistemi ilo har hansi slagasi vo ya icmoali su
sistemina garismasi yolverilmazdir.

11.3. Qida mahsullarinin emali prosesinds vo ya qida mahsulunun komponenti kimi
istifads olunan su ¢irklonmso riski yaratmamalidir. Bu su yalniz gida tahltikassizliyi sahasinds
texniki normativ htquqi aktlarin talablarine vo i¢cmali suyun keyfiyyst parametrlarine
uygunlugu ve son mahsulun tahlikasizliyine manfi tasir etmadiyi halda istifads edilir.

11.4. Qida mahsullar: ils temasda olan buz igmali sudan hazirlanmali, hamg¢inin butov
halda olan balig¢ilig mohsullarinin soyudulmas: zamani moiseat (tosorrufat) vo ya icmali
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sudan hazirlanan buzdan istifads olunmalidir. Buz ¢girklsnmadan qorunacaq sakildos istehsal
vo emal edilmalidir.

11.5. Qida mahsullar: ils birbasa tamasda istifads olunan buxarin tarkibinds saglamliq
Ucun tahlikali olan vo ya gida mahsulunun girklonmasina sabab ola bilacok har hansi kanar
maddslar olmamalidir.

11.6. Hermetik gablasdirmalarda qida meohsullarmin termiki (istilik) emal: hoyata
kecirildikda, termiki emaldan sonra gablasdirmalarin soyudulmas: tgtn istifade olunan
suyun gida mahsullar: G¢un ¢irklanma manbayi olmamas: temin edilmoalidir.

11.7. Faaliyyat zaman: yaranan tullant: sularin ksnarlasdirilmasi, girklonma riskinin
profilaktikas1 moqgsadile “Su techizati ve tullanti sularn hagqinda” Azorbaycan
Respublikasinin Qanununa uygun olaraq gida obyektlorinds istehsalat vo maisat tullant
sularnin axidilmas: Gguin kanalizasiya sistemloari qurulmalidir. Tullanti sulari kanalizasiya
sistemino axidilmazdan avval muvafiq Usulla (mexaniki, bioloji) ilkin temizlonmalidir.

12. Temizlomsa Usullar: va prosedurlar:

12.0. Tamizlema proseduru asagidakilardan ibarst olmahdar:

12.0.1. sathlardan boyuk girintilarin kenarlasdirilmasi;

12.0.2. torpaq ve bakteriya tobagasinin yumsaldilmas: U¢lin yuyucu vasite mahlulunun
satha ¢oakilmasi vo hamin sathin tzarinds yuyucu vasito mahlulunun saxlanilmasi;

12.0.3. yumsaldilmis torpagin ve yuyucu vasitslarin galglarinin tsmizlsnmasi tglin bu
Alavanin 11-ci hissasinda gostarilmis talablors uygun olan su ile yuyulmast;

12.0.4. quru tamizlemsa va ya qirintilarin temizlsnmesi ve yigiimas: tg¢tn diger fiziki vo
mexaniki tsullar;

12.0.5. istehsal¢gmin talimatinda yuyulma tsleb edilmamasi elmi asaslandirilmisdirsa,
sonradan yumagla dezinfeksiya.

13. Tomizlomoa tadbirlari

13.1. Temizlomo Vo dezinfeksiya todbirlori gida obyektlarinin bttin sahslarinin
muvafig sokilda temiz olmasina teminat vermali ve tamizlayici qurgunun temizleanmasini do
ehtiva etmolidir.

13.2. Tomizlomo vo dezinfeksiya proqramlari daim yararliliq ve effektivliyino goéra
noazarat altinda saxlaniimali ve senadlagdirilmoalidir.

13.3. Yazili tomizlomo vo ya dezinfeksiya programlar istifade edilon yerlards,
asagidakilar tayin edilir:

13.3.1. tomizlanacak ve ya dezinfeksiya edilocok sahalar, asyalar ve gab gacaq;

13.3.2. ayri-ayr tapsiriglara goro cavabdehlik;

13.3.3. tomizlanma vo ya dezinfeksiya usullar vo tezliklori;

13.3.4. nazarat mexanizmloari.

14. Parazitlarla yoluxmanin garsisinin alinmasi
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14.1. Mpohsullarin  minimum  keyfiyystinin ve tohlUkasizliyinin, o ctmladon
yararhiligmin tomin edilmasi moagsadile mahsullarin saxlandig:1 ve paylandigi yerlards
parazitlorlo yoluxma ve ya parazitlor Ug¢tn slverigli soraitin yaranmasmin garsisini almaq
uctin beynoalxalq standartlara uygun gabaqcil gigiyena tacrtibalari tatbiq edilmalidir.

14.2. Parazitlorin daxil ola ve yayila bilocayi yerlorin yaranmasi imkanlarinin
azaldilmas: Ggun tikililor yaxsi soraitds ve tomir olunmus veziyyatds saxlamilmalidir.
Parazitlarin daxil ola bilacayi desiklar, novlar va digear yerlor dtzaldilmalidir.

14.3. Mahsullar G¢in xammal parazitlarin daxil olmasini istisna edsn konteynerlards
vol/Vva ya yerdoan ve divarlardan arali masafods saxlanilmalidir. Qida obyektlorinin daxili vo
obyektin yerlasdiyi zonalara bitisik arazilor tomiz saxlanmalidar.

15. Qida tullantilar: ila baglh talablar

15.1. Qida tullantilari, yararsiz gida mahsullar1 vo gida mohsullar: ilo slageadar digear
(gablasdirma lavazimatlar: va s.) tullantilarin saxlanmasi, dasinmasi ve zararsizlasdirilmasi
Azorbaycan Respublikas: Nazirlor Kabinetinin 2005-ci il 21 aprel tarixli 74 ndmrali garart ilo
tosdiq edilmis “Sehoarler ve digar yasayis meantageslari srazisinin sanitariya qaydalarina,
gigiyena ve ekoloji normativlers uygun olaraq temizlenmesi, maiset tullantilarinin
muvaqgoti saxlanilmasi, mintsazem dasinmas: ve zararsizlesdirilmesi Qaydalari”na uygun
hoyata kegirilir.

15.2. Qida obyektlorinda is prosesi zamani amoalo golon tullantilar (gida tullantilari)
agz1 kip baglanan, goxu yaymayan Vo su kecirmayon paketlords tullantilar tgtin ayrilmis
gablara toplanmali ve koanarlasdirilmahdir. Digsar maddoslarin saxlanildig:r gablardan
farglanmasi Ugun tullant: gablar: isarslanmalidir.

15.3. Qida obyektlorinin yaxinhginda tullantilarin toplanmasi U¢tun ve hamin
konteynerlarin yerlasdirilmasi tgun saha ayrilmahdir. Tullanti gablarinin 2/3 hissasi
doldugu zaman tullantilar Gg¢tin ayrilmis konteynerlora bosaldilmali vo har is gininin
sonunda gablarda galan tullantilar bosaldilaraq temizlonmali vo dezinfeksiya edilmalidir.
Konteynerlor Ug¢ln ayrilmis sahalor gida mohsullarimin emal ve saxlanma yerlorindon
konarda yerlosdirilmoli, tomiz saxlamilmali vo avvalcadon muayyoanlasdirilmis dezinfeksiya
programlarina uygun gaydada dezinfeksiya edilmalidir.

15.4. Qida tullantilar1 gigiyena taloblarine uygun va atraf muhitin  muhafizasi
toloblarina riayst olunmaq sortilo konarlasdirilmali, onlar birbasa vo ya dolay: yolla
cirklonma moanbayi olmamalidir.

16. Gigiyena talablarina dair qaydalara amal edilmasi ila bagl talim

16.0. Qida subyektlari asagidakilar: temin etmalidirlor:

16.0.1. gida meohsullar: ilo temasda olan isgilorin icra etdikleri ise uygun olaraq
gigiyenik talimlars calb etmoak vo onlara nozarat etmok;

16.0.2. gida mahsullar1 Gzre faaliyystin muxtslif sahalarinds islayan sexslor dgtin
movcud ganunvericiliyin  tolablarine ve qabaqcil tecrlbays uygun olaraq talim
programlarini taskil etmoak.
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Azoarbaycan Respublikas: Qida TahlUkasizliyi
Agentliyinin Kollegiyasiin 3 noyabr 2020-ci il
tarixli 19 némrali Qorari ilo
tasdiq edilmisdir.

Olavo 6
Qida mahsullar: tigin mikrobioloji gostaricilara dair
SANITARIYA NORMALARI VO QAYDALARI
1. Umumi muddsalar

1.1. “Qida mohsullari Gg¢uin mikrobioloji gdstaricilora dair sanitariya normalari vo
gaydalarn” qida zancirinin muxtalif morhoalslorinde gida meahsullarinin  mikrobioloji
tohlikasizliyine dair asas gostoricilori vo gida mohsullari sahssinds faaliyyat g0Ostoran
subyektlarin bu sahado vozifalorini muayyeanlasdirir.

1.2. Bu Qaydalar “Yeyinti mehsullari haqqinda” Azearbaycan Respublikasinin
Qanununa, Avropa Birliyi Komissiyasinin 2073/2005 (EC) sayli “Qida mohsullarinin
mikrobioloji kriteriyalari” Reglamentines asasen hazirlanmisdair.

1.3. Bu Qaydalar gida mohsullarinin minimum keyfiyyat vo tohlUkasizliyinin temin
olunmasi maqgsadils onlarin mikrobioloji gostaricilarine dair sanitariya norma ve qaydalarini
muayyonloasdirir. Mikrobioloji gostaricilarin istifadosi HACCP (TahlUkoalarin analizi ve kritik
nozarat noqtolari) asash prosedurlarin vo digor gigiyenik nozarst tadbirlarinin hoayata
kecirilmasinin ayrilmaz hissasini togkil edir.

1.4. Qida meohsullarinda insan saglamhg: Ggln risk taskil edsn migdarda
mikroorganizmlar ve ya onlarin toksinlari vo metabolitlori olmamalidir.

1.5. Bu Qaydalarin talablorino amoal edilmasina nazarst gida tohlUkasizliyi sahasinda
salahiyyatli organ terofindan hoyata kegirilir.

2. Osas anlayslar

2.0. Bu Qaydalarda istifads edilon asas anlayislar asagidaki manalari ifads edir:

2.0.1. mikroorganizmlar, onlarin toksin va metabolitlari - bakteriyalar, viruslar, maya
vo kif gbbaloklari, yosunlar, parazitar ibtidailor, mikroskopik parazit helmintlar va onlarin
toksinlari vo metabolitlari;

2.0.2. mikrobioloji gosterici - gida moahsullarinda, moahsul partiyasinda ve ya istehsal
prosesindo meyar olaraq goturtlan mikroorganizmlarin movcud olmasi/olmamasi, sayinin
vo ya onlarin toksin ve metabolitlorinin migdarinin kudtls, hacm, saha yaxud partiya
vahidina gbra muoayyoanlosdirilmis gdstorici;

2.0.3. mikrobioloji gostaricilara uygunlug - nimunalarin goturdlmasi, miayinalarin
aparilmasi ve tonzimlayici tedbirlorin yerina yetirilmasi zamani oaldo edilon naticalarin bu
Qaydalarin 1 ve 2 némrali slavalarinds geyd edilon gostaricilora uygun olmast;
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2.0.4. niumuna - gida mahsullar1 vo ya moahsul partiyasindan hamin moahsul ve ya
partiyanin xarakterik xususiyyatlori hagginda melumat slds etmoayo asas veran, muxtoalif
vasitalorls se¢ilmis bir vo ya bir ne¢a vahid vea ya hisss;

2.0.5. partiya - eyni zaman kasiyindo, eyni sortlor altinda, eyni yerds istehsal edilon,
emal olunan, texnoloji proses naticasindo alds edilon identifikasiya olunmus mahsul grupu;

2.0.6. gida tehlukasizliyi gostaricilari - sanitar-gigiyenik normalar, qahqglarin veo
cirklondiricilorin  yolverilon maksimum miqgdari, gundalik qoabul hadlori vo diger
parametrlar da daxil olmagla, insan hayatinin ve saglamliginin qorunmasini tomin edan,
elmi cohatdan asaslandirilmis vo normalasdirilmis gostoriciloar;

2.0.7. gida mahsullar: sahasinds faaliyyat gostaran subyektlar (bundan sonra — gida
subyektlori) - gida zencirinin butin marhoalalarinds faaliyysti hoyata kegiroan tosorrufat
subyektlori, homg¢inin dovlst organlar: (Qqurumlari), baladiyyalor;

2.0.8. usaqg qida mahsullarn - wusagq organizminin fizioloji xususiyyatloarine
uygunlasdirilmis xtsusi gida mahsullari;

2.0.9. pahriz gidalar1 - profilaktiki vo mualicovi magsadlor Ugun istifado edilon xtsusi
gida mahsullarz;

2.0.10. gida formulu - alti ayhga gadar korpalarin (bir nomrali gida formulu) vea alti
ayhqgdan g yasinadok usaqlarin (iki nomrali gida formulu) gidaya talabatin1 6demoak tglin
nazoardas tutulan, ana sudunit gisman avez edan heyvan ve ya bitki manseli gida gatisig;
anlayisin 6zunds “gida formulu” anlayisina usaglara aidliyi barads sz slave edilmoalidir.

2.0.11. slava qgida - ana stdu, yaxud suni gida moahsulu ve ya gida formulu alt1 aydan
yuxar: korpolarin ve ya erkon yasl usaglarin gidaya talobatini tam 6domoadikdo onlara slave
olaraq verilon sonaye usulu ile vo ya ev soraitinds hazirlanan gida mahsulu;

2.0.12. istehlaka hazir gidalar - istehsalc: tarafindan istehlaka hazir formada istehsal
edilon, mikroorganizmlarin mahv edilmasi vo ya sayinin magbul saviyysyadok azaldilmas:
dcuin bisirilma ve ya digar emal proseslori talob etmayon, birbasa istehlaka hazir gidalar;

2.0.13. prosesin gigiyenik gostaricisi - istehsal prosesinin magbullugunu muayyesn
edoan, ticarat sebokalorinde yerlasdirilon mohsullara tatbig edilmayan, cirklonmanin yol
verilon haddini gb6steron vo hamin hadlardon yuksak naticalor agkar edildikdo gida
tohluikasizliyi saheasindo normativ hiuquqgi aktlarin telablorine muvafiq olaraq, texnoloji
prosesin tohlUkasizliyini tamin etmok Uc¢ln tonzimlayici tadbirlorin hoyata kegirilmasinin
zaruriliyini mUoayyan edan meyar;

2.0.14. qida tahlukasizliyi sahasinda salahiyyatli organ - gida tohlUkasizliyi sahasinda
dovlat nazaratini hoyata keciron Azarbaycan Respublikasinin Qida TohlUkasizliyi Agentliyi;

2.0.15. gabaqcil gigiyena tacrubasi (GHPs - Good Hygiene Practices) - istehlakgilarin
tohluikasiz gida mohsullar: ile tamin olunmasi maqgsadils, gida mohsullarimin ¢irklenasinin
garsisinin alinmasia yonalmis tadbirlarin macmusui;

2.0.16. Tahlukanin Analizi ve Kritik Nazarat Noqtalari (HACCP- Hazard analysis
and critical control points) - gida tohlUkasizliyinin idars edilmasi tgiin muhdm shamiyyot
kosb edon tohliks amillarinin muayyoan edilmasi, giymoatlondirilmasi ve onlara nazarot
olunmasi sistemi.

3. Qida mahsullarinin mikrobioloji gostaricilara asasan tahltkasizliyinin tamin
olunmasina dair asas talablar
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3.1. Qida mohsullarimin bu Qaydalarin 1 ve 2 ndmrali alavalorindo geyd edilon
mikrobioloji géstaricilora uygunlugunun tamin edilmasina cavabdeh gida subyektlaridir.

3.2. Qida tohlukasizliyi sahoasinda solahiyyatli organ torafindon gida moahsullarinin
dasinmasi, paylanmasi ve saxlanmasi zamani yoxlanilan meyarlar bu Qaydalarin 1 némrali
alavasinds geyd edilan gostaricilora uygun olmaldir.

3.3. Qida subyektlori istehsal vo emal proseslorinin har bir marhoalasindo moahsullarin
bu Qaydalarin 2 nomrali slavesindo geyd edilon istehsal gigiyenas: gostericilorine
uygunlugunu tomin etmolidirlar.

3.4. Qida subyektlori “Qida moahsullari Uzro gigiyena tolablorino dair gaydalar’da
muayyon edilmis gabaqcil gigiyena tacruboasi ilo yanast HACCP prinsiplarino asaslanan
prosedurlarin tatbigini do dastoklomalidir.

3.5. Qida tehlukssizliyi sahasindo solahiyyastli organ qida msahsullarinin
tohltkasizliyins stibha oldugu hallarda bu Qaydalarin 1 ndmrali slavesinds geyd edilmayan
mikroorganizmlor, onlarin toksin ve metabolitlorini musyyan etmoak magsadilo istehsal
prosesinin uygunlugunun arasdirilmas: ve ya risk tahlili ¢argivesinds nimuns gotirmas
dairasinin genislondirilmasi ve laborator muayinalar aparmaq htququna malikdir. Bu
mogsadlo bu Qaydalarin 3 nomrali alavasinds geyd edilan gostaricilor nozors alinir.

3.6. Qida moahsullarmin istehsal foaaliyysti ils masgul olan gida subyektlori bu
Qaydalarin 2 nomrali slavesinda geyd edilan istehsal gigiyenas: gostaricilorine uygunlugu
tomin etmolidirlor.

4. Gostaricilar Uzra sinaqlar

4.1. Qida meohsullarmin istehsal faaliyysti ilo masgul olan gida subyektlori bu
Qaydalarin 1 ve 2 nomrali olavalarinda geyd ediloan mikrobioloji gostericiloro munasibatdea
numunoalarin goturulmasini tamin etmolidirlar.

4.2. Qida tohlUkasizliyi sahasinds salahiyyatli organ terafindan istehsal proseslarinin
gabagcil gigiyena tacrubalarine vo HACCP prinsiplarine muvafiq aparilmasimi yoxlamaq vo
ya tasdiglomok Uclin gida subyektlarinin, bu Qaydalarin 1 ve 2 ndmrali slavealorinds geyd
edilon mikrobioloji gostaricilora uygun muayinalarinin (analitik istinad metodunun) hayata
kecirilmasini tamin etmalidir.

4.3. Mikrobioloji gdstoricilarin muayyoan edilmasi moagsadi ilo gida moahsullarindan bu
Qaydalarin 1 ndmrali alavesinds geyd olunan (n) sayda nimuns goturidlmalidir. Yalniz satis
va ictimai iaga muassisalarindan bir niimuna géturdltb “M” dayarins gora giymatlondirilir.

5. NUmunag6tirms va muayina metodlari

5.1. Bu Qaydalarin 1 ve 2 notmroali olavalarinds qgeyd edilon nimunsalar hamin
alavalarin analitik istinad metodu hissalorinds g0storilon standartlara uygun olaraq
muayins edilmalidir.

5.2. Gostaricilora uygunlugun musyysn edilmasi maqgsadilo nimunalar istehsal
sahoalorinden vo istehsal prosesinde istifado olunan avadanhqglarin Gzearindan
gotarulmalidir.
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5.3. Bu zaman numuna gétirilmesi Ggtin istinad metodu ISO 18593:2018 némrali
beynslxalq standarta uygun olmalidur.

5.4. Insan saglamligr baximindan Listeria monocytogenes riski yarada bilocak istehlaka
hazir gida istehsal edoan gida subyektlori, istehsal sahalarindan va istehsalda istifade olunan
avadanlqglardan Listeria monocytogeness goro nUmunes goturidlmasini temin edir.

5.5. Quru usaq gida mahsullar: ve alt1 ayliga gadar kdrpalar tGglin nazards tutulmus
pohriz qgidalar1 istehsal edon qida subyektlari Enterobacter sakazakii riskine gore
numunoago6tirme planlarinin bir hisseasi olaragq Enterobacteriaceae tgtin istehsal sahalorindon
vo istehsalda istifads olunan avadanlhglardan nimuns goturilmasini temin edir.

5.6. Yeni muayina metodlarinin bu Qaydalarin 1 ve 2 némrali slavalarinds geyd edilon
istinad metodlarina uygunlugu gida tahlUkasizliyi sahasinds salahiyystli organ tsrafindan
yoxlanildiqdan ve EN/ISO 16140 némroli standart, yaxud digar beynalxalq saviyyada gabul
olunmus analoji protokollara ssasen sertifikatlasdirilmis vo geydiyyatdan ke¢mis metod
olduqda istifado edilir.

6. Uygun olmayan naticalar

6.1. MuUayino naticalori bu Qaydalarin 1 ve 2 ndomrali slavealorindo qeyd edilon
gostoariciloera uygun olmadigda bu Qaydalarin 6.2-ci, 6.3-cii ve 6.4-cl bandlarinds geyd
edilan tadbirlar hayata kecirilmalidir.

6.2. Mikrobioloji ¢irklonmanin tskrarlanmasinin garsisini almaq ve uygun olmayan
naticalorin seboabini muoayyan etmok magsadilo gida subyektlori gabaqcil gigiyena
tocrubaloarini tatbigini tamin edir.

6.3. Muayino naticalori bu Qaydalarin 1 nomrali slavesindo qeyd edilon qida
tohltikasizliyi gostoaricilarine uygun olmadig: halda hamin mahsul partiyas: gida subyektloari
torafindan ticarat saboakalarindan yigisdirilmal: va ya geri ¢agirilmali, hamin mahsullarin
utilizasiyasi vo ya mahv edilmasi tomin edilmoalidir.

6.4. Porakondo satisa toqdim edilmemis, topdan satis ticarat sobokolarindo gida
tohltkasizliyi gostoricilorine dair normalara uygun olmayan qida moahsullar: tahltkani
aradan galdirmag moaqgsadilo muvafiq emal prosesins calb edilir.

6.5. Mikrobioloji gostoricilora gors birbasa toyinati tG¢gun yararsiz olan, lakin insan vo
heyvan saglamhg: Gcun risk tagkil etmaysn mahsul partiyass HACCP prinsiplarine ve
gabagcil gigiyena normalarina ssaslanan prosedurlardan istifade etmakls, hamginin gida
tohlukasizliyi sahasindo solahiyyatli organin gearari ile toyinatimi dayismoklo digar
moqsadlorls istifades edilos bilor.

6.6. Qida mohsullarmin tohlikasizliyi sahasinda solahiyystli organin nimayandosi
geyri-kafi muayins naticalarini ciddi tahlil etmalidir. Sinaqg naticalari zaman uygunsuzluglar
askar edildikda, mikrobioloji risklarin garsisin1 almagq, tahltike yaradan voziyyoati aradan
galdirmaq Ug¢un ganunvericiliys muvafiq tedbirlor gorulmalidir.

7. Etiketlanmayo dair talablar

Bu Qaydalarin 1 vo 2 nomrali alavalorindo geyd edilon bitin talablora cavab veran,
istehlakdan 6ncoa termiki emal talob edon ¢iy at mohsullarinin (qiymso, ot mahsullari, stdon
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hazirlanmis yarimfabrikatlar) etiketlonmasindo istehlakdan avval termiki emalin hayata
kecirilmasi barade malumatlar yerlasdirilmalidir.

8. Ke¢id muddaa

Bu Qaydalar quivveys mindikdan sonra gida subyektlari tarafindan gida mahsullarinin
bu Qaydalarin 1 vo 2 némrali slavalarinds geyd edilon g0staricilora uygunlugu 3 (tg) ay
muddatinda tomin edilmalidir.

9. Dayisikliklar

EIm, texnologiya vo metodologiyanin inkisafi baximindan, qida mohsullarindaki
patogen mikroorganizmlor, onlarin yayilmasi ve qida mohsullarmin ¢irklonma
soviyyosindoki doyisikliklor, elace do risk qiymeatlondirmasinin naticalori hagqinda
moalumatlar nazors alinmagla bu Qaydalara mitomadi olaraq yenidan baxilir.

Azarbaycan Respublikastnin Hiqugi Aktlarin Dovlat Reyestri



1. Qida mahsullarinin tehliikasizlik gdstaricilari

1 ndmrali alava

Qida kateqoriyasi Mikroorganizml | NUmun Limitlar @ Analitik
ar / toksinlari, a plan istinad
metabolitlori @ metodu ®
N c m M
1.1. Ot va ot mahsullar1
1.1.1. Qiymso Aerob koloniya 5 2 5x10° 5x108 ISO 4833
say1
Salmonella 5 0 | 25g-dayol EN/ISO
verilmir 6579
E.coli O157 5 0 | 25qg-dayol ISO 16654
verilmir
1.1.2. Ciy qirmizi ot Salmonella 5 0 | 25qg-dayol EN/ISO
vo hazirlanmis verilmir 6579
qirmizi ot qarisiqlarn E.coli O157 5 0 | 25qg-dayol ISO 16654
verilmir
1.1.3. Ciy qus oti®” vo Salmonella 5 0 | 25qg-dayol EN/ISO
hazirlanmis qus oti Typhimurium®), verilmir 6579
garisiglari Salmonella
Enteritidis
1.1.4. Mexaniki Aerob koloniya 5 2 5x10° 5x10°¢ SO 4833
olaraq ayrilmis sayi
qirmizi ot Ve Salmonella 5 0 | 25g-da yol verilmin  EN/ISO
mexaniki olaraq 6579
ayrilmis qus oti E.coli O157 5 0 | 25g-da yol verilmin 1SO 16654
(MAO)
1.1.5. Marino edilmis Koaqulyaz 5 2 102 104 EN/ISO
vo qurudulmus musbat 6888-1 vo ya
(basdirma ve s.) stafilokoklar 2
Sulfit 5 2 102 108 ISO 7937
reduksiyaedici
anaerob
bakteriyalar
Salmonella 5 0 | 25g-da yol verilmir  EN/ISO
6579
1.1.6. Fermentasiya Salmonella 5 0 | 25g-dayol verilmiy  EN/ISO
olunmus ot 6579
moahsullarn (sucuq ve L.monocytogenes 5 0 | 25g-da yol verilmir  EN/ISO
S.) 11290-1
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E.coli O157 5 0 | 25g-da yol verilmiy 1SO 16654
1.1.7. Termiki Salmonella 5 0 | 25g-dayol verilmiy  EN/ISO
emaldan kegmis ot 6579
moahsullarn (sosiska, L.monocytogenes 5 0 | 25g-da yol verilmir  EN/ISO
kolbasa, govurma, 11290-1
donar, kifts, kotlet
Vo S.)

1.2. Digar heyvan mansali mahsullar

1.2.1. Jelatin vo Salmonella 5 0 | 25g-dayol verilmiy  EN/ISO
kollagen 6579
1.2.2. Yumurta Enterobacteriacea | 5 2 10t 102 ISO 21528-2
moahsullar (pasteriza e

vo dondurulmus Salmonella 5 0 | 25g-da yol verilmir  EN/ISO
yumurta, yumurta 6579
tozuveo s.)

1.3. Siud, sid mahsullar: va siid asasli mahsullar

1.3.1. Pasterizo sud Enterobacteriacea | 5 0 10t ISO 21528-1
e
1.3.2. Fermentasiya E.coli @ 5 0 <3 ISO 16649-3
olunmus (turs) sud
mohsullar: (kefir, Salmonella | 5 | 0 | 25q-da yol verilmif
gatigq, meyvali vo
basga yoquirtlar,
ayran, ryajenka,
kasmik, xama va s.)
1.3.3. Pasterizo Salmonella 5 0 | 25g-dayol verilmir  EN/ISO
gaymaq 6579
L.monocytogenes 5 0 | 25g-da yol verilmir  EN/ISO
11290-1
1.3.4. Qaymaq Koaqulyaz 5 2 102 108 EN/ISO
musbat 6888-1 vo ya
stafilokoklar 2
Salmonella 5 0 | 25g-da yol verilmir  EN/ISO
6579
L.monocytogenes 5 0 | 25g-da yol verilmir  EN/ISO
11290-1
1.3.5. Kors yag1 vo Koaqulyaz 5 2 102 108 EN/ISO
yaxilabilon sud musbot 6888-1 vo ya
moahsullan stafilokoklar 2
Salmonella 5 0 | 25g-da yol verilmir  EN/ISO
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6579

1.3.6. Qurusud Enterobacteriacea | 5 10t ISO 21528-2
mohsullar (std, e
gaymagq, vo pendir Koaqulyaz 5 102 108 EN/ISO
zardabi tozu, vo musbot 6888-1 vo ya
dondurma Ggln toz stafilokoklar 2
gatisiglar, stidoasaslh Salmonella 5 25g-da yol verilmir  EN/ISO
tozgsakilli mahsullar, 6579
ayran suyu tozu,
kazein, kazeinat)
1.3.7. Pendir Koaqulyaz 5 102 108 EN/ISO
(yumsag-oaridilmis musbat 6888-1 vo ya
pendirlar istisna stafilokoklar 2
olmagla butin Salmonella 5 25 g-da yol EN/ISO
pendir novlori) verilmir 6579
L.monocytogenes 5 25g-da yol verilmiy  EN/ISO
11290-1
1.3.8. oOridilmis Stafilokok 5 25 g-da askar
pendirlar vo aridilmis | enterotoksinlari edilmamslidir
pendir mahsullari E.coli @ 5 <10t ISO 16649-1
voya?2
L.monocytogenes 5 25g-da yol verilmir  EN/ISO
11290-1
1.3.9. Qatilagdirilmis E.coli @ 5 <3 ISO 16649-3
sud ve sud Salmonella 5 25g-da yol verilmir  EN/ISO
moahsullarn 6579
1.3.10. Dondurma vo | Enterobacteriacea | 5 10t 102 ISO 21528-2
dondurulmus sudlt e
desertlor Salmonella 5 25g-da yol verilmir  EN/ISO
6579
L.monocytogenes 5 25g-da yol verilmir  EN/ISO
11290-1
1.4. Daniz mahsullar:
1.4.1. Canli doniz E.coli @ (taylar 1® <3 ISO 16649-3
moahsullan (ikitayh arasi mayeds vo
molyuskalar, otdo)
basiayaql Salmonella 5 25¢g-da yol verilmir  EN/ISO
molyuskalar, 6579
garinayaqh
molyuskalar,
xargongkimilor)
1.4.2. Tazo Histamin® 9 100 200 HPLC

Azarbaycan Respublikastnin Hiqugi Aktlarin Dovlat Reyestri




soyudulmus bahglar ma/kq | maqg/kq
1.4.3. Dondurulmus . . 9 2 100 200 HPLC
Histamin®
baliglar ma/kq | maqg/kq
1.4.4. Emal edilmis Histamin® 9 2 200 400 HPLC
doaniz moahsullarn ma/kq | maqg/kq
Salmonella 5 0 0/25 g-ml EN/ISO
6579
L.monocytogenes 5 0 0/25 g-ml EN/ISO
11290-1
1.4.5. Konservlagdiri 9 2 200 400 HPLC
I-mis balq Histamin® ma/kq | maqg/kq
moahsullan
1.4.6. Bahqg karasu Salmonella 5 0 25 g-da yol EN/ISO
vo kurlyaboanzor verilmir 6579
moahsullar L.monocytogenes 5 0 25 g-da yol EN/ISO
verilmir 11290-1
1.4.7. Ot suyu Salmonella 5 0 25 g-da yol EN/ISO
tabletlori, tozlar, verilmir 6579
guru sorbalar, gidaya
dad veran
odviyyatlar, krem
santi, sousabanzar
toz vo tablet
formasindaki digoar
gida garisiglari
1.5. Un va un mamulatlari
1.5.1. Taxil unlar, Koliform 5 2 10° 104 ISO 4832
soya unu vo diger bakteriyalar
unlar (kartof unlarn Kif gobolaklari 5 2 104 10° ISO 7698
daxil)
1.5.2. Corok-bulka Bacillus 5 2 | 45x10° | 1.1x10¢
moamulatlar mesentericus *
Maya vo kif 5 2 102 108 ISO 7698
gObalaklari
1.5.3. Yuxa Koliform 5 2 102 10° ISO 4832
bakteriyalar
Kif gobolaklari 5 2 108 104 ISO 7698
1.5.4. Taxil asash Koliform 5 2 102 10° ISO 4832
moahsullar (manna bakteriyalar
yarmasi, batin den Kif gobolaklari 5 2 108 104 ISO 7698
moahsullar, gargidal
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lopasi, popkorn,
partlamis duyu, ¢ips
vo S.), insan istehlaki
uctin kepok
1.5.5. Makaron, arists Maya va kif 5 2 102 10° ISO 7698
vo makaron gObaloklari
moahsullan Salmonella 5 0 | 25g-da yol verilmir  EN/ISO
6579
1.5.6. O, torovoz Vo Koaqulyaz, 5 2 108 104 EN/ISO
digar mahsullarla musbot 6888-1 vo ya
doldurulmus stafilokoklar 2
makaron vo pelmen Sulfit 5 2 108 104 ISO 7937
formali xemir reduksiyaedici
moamulatlar (Giy, anaerob
dondurulmus) bakteriyalar
Salmonella 5 0 | 25g-dayol verilmiy  EN/ISO
6579
1.5.7. O, toravoz Vo Koaqulyaz 5 2 102 108 EN/ISO
digar mahsullarla musbot 6888-1 va ya
doldurulmus stafilokoklar 2
makaron vo pelmen Sulfit 5 2 102 108 ISO 7937
formali xemir reduksiyaedici
momulatlar: (sobada anaerob
bismis) bakteriyalar
(yalniz atli
moahsullarda)
Salmonella 5 0 | 25g-dayol verilmiy  EN/ISO
6579
1.5.8. Pizza, xomir va Kif gbbaloklori 5 2 108 104 ISO 7698
xomir asash Koaqulyaz 5 2 108 104 EN/ISO
mohsullar musbat 6888-1 vo ya
(dondurulmus, stafilokoklar 2
bismaya hazir) Salmonella 5 0 | 25g-da yol verilmir  EN/ISO
6579
L.monocytogenes 5 0 | 25g-da yol verilmir  EN/ISO
11290-1
1.5.9. Sado keks, sada Koliform 5 2 10t 102 ISO 4832
biskvit, sada bakteriyalar
krekerlar vo s., Salmonella 5 0 | 25g-da yol verilmir  EN/ISO
glazurlu, dolgulu 6579
vo/vo ya adviyyatlh
biskvitlar, kekslor,
krekerlar vo vafli
(sado, kremli,
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dolgulu, glazurlu ve
S.)

1.5.10. Piroq ve yas Koaqulyaz 102 108 EN/ISO
kekslar (kremili, musbot 6888-1 vo ya
sokoladls, dolgulu, stafilokoklar 2
meyvali vo s.) E.coli @ <3 ISO 16649-3
Salmonella 25g-da yol verilmir  EN/ISO
6579
L.monocytogenes 25g-da yol verilmir  EN/ISO
11290-1
1.5.11. Nigasta E.coli @ <10t ISO 16649-1
voya?2
1.6. Meyva va taravazlarin emal edilmis mahsullar:
1.6.1. Yuyulmus, Salmonella 25¢-da yol EN/ISO
dogranmis va verilmir 6579
paketlonmis, ayri- L.monocytogenes 25¢-da yol EN/ISO
ayri ve ya verilmir 11290-1
garisdirilmisg ¢iy E.coli O157 25¢-da yol ISO 16654
torovazler, verilmir
dondurulmus vea ya
gurudulmus
torovozlor
1.6.2. Qurudulmus Maya va kif 104 10° ISO 7954
vo ya dondurulmus gObaloklari
meyvolar
1.6.3. Murabbas, cem Kif gobolaklari 102 108 ISO 7954
vo purelar
1.7. Odviyyatlar
1.7.1. ©dviyyat, bitki Koaqulyaz 108 104 EN/ISO
vo / va ya bunlarin musbot 6888-1 vo ya
garisiglar (toz, stafilokoklar 2
macun formasinda, B.cereus 103 10 EN/ISO
garisig ve S.) 7932
Salmonella 25g-da yol verilmir  EN/ISO
6579
1.8. Meyva sulari, alkoqolsuz ickilar va banzarlari
1.8.1. Birbasa Salmonella ‘ 5 ‘ 0 ‘ 0/25 g-ml EN/ISO
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sixilmis, pasterizs
edilmamis, soyugda
saxlanilmasi vacib
olan, istehlaka hazir
meyva Vo toravoz
sulari

6579

L.monocytogenes 5 0

0/25 g-ml

EN/ISO
11290-1

E.coli O157 5 0

0/25 g-ml

ISO 16654

1.9. Kofe va gay

1.9.1. Cay (yasil,
gara), bitki vo meyvo

caylari vo bunlarin
garisiglar: (paket
caylar daxil)

Maya va 5} 2
kifgobaloklori

10¢ 10°

ISO 7954

Salmonella 5 0

0/25 g-ml

EN/ISO
6579

1.9.2. Qovrulmus
kofe ¢oyirdayi,
govrulmus va
dyudulmus kofe,
kofe ekstrakti vo
icorisinds
dadlandiric1 kofe
birlagsmasi olan
istehlaka hazir kofe

Koliform 5 2
bakteriyalar

10¢ 102

1SO 4832

1.10. Kakao va sokolad mahsullar:

1.10.1. Kakao voa
kakao meahsullari,
sokolad va sokolad
mohsullar

Salmonella 5 0

0/25 g-ml

EN/ISO
6579

1.11. Sakarli mahsullar

1.11.1. Halva, dosab,
lokum, ¢arazli lokum
vo ya halva, paxlava
vo digor sorbatli
sirniyyatlar, ozmeo,
findiq vo fisdiq
ozmolori, konfetlor
Vo S.

Maya vo kif 5 2
gObaloklari

102 103

ISO 7954

E.coli 5 0

<10t

ISO 16649-1
vaya 2

1.11.2. istehlaka hazir
sirin souslar

Maya vo kif 5 2
gObaloklari

10¢ 102

ISO 7954
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1.12. Hazir yemaklar

1.12.1. Istehlaka hazir Stafilokok 510 25 g-da askar
(bigirilmig) hor nov ot | enterotoksinlori edilmamalidir
vo torovaz yemoaklari B.cereus 5 2 102 108 EN/ISO
Vo S. 7932
Salmonella 5 0 0/25 g-ml EN/ISO
6579
1.12.2. Istehlaka hazir E.coli 5 2 <10* 10t ISO 16649-1
har nov salat, ot vo voya?2
std mohsullar Stafilokok 5 0 25 g-da agkar
(kolbasa, pendir vo enterotoksinlari edilmomolidir
S.) Vo soyuqg moazalor Salmonella 5 0 0/25 g-ml EN/ISO
Vo S. 6579
L.monocytogenes 5 0 0/25 g-ml EN/ISO
11290-1
1.12.3. Istehlaka hazir E.coli 5 0 <10* ISO 16649-1
(bisirilmis) har nov voya?2
xomir xoraklori Stafilokok 5 0 25 g-da agkar
enterotoksinlari edilmomolidir
B.cereus 5 2 102 108 EN/ISO
7932
Salmonella 5 0 0/25 g-ml EN/ISO
6579
1.12.4. Istehlaka hazir Stafilokok 510 25 g-da askar
(bigirilmig) hoar nov enterotoksinlari edilmamslidir
sirniyyat mohsullar: Salmonella 5 0 0/25 g-ml EN/ISO
6579
1.13. Qida formullar1 va alava qidalar
1.13.1. Qida formulu B.cereus 5 2 5x10t 5x10? EN/ISO
7932
Enterobacter 10| O 0/25 g-ml ISO/ DTS
sakazakii 22964
Salmonella 10| O 0/25 g-ml EN/ISO
6579
L.monocytogenes | 10 | O 0/25 g-ml EN/ISO
11290-1
1.13.2. Olave qidalar B.cereus 5 2 102 108 EN/ISO
7932
Enterobacteriacea | 5 0 <10t ISO 21528-2
e
Salmonella 5 0 0/25 g-ml EN/ISO
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6579

L.monocytogenes 0/25 g-ml EN/ISO
11290-1
1.14. Digar gidalar
1.14.1. Duz Koliform 10t 102 ISO 4832
bakteriyalar
1.14.2. Soya sudu ve E.coli <10* 10t ISO 16649-1
onlarin mahsullan voya?2
Salmonella 0/25 g-ml EN/ISO
6579
1.14.3. Soya sudu (toz Koliform 102 10° ISO 4832
formada) bakteriyalar
1.14.4. Mayonez vo Koaqulyaz 102 108 EN/ISO
mayonezli salat musbot 6888-1 vo ya
souslari stafilokoklar 2
Salmonella 0/25 g-ml EN/ISO
6579
1.14.5. Salat vo Maya vo kif 102 103 ISO 7954
yemok souslari, gObalaklari
pomidor asash Salmonella 0/25 g-ml EN/ISO
souslar (ketcup, soya 6579
sousu, xardal,
narsorab vo s. daxil)
1.14.6. Karo yag1 Aerob koloniya 104 10° ISO 4833
istisna olmagla digor sayi
heyvan moansoali
yaglar
1.14.7. Sud asash Enterobacteriacea 102 10° ISO 21528-2
olmayan yeyilabilon e
buzlar (meyvali buz, Salmonella 0/25 g-ml EN/ISO
sorbe va digorlori) 6579
1.14.8. Kofeyo alavo E.coli <10* ISO 16649-1
edilon std tozu voya?2
1.14.9. Bioloji faalliga E.coli <10t ISO 16649-1
malik gida slavoloari voaya 2
(BFMQO)
1.14.10. COrak-bulka Bacillus 95 210
mayasi (yas vo quru) mesentericus®
1.14.11. Yaxilabilon Koliform 10t 102 ISO 4832
yaglar, margarin va bakteriyalar
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gati yaglar

Maya vo kif
gObaloklari

5 2 10¢ 102 ISO 7988

(1) n: nUmuno sayr; ¢: m ile M limiti arasindak: deyars malik olmasina icazs verilan
numunos say1
- Ogor tayin edilan dayar <m iss UYGUN,
- 9gor an ¢ox ¢ saydaki nUmunanin dayari m ve M arasinda ve qalan dayarlar
<m iso MOQBUL,
Ogar bir va ya daha ¢ox nimunadaki dayar >M vae ya ¢ saydaki nimunadan
daha ¢ox saydaki nimunanin dayari m va M arasindadirsa, UYGUN DEYIL.

(2) Digor bir hal gésterilmamisdirss, limit kagv/g-ml olaraq dayarlandirilir. Kagv —

koloniya amola gatiron vahid

(3) Bu normativdo yer alan Standartlarin dorc edilmis an son variantlar: istifado
edilir.

(4) ©n ehtimal olunan say uUsulu

(5) Analiz nimunasi an azi 10 adad fargli nUmunadan hazirlanmalidir.
(6) Engraulidae, Scombridae, Clupeidae, Coryfenidae, Pomatomidae, Scrombressosidae

dastasine aid novlards

(7) Bu meyar damazliq toyuq (Gallus gallus) dastalarindan, yumurtalig toyuglardan,
broylerdan, damazliq ve atlik hindqusu dastalarindan alds edilon ¢iy ato totbiq
edilir.

(8) Yalniz monofazik Salmonella typhimirium-a aid edilir.
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2. Istehsal gigiyenas1 gostaricilari
2.1. Ot vo ot mahsullar:

2 nomrali alava

Qida kateqoriyas:1 | Mikroorganizml NUmuna Limitlor @ Analitik Meyarlart | Naticalarin
ar, toksinlari, plan1 ® istinad n tatbiq uygun
metabolitlari n C m M metodu @ edilacayi cixmadigl

marhals hallarda
gorulacak
tadbir

2.1.1. Inok, qoyun, Aerob koloniya 3.2x103 1.0x10° ISO 4833 © (12)

keci vo at comdayi say1 kogv/sm?® | kagv/sm?®

Enterobacteriacea 3.2x10¢ 3.2x10? ISO 21528-2 © (12)
e kagv/sm?® | kegv/sm?®
2.1.2. Donuz Aerob koloniya 1.0x104 1.0x10° ISO 4833 © (12)
comdoyi say1 kogv/sm?® | kagv/sm?®
Enterobacteriacea 1.0x10? 1.0x103 ISO 21528-2 © (12)
e kagv/sm?® | kegv/sm?®

2.1.3. Inok, qoyun, Salmonella 50| 26 Haor bir comdoayin ISO 6579 © (13)

keci vo at comdayi yoxlanilan sathindo

askar edilmomolidir.

2.1.4. Donuz Salmonella 50| 56 Hor bir comdoyin ISO 6579 © (14

comdoyi yoxlanilan sathindo

askar edilmomolidir.

2.1.5. Broyler va Salmonella 50| 56 Boyun dorilari daxil ISO 6579 (10 (14

hindqusu comdoyi olmagla garisdirilaraq

goturulmus 25 q
nuimunads askar
edilmomolidir.
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2.1.6. Qiymoa Aerob koloniya 5 2 5x10° 5x10¢ ISO 4833 (1) (15)
say1 kagv/q kagv/q
E.coli® 5 2 5x10* 5x10? ISO 16649-1 vo (1) (19)
kogv/q kogVv/q ya?2
2.1.7. Mexaniki Aerob koloniya 5 2 5x10° 5x108 ISO 4833 (D (19)
olaraq ayrilmis ot say1 koagVv/q kogv/q
© E.coli® 5 2 5x10* 5x10? ISO 16649-1 vo (1) (19)
kogv/q kogv/q ya?2
2.1.8. Hazirlanmis E.coli® 5 2 5x10? 5x103 ISO 16649-1 vo (1) (19)
ot qatisiglar koagVv/q kogVv/q ya 2

(1) n: nUmuno sayr; ¢: m iloe M limiti arasindak: deyars malik olmasina icazs veriloan nimuns say1

(2) 2.1.3,, 2.1.4. vo 2.1.5. bandlarindaki gidalar tigiin m=M, kagv — koloniya amols gatiron vahid

(3) Bu normativdo verilon Standartlarin dorc edilmis an son variantlar: istifado edilir.

(4) m va M limitlari yalmz comdaya zarar veran metodla goturilan nimunslars tatbiq edilir. Bu limit glindaslik orta dayoer
olub, analiz naticalarinin orta dayarlarinin hesablanmasindan alds edilir.

(5) 50 adad nimuna bu normativds verilon nUmunagdtirmo gaydalar: ve tezliyine gbrs ardicil olaraq 10 monitorinqdan
oldo edilir.

(6) Salmonellanin movcudlugunu gostaran nimune say1 — Salmonellanin yayilmasinin garsisini almag tglin hayata kegirilon
todbirlar nazare alinarag, ¢ say: yeniden gézdsn kecirilmalidir. Qida subyekti Salmonellanin moévcudlugunu azaltmaq
moagsadils bu dayarlondirmadan 6nce daha kicik ¢ say: istifads eds bilar.

(7) Bu meyar istehlaker talobi ile hazirlanan ve saxlanilmadan satilan giyme tgun istifads edilmir.

(8) E.coli burada fekal cirklonmonin indikatoru kimi istifado edilir.

(9) Kesimdoan darhal sonra, lakin soyutmadan avvalki comdaklor

(10) Soyutmadan sonraki comdoaklar

(11) Istehsal prosesinin sonunda

(12) Kasim gigiyenasi yaxsilasdirilmali vo istehsal yoxlamalari nazardan kegirilmalidir.

(13) Kasim gigiyenasi yaxsilasdirilmali, istehsal yoxlamalar: ve heyvanlarin mansayi nazarden kegirilmalidir.

(14) Kasim gigiyenasi yaxsilasdirilmali, istehsal yoxlamalari, heyvanlarin moensayi ve fermadaki biotshlUkasizlik tadbirlori
noazardan kecirilmalidir.

(15) Istehsal gigiyenas:, xammalin secimi vo/ve ya mansayi texniki normativ senadlorin taleblarina uygunlasdiriimaldir.
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Muayina naticalarinin dayarlandirilmasi
Bu limitlor qarisdirilaraq hazirlanmis nimunalar ve limit tayin edilmis comdaklor istisna olmagla analiz edilon hoar bir

nimunoayse aiddir.

Analiz naticalari analiz edilan istehsal moarhoalasinin mikrobioloji keyfiyyatini gostorir.
Inak, goyun, keci, at va donuz comdaklarinds Enterobacteriaceae va aerob koloniya sayr:

- 9goar guinlik orta dayar <m iss UYGUN,

- Ogor gunlik orta dayar m ila M arasinda iss MOQBUL,
- Ogor gunlik orta dayar >M iss UYGUN DEYIL.

Comdsklardsaki Salmonella:

- 9gor Salmonella mévcudlugu an ¢ox ¢ saydaki nimunads tayin edilarss, UYGUN,
- 9gor Salmonella méveudlugu ¢ saydaki nimunadan daha ¢ox sayda niimunada tayin edilarss, UYGUN DEYIL

Har bir monitoringdan sonra nimuna sayin1 (n) musyyanlasdirmak tgtin son 10 monitoringin naticalari dayarlandirilir.
Qiymeo, hazirlanmis ot qatisiglar: voe mexaniki olaraq ayrilmis at Gictin E.coli ve aerob koloniya sayi:

- Ogor tayin edilon dayar <m iss UYGUN,

- ©gor an ¢ox ¢ saydaki nimunanin dayari m ve M arasinda ve galan dayarler <m iss MOQBUL,
- Ogor bir va ya daha ¢ox nimunadaki dayar >M va ya ¢ saydaki nUmunadan daha ¢ox saydaki nUmunanin dayari m

va M arasindadirsa, UYGUN DEYiIL.

2.2. Sud va sud mahsullar:

Qida kateqgoriyasi Mikroorganizml NUmuna Limitlar @ Analitik | Meyarlar1 | Naticalari
ar / toksinlari, plan1 ® istinad n tatbiq n uygun
metabolitlari n C m M metodu ® | edilacayi | ¢ixmadigl

marhals hallarda
gorulacak
tadbir

2.2.1. Pasteriza sud vo digor Enterobacteriacea 5 0 10* kagv/ml ISO (D (13)

pasterizo maye std mohsullari e® 21528-1

2.2.2. Termiki emal edilmis sud E.coli® 5 2 102 103 ISO © 14

vo ya pendir zordabindan kogv/gq | koagv/q 16649-1
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hazirlanan pendirlor

voya?2

2.2.3. Ciy suddon hazirlanan Koaqulyaz 104 10° EN/ISO (12) (15)
pendirlar musbot kogv/q | kogv/q 6888-2
stafilokoklar
2.2.4. Pasterizasiyadan daha Koaqulyaz 102 104 EN/ISO (12) (15)
asag1 temperaturda termiki musbot kogv/q | kogv/q | 6888-1 vo
emal edilmis stiddan hazirlanan stafilokoklar ya?2
pendirlar, pasterizasiya vo daha
yuksok temperaturlarda termiki
emal edilmis stid vo ya pendir
zardabindan hazirlanan
yetisdirilmis pendirlar ®
2.2.5. Pasterizasiya vo ya daha Koaqulyaz 10t 102 EN/ISO (1) (15)
yuksok temperaturlarda termiki musbot kogv/q | kogv/q | 6888-1 vo
emal edilmis stid vo ya pendir stafilokoklar ya 2
zardabindan hazirlanan
yetisdirilmis yumsaq pendirlor
(tozo pendirlar) @
2.2.6. Ciy sud vo E.coli® 10t 102 ISO (1) (14)
pasterizasiyadan daha asag: kogv/gq | koagv/q 16649-1
temperaturlarda termiki emal vaya?2
edilmis stiddan hazirlanan kars
yag1 Ve qaymaq
2.2.7.Quru sud vea quru pendir Enterobacteriacea 10* keagv/q ISO (D (16)
zardabi e® 21528-2
Koaqulyaz 10t 102 EN/ISO (1) (15)
musbat kogv/q | kogv/q | 6888-1vo
stafilokoklar ya?2
2.2.8. Dondurma ® va Enterobacteriacea 10t 102 ISO (D (14
dondurulmus sudlt sirniyyatlar e kogv/q | koagv/q 21528-2

Azarbaycan Respublikastnin Hiqugi Aktlarin Dovlat Reyestri




2.2.9. Qurudulmus 1 nébmrali Enterobacteriacea | 10 0 10 g-da ISO (1) (19)
gida formulu (o cimladoan alt1 e olmamalidir 21528-1
ayhiga godar kdrpalar Ggln Bacillus cereus 5 1 5x10t 5x107? EN/ISO (1) an
pohriz gidalar) kogv/gq | koagv/q 7932 (0
2.2.10. Qurudulmus 2 némrali Enterobacteriacea 5 0 10g-da ISO (D) ©
gida formulu e olmamalidir 21528-1

(1) n: nUmuno say, ¢: m ilo M limiti arasindak: deyara malik olmasina icazs veriloan nimuns say1

() 2.2.1.,2.2.7., 2.2.9. vo 2.2.10 bondindaki gidalar G¢tin m=M, kagv — koloniya amals gatiran vahid

(3) Bu normativdo verilon Standartlarin dorc edilmis an son variantlar: istifado edilir.

(4) Bu meyar gida senayesinds daha sonraki emal prosesino coalb edilmis mahsullara aid edilmir.

(5) E.coli burada gigiyena indikatoru kimi istifads edilir.

(6) NUmuna, istehsal prosesi arzinds E.coli sayimnin an yUksak oldugu texmin edilon marhaladan géturtlmalidir. E.coli say1
asasan onun inkisafi ve artimini destoklomayoan pendirlards yetisma dévrinin avvelinds daha ylUksakdir. E.coli inkisaft
ve artimin: dastoklayan pendirlards ise onun sayinin an ¢ox oldugu mearhals yetismoa dovruntn sonudur.

(7) Qida subyektlari tarafindan gida tahltikasizliyi sahasinds salahiyyatli organin niimayandasine gdstarmasi sartils
stafolokokk enterotoksinlari riski dasimayan pendirlara samil edilmir.

(8) Yalniz torkibinda sud birlosmalari olan dondurmalar

9) Cirklanmani minimuma endirmak Ugun istehsal gigiyenas: yaxsilasdirilmahdir. Enterobacteriaceae vo E.sakazakii
arasindaki korrelyasiya muossise soviyyosindo ayrica olaraq hazirlanmamaisdirsa, bu mikroorganizmlsrin analizlari
paralel olaraq aparilir. Analiz edilon har hansi bir niimunadoa Enterobacteriaceae askar edilarss, homin partiya
moahsullarinda E.sakazakii do analiz edilir.

(20) 1 ml -analiz nimunasi 140 mm Ol¢uds Petri kasasina ve ya 90 mm 06lgudos 3 Petri kasasina skilir.

(11) Istehsal prosesinin sonu

(12)Istehsal prosesi boyunca stafilokokklarin sayinin an yiiksok oldugu taxmin edilan istehsal marhalasi.

(13) Xammalin keyfiyyatindoan alave termiki emal prosesinin effektivliyi yoxlanilmali vo yenidan ¢irklonmoanin garsisi
alinmaldir.

(14)Istehsal gigiyenas: ve xammalin se¢imi yaxsilasdiriimaldr.

(15) Istehsal gigiyenasi vo xammalin secimi yaxsilasdiriimahdar. Agor bu limit 10° kagv/g-dan ¢ox olarsa, hamin partiya
mohsullarda stafilokokk enterotoksinlar analizi ds aparilmalidir.

(16) Termiki emal prosesinin effektivliyi yoxlaniimali ve yenidon ¢irklonmanin garsis1 alinmalhidir.
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(17) Istehsal gigiyenas: vo xammalin se¢imi yaxsilasdirilmalidir. Yenidoan girklonmanin garsis: ahnmahdar.

Muayina naticalarinin dayarlandirilmasi

Bu limitlar analiz edilen har bir nimunaye aiddir.

Analiz naticalari analiz edilan istehsal moarhoalasinin mikrobioloji keyfiyyatini gostorir.

Qurudulmus 1 ndmrali gida formulu (o cimladan alt: ayliga godar kdrpalar Gglin nazarde tutulmus pahriz gidalari) ve

gurudulmus 2 némrali gida formulunda Enterobacteriaceae say1:

- ©gor musahids edilon blttin naticalar bakteriyanin olmadigini gostarirss, - UYGUN,

- 9gar niimunslardan har hansi birinds bakteriya askar edilarss, - UYGUN DEYIL.

E.coli, Enterobacteriaceae (digoar gida gruplarinda) ve koaqulyaz musbeot stafilokokk say::

- Ogor musahids edilan biitiin dayarlar <m iss UYGUN,

- ©gor an ¢ox ¢ sayda nimunanin dayeari m va M arasinda ve galan dayarlar <m iss MOQBUL,

- Ogor bir va ya daha ¢ox nimunadaki dayar >M va ya ¢ saydaki nUmunadan daha ¢ox saydaki nUmunanin dayari m
vo M arasindadirsa, UYGUN DEYiIL.

Qurudulmus 1 némrali gida formulunda (o cimladan alt1 ayliga gadar kdrpalar tglin nazards tutulmus pahriz gidalari)

B.cereus sayi:

- Ogor tayin edilon dayarlar <m iss UYGUN,

- 9gar an ¢ox ¢ saydaki nUmunanin dayari m va M arasinda, galan dayarlor <m iss MOQBUL,

- Ogor bir ve ya daha ¢ox nimunadaki dayar >M va ya ¢ saydaki nUmunadan daha ¢ox saydaki nUmunanin dayari m
vo M arasindadirsa, UYGUN DEYiIL.

2.3. Yumurta mahsullari

Qida kateqgoriyast | Mikroorganizml NUmuna Limitlar @ Analitik Meyarlart | Noaticalarin
ar / toksinlari, plan1 ® istinad n tatbiq uygun
metabolitlari n C m M metodu @ edilacayi cixmadigl

marhals hallarda
gorulacak
tadbir
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2.3.1. Yumurta
moahsullarn

Enterobacteriacea
e®

10* kagVv/q-
ml

10?2 kagVv/q-
ml

ISO 21528-2

4

®)

(1) n: nUmuno sayr; ¢: m ilo M limiti arasindak: deyarsa malik olmasina icazs verilon nimuns say1
(2) kagVv - koloniya amalo gatiran vahid

(3) Bu normativdo verilon Standartlarin dorc edilmis an son variantlar: istifado edilir.
(4) Istehsal prosesinin sonunda

(5) Termiki emal prosesinin effektivliyi yoxlanilmal ve yenidan ¢irklonmanin garsisi alinmalidir.

Analiz naticalarinin dayarlandirilmasi
Bu limitlar analiz edilon har bir nimunaye aiddir.
Analiz naticolari analiz edilan istehsal moarhalasinin mikrobioloji keyfiyyatini gostorir.
Yumurta moahsullarinda Enterobacteriaceae sayu:
- Ogor musahids edilan biitiin dayarlar <m iss UYGUN,
- Ogar an ¢ox ¢ saydaki nUmunanin dayari m va M arasinda, galan dayarler <m iss MOQBUL,
- Ogor bir va ya daha ¢ox nimunadaki dayar >M va ya ¢ saydaki nimunadan daha ¢ox saydaki nUmunanin dayari m
va M arasindadirsa, UYGUN DEYiIL.

2.4. Daniz mahsullar

Qida kateqoriyast | Mikroorganizml NUmuna Limitlar @ Analitik Meyarlart | Noaticalarin
ar / toksinlari, plan1 ® istinad n tatbiq uygun
metabolitlari n C m M metodu @ edilacayi c¢ixmadigy
marhals hallarda
gorulacak
tadbir
2.4.1. Bismis E.coli 5 2 1/q 10%/q ISO TS 16649-3 @ ®)
gabiglh vo ya Koaqulyaz 5 2 102 kagv/q | 10°% kagv/q | EN/ISO 6888-1 @ ®)
gabigsiz musbot voya?2
xargangkimilar va stafilokoklar
molyuskalar

(1) n: nUmuno sayr, ¢: m ilo M limiti arasindak: deyara malik olmasina icaze verilon nimuns say1
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(2) kagVv - koloniya amalo gatiran vahid

(3) Bu normativdo verilon Standartlarin dorc edilmis an son variantlar: istifado edilir.
(4) Istehsal prosesinin sonunda

(5) Istehsal gigiyenas: yaxsilasdirilmalidar.

Analiz naticalarinin dayarlandirilmasi

Bu limitlar analiz edilen har bir nimunaye aiddir.

Analiz naticalari analiz edilan istehsal moarhalasinin mikrobioloji keyfiyyatini gostorir.

Bismis gabigli vo ya qabigsiz xergangkimilar vo molyuskalarda E.coli sayi:

- 9gor musahids edilan biitiin dayarlar <m iss UYGUN,

- ©gor an ¢ox ¢ saydaki nimunanin dayari m ve M arasinda ve galan dayarlar <m iss MOQBUL,

- Ogor bir va ya daha ¢ox nimunadaki dayar >M va ya ¢ saydaki nUmunadan daha ¢ox saydaki nUmunanin dayari m
vo M arasindadirsa, UYGUN DEYiIL.

Bismis gabigli vo ya qabigsiz xergangkimilar vo molyuskalarda koaqulyaz musbeot stafilokokklarin sayi:

- Ogor musahids edilan biitiin dayarlar <m iss UYGUN,

- 9gar an ¢ox ¢ saydaki nUmunanin dayari m va M arasinda, galan dayarlor <m iss MOQBUL,

- Ogor bir va ya daha ¢ox nimunadaki dayar >M va ya ¢ saydaki nUmunadan daha ¢ox saydaki nUmunanin dayari m
vo M arasindadirsa, UYGUN DEYiIL.

2.5. Meyva-taravaz mahsullarn

Qida kateqgoriyas:t | Mikroorganizml NUmuna Limitlar @ Analitik Meyarlart | Noaticalarin
ar / toksinlari, plan1 ® istinad n tatbiq uygun
metabolitlari n C m M metodu © edilacayi c¢ixmadigy

marhals hallarda
goérulacak
tadbir

2.5.1. Istehlaka E.coli 5 2 102 kagv/q | 10% kogv/q | 1SO 16649-1 va @ ®

hazir dogranmis ya 2

meyva Vo

torovozlor
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2.5.2. Istehlaka E.coli 5 2 102 kagv/q | 10% kagv/q | 1SO 16649-1 va @ ®)
hazir pasterizo ya 2
edilmamis meyva
vo toravaz sular

(1) n: nUmuno sayr; ¢: m ilo M limiti arasindak: deyara malik olmasina icazs verilon nimuns say1
(2) kagVv - koloniya amalo gatiran vahid

(3) Bu normativdo verilon Standartlarin dorc edilmis an son variantlar: istifado edilir.

(4) Istehsal prosesi

(5) Istehsal gigiyenas: vo xammalin se¢imi yaxsilasdiriimaldar.

Muayina naticalarinin dayarlandirilmasi
Bu limitler analiz edilen har bir nimunaye aiddir.
Analiz naticolari analiz edilan istehsal moarhoalasinin mikrobioloji keyfiyyatini gostorir.
Istehlaka hazir dogranmis meyve- toravazloar va Istehlaka hazir pasteriza edilmamis meyve -torovez sular1 E.coli sayi:
- Ogor musahids edilan biitiin dayarlar <m iss UYGUN,
- 9gar an ¢ox ¢ saydaki nUmunanin dayari m va M arasinda, galan dayarlor <m iss MOQBUL,
- Ogor bir va ya daha ¢ox nimunadaki dayar >M va ya ¢ saydaki nUmunadan daha ¢ox saydaki nUmunanin dayari m
va M arasindadirsa, UYGUN DEYiIL.
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Patogen mikroorganizmlarin limitlari

3 nomrali

Mikroorganizmlar Qida NUmuna Limitlar @ Analitik
plan1 @ istinad
N c m M metodu ©
Salmonella Istehlaka hazir 5 0 0/25 g-ml EN/ISO 6579
L.monocytogenes Istehlaka hazir 5 0 0/25 g-ml EN/ISO
11290-1
Termotorelant Istehlaka hazir 5 0 0/25 g-ml
Campylobacter spp.
E.coli O157 Istehlaka hazir 5 0 0/25 g-ml ISO 16654
V.cholera @ Istehlaka hazir 5 |0 0/25 g-mll
V.parahaemolyticus @ Istehlaka hazir 5 0 0/25 g-ml
Koaqulyaz musbot Istehlaka hazir 5 2 108 104 EN/ISO 6888-
stafilokokklar olmayan lvoya?2
Istehlaka hazir 102 10°
B.cereus Istehlaka hazir 10° 104 | EN/ISO 7932
olmayan
Istehlaka hazir 5 | 2 102 10°
Sulfid reduksiyaedici Istehlaka hazir 5 2 108 104 ISO 7937
anaerob bakteriyalar olmayan
Istehlaka hazir 5 | 2 102 10°
(1) n: nUmuno sayr; ¢: m ilo M limiti arasindak: deyara malik olmasina icazs verilan
numuno say1
- Ogor tayin edilan dayar <m iss UYGUN,
- 9gar an ¢ox ¢ saydaki nUmunanin dayari m ve M arasinda ve qalan dayarlar <m
iso MOQBUL,
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Ogar bir va ya daha ¢ox nimunadaki dayar >M va ya ¢ saydaki niimunadan daha
¢ox saydaki niimunsnin dayeri m ve M arasindadirsa, UYGUN DEYIL.
(2) kagVv - koloniya amalo gatiran vahid
(3) Bu normativdo verilon Standartlarin dorc edilmis an son variantlar: istifado edilir.
(4) Yalnmz duzlu sularda yetisdirilon/ovlanan balig msahsullarinda yoxlanilir
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